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Sinopse

Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos é licenciada em Engenharia Agricola pela
Universidade de Evora, desde 1985. Concluiu o Mestrado em Producdo Vegetal no
Instituto Superior de Agronomia, em 1991 e o Doutoramento em Ciéncias Agrdrias, na
Universidade de Evora, em 2002.

Iniciou a sua carreira no Ensino Superior Politécnico sempre na area da Agronomia. E
Professora Auxiliar no Departamento de Fitotecnia da Universidade de Evora desde
2002 e investigadoraintegrada do Instituto Mediterrdneo para a Agricultura, Ambiente
e Desenvolvimento (MED).

Com um indice h de 14 (Scopus), publicou 40 artigos em revistas internacionais com
arbitragem cientifica indexadas no ISI e/ou no Scopus, 14 publicagcbes com arbitragem
cientifica ndo indexadas no ISI/Scopus e 7 capitulos de livros com ISBN. E autora de 74
publicacGes em atas de conferéncias internacionais com arbitragem cientifica.

Foi Investigadora Responsavel por projetos de investigacdo e responsavel pela
participacdo da Universidade de Evora em varios projetos, nacionais e internacionais.

Leciona Unidades Curriculares a cursos de licenciatura e mestrado, na area da
Horticultura, da Tecnologia de Pés-Colheita e da Tecnologia Alimentar.

Orientou 5 teses de Doutoramento (2 em curso), 9 de mestrado e mais de 40 de
licenciaturas. Atualmente orienta 2 teses de doutoramento. Destaca-se ainda o
acolhimento de numerosos docentes e investigadores.

Durante a sua carreia de Investiga¢do/Ensino de maisde 30 anos tem trabalhado na area
da Reologia aplicada aos alimentos, sendo de salientar que a transversalidade desse
conhecimento permitiu participa¢des importantes em muitos e variados projetos de
investigacdo, nomeadamente no estudo de textura de frutos, mas também de carnes e
outros alimentos. A suaexpertise nestes temastem possibilitado iniUmeras colaboracoes
nacionais e internacionais.

A colaboragdo continuada com algumas empresas da regido merece destaque no seu
labor de proximidade com os produtores e empenho na procura de solucdes para as
dificuldades identificadas, nomeadamente melhoria de vida util dos produtos
alimentares com repercussdao no decréscimo das Perdas e Desperdicio Alimentar e
contribuindo assim para o ODS 12 (Consumo e Producdo Sustentdaveis). Refira-se ainda
o empenho em atividades de mérito social como “5 ao dia” ou o “KmO0 Alentejo”.
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Ana Cristina Agulheiro Santos; Ana Cristina Agulheiro-Santos; Ana Cristina Santos; Ana
Cristina Agulheiro; Ana Santos; Cristina Santos; Cristina Agulheiro; Ana Agulheiro

Local e data de Nascimento

Pais de nacionalidade

Numero de contribuinte

Numero de Cartdo de cidaddo

Morada institucional
Universidade de Evora, Escola de Ciéncias e Tecnologia, Departamento de Fitotecnia,
Apartado 94 - Pélo da Mitra, 7002-554 Evora, Portugal

Contactos

2. Formagao

2.1. 2.1. Graus académicos

2002 Doutoramento em Ciéncias Agrarias
Universidade de Evora
Classificacdo final - Distincdo e louvor
http://hdl.handle.net/10174/11295.

1991 Mestrado em Producdo Vegetal
Instituto Superior de Agronomia, Universidade de Lisboa
Classificacdo final — Bom
Tese - 19 valores
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1985 Licenciatura Engenharia Agricola
Universidade de Evora
Classificacdo final - 13 valores

2.2. 2.2. Formagdoes complementares

2.2.1. Cursos de curta duragao

2024 Desarrollo de modelos predictivos mediante tecnologia NIRS. Tecnologias avanzadas,
innovadoras y digitales para el sector agroalimentario de la EUROACE (TID4AGRO).
Duracdo 13 horas. Evora, Portugal. 18 - 19 novembro 2024.

2023 Trade, food security and nutrition. Lesson 1: Defining Trade and Trade Policies. Lesson
2: Trade policy supportive of food security and nutrition. Lesson 3: Governance of trade,
food security and nutrition. FAO elearning Academy. Duracdo 6 h 30 min. junho 2023.
Online.

2022 Volateis e 6leos essenciais. Jornadas técnico-praticas. Laboratdrio de Biotecnologia
Vegetal, Faculdade de Ciéncias da Universidade de Lisboa. Duracdo 8 horas. Lisboa,
Portugal. Presencial. 1 julho 2022.

2022 V Curso Tecnologia Poscosecha — Citricos y cultivos emergentes en la region
mediterranea. Universitat Politécnica de Valencia (UPV), Escuela Técnica Superior de
Ingenieria Agrondmicaydel Medio Natural (ETSIAMN) y Poscosecha. Duracdo 48 horas.
4,8 ECTS. Classificacdo final: Sobresaliente 9,8/10. 27 janeiro a 11 margo 2022. Online.

2021 Utilizagdo do Moodle em contextos de ensino a distancia. Universidade de Evora. Online.

2020 Circuitos curtos de comercializacdo. Sector agro-alimentar. Associacdo Portuguesa de
Agricultura Bioldgica (AGROBIO). Durac¢do 12 horas. Maio 2020. Online.

2018 9"Edition of the European short-course Quality and safety of fresh-cut
produce. Universidade Catdlica Portuguesa e Universidade de Foggia. Porto, Portugal.
10 a 12 outubro 2018.

2014 Quimiometria aplicada a la analisis NIRS. Centro de Investigaciones Cientificas
Tecnoldgicas de Extremadura (CICYTEX). Duracdo 12 horas. Badajoz, Espanha. 22 e 23
dezembro 2014.

2014 Formagdo em Reologia. PARALAB. Universidade de Evora. Evora, Portugal. 17 e 18 margo
2014,
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2010 Métodos estatisticos em andlise sensorial. CONTROLVET. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 30 junho a 1 julho 2010.

2010 Andlise sensorial de queijo. CONTROLVET, Associacdao Nacional de Industriais de
Lacticinios (ANIL). Duragdo 14 horas. Classificacdo final de Muito Bom. Aveiro, Portugal.
11 e 12 margo 2010.

2005 Apresentacdo eletrénica com MS PowerPoint - Avancado. Nucleo de Formacao
Continua, Universidade de Evora. Duracdo 6 horas. Evora, Portugal. 18 a 20 abril 2005.

2004 Andlise de Texturas da Stable Micro Systems. Organiza¢do da empresa Dias de Sousa.
Duracgdo: 8h. Pévoa de Santa Iria. 29 marco 2004.

1999 Formacao e afericdo de provadores de vinho. Comissdo Vitivinicola Regional Alentejana
(CVRA). Duracdo: semanal durante um ano. Evora, Portugal.

1998 Post-harvest technology of horticultural crops. Universidade da Califérnia, Campus de
Davis, USA. Duracdo 80 horas (2 semanas). 3.3 CEUs (Continuing Education Units).
California, USA. 22 junho a 3 julho 1998.

1997 Procedimentos estatisticos na experimentagdo agricola. ICAM- Universidade de Evora.
Evora, Portugal. 1 a 19 setembro 1997.

1993 Formacdo do Programa COMETT. UNESUL - Associacdo Universidade Empresa do Sul.
Laboratério de Propriedades Fisicas de Produtos Agricolas. Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos (ETSIA), Universidade Politécnica de Madrid (UPM). Duracgdo 3
meses. Madrid, Espanha.

1991 Curso de formacdo bulbos de flor. Centro Internacional de Bolbos de Flor da Holanda.
Ministério de Agricultura Pesca y Alimentacion. Cartagena, Espanha. 20 a 22 novembro
1991.

1989 Curso Agricultura de primor en el litoral Sur Atlantico. Universidad Hispanoamericana
de Santa Maria de La Rabida, Universidade de Sevilha. Huelva, Espanha. 3a 7 julho 1989.

1989 Curso Cultivo de tejidos, multiplicacidn in vitro. Jardim Botanico de Cérdova, Universidad
de Cérdoba. Duragdo 45 horas. Cérdova, Espanha. 17 a 22 julho 1989.
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2.2.2. Bolsas e estagios noutras instituicoes

2014 Estagio em Quimiometria, soborientacdo da Prof2. CArmen Ceballos Jarén. Universidade
Publica de Navarra, Laboratério de Ingenieria de Posrecoleccion, Departamiento de
Proyectos y Ingenieria Rural. Pamplona, Espanha. 15 a 20 julho 2014.

2014 Estdgio em conservacdo de frutos com utilizacdo de Ozono, sob orientacdo da Prof2
losune Cuantalejo Diez. Universidade Publica de Navarra. Pamplona, Espanha. Julho
2014,

2006 Bolseira ao abrigo do programa Incorporaciéon Temporal de cientificos, humanistasy
tecndlogos a grupos de investigacion extremefios de investigacion, com financiamento
do Fundo Social Europeu, DOE n97, 16 de maio de 2006. Instituto Tecnolégico
Agroalimentario da Extremadura (INTAEX). Colaboracdo com Dr2 Mercedes Lozano e Dr2
Teresa Hernandez. Badajoz, Espanha. Setembro a dezembro 2006.

1999 Bolseira PRODEP. Laboratdrio de Propriedades Fisicas de Produtos Agricolas. Escuela
Técnica Superiorde Ingenieros Agronomos (ETSIA), Universidade Politécnica de Madrid
(UPM). Medida 5, Acdo 5.2-Formacdo Avangada no Ensino Superior. Orientacdo de Prof2
Margarita Ruiz-Altisent e Prof2 Pilar Barreiro Elorza. Duracdo: 4 estadias de 2 semanas.
Madrid, Espanha.

1998 Bolseira PRODEP. Laboratdrio de Propriedades Fisicas de Produtos Agricolas, ETSIA,
UPM. Concurso Publico n? 3, Candidatura 5.2. Orientacdo de Prof2 Margarita Ruiz-
Altisent. e Prof2 Pilar Barreiro Elorza. Duracdo: 4 estadias de 2 semanas. Madrid,
Espanha.

1997 Laboratdrio de Propriedades Fisicas de Produtos Agricolas, ETSIA, UPM. Orientacdo de
Prof2 Margarita Ruiz-Altisent. Duracdo: 4 estadias de 2 semanas cada. Madrid, Espanha.

1996 Bolseira da Junta Nacional de Investigacdo Cientifica e Tecnoldgica (JNICT). Laboratoério
de Propriedades Fisicas de Produtos Agricolas, ETSIA, UPM. Orientacdo de Prof?
Margarita Ruiz-Altisent e Prof2 Pilar Barreiro Elorza. Dura¢do: 3 meses. Madrid, Espanha

1994 Bolseira ao abrigo do programa COMMET. Laboratdério de Propriedades Fisicas de
Produtos Agricolas, ETSIA, UPM. Orientacao de Prof2. Margarita Ruiz-Altisent. Duragado:
2 meses. Madrid, Espanha.

1993 Bolseira ao abrigo do programa COMMET. Laboratdério de Propriedades Fisicas de
Produtos Agricolas, ETSIA, UPM. Orientacdo de Prof2 Margarita Ruiz-Altisent. Duracao:
3 meses. Madrid, Espanha.

1989 Bolseira da Embaixadade Espanha em Portugal, Ministério dos Negdcios Estrangeiros.
Laboratério de Propriedades Fisicas de Produtos Agricolas, ETSIA, UPM. Orientacdo de
Prof2 Margarita Ruiz-Altisent e Prof. Carlos Portas. Duragdo: 12 meses. Madrid, Espanha.
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1989 Bolsa para frequéncia do curso sobre Agricultura de primor en el litoral Sur Atlantico.
Universidad Hispano-americana de Santa Maria de La Rdbida, Universidade de Sevilha.
Huelva, Espanha. 3 a 7 julho 1989.

1989 Bolsa para frequéncia do curso Cultivo detejidos, multiplicacién in vitro. Jardim Botéanico
de Cérdova, Universidad de Cdrdoba. 45 horas. Cérdoba, Espanha.

1988/89 Bolsa de Intercdmbio do Ministerio de Asuntos Exteriores, Direccion Generale de
Relaciones Culturales. Matricula gratuita em Cursos Ordinarios Completos de Centros
Oficiales Dependentes do Ministerio de Educacion y Ciencia. Universidade Politecnica
de Madrid. Estudos de Horticultura. Duracdo: 1 ano letivo. Madrid, Espanha. 1 outubro
1988 a 30 junho 1989.

1983/85 Estagio no Museu Agricola Tropical sob orientagdo do Sr. Eng. Bugalho Semedo, para
realizacdo do trabalho de final de curso da licenciatura em Engenharia Agricola.

2.2.3. Seminarios, Simpdsios, Palestras, Jornadas e Workshops

2025 IV BIO.NATURAL. Bioactive natural products research conference. Universidade
Luséfona. Lisboa, Portugal. 14-15 julho 2025.

2023 Reducdo e valorizacdo do desperdicio alimentar. Workshop de Apresentacdo de
Resultados do Projeto S4AGRO - Solugdes Sustentaveis para o Setor Agroindustrial. PACT
- Parque do Alentejo de Ciéncia e Tecnologia, Evora, Portugal. 14 fevereiro 2023.
https://s4agro.pt/

2023 Inovacdao em carne de “Porco Preto”. Workshop de Apresentacdo de Resultados do
Projeto ICAPP - Investigacdo em carnes alentejanas de porco preto. PACT - Parque do
Alentejo de Ciéncia e Tecnologia, Evora, Portugal. 14 fevereiro 2023.

2023 Measuring Food Waste: New Estimates, New Insights, New Opportunities. ReFED Food
Tank, USA. 21 abril 2023. Online.

2023 Valorizacdo da carne de bovinos da raca Cachena. Workshop de Apresentacdo de
Resultados do Grupo Operacional - Estudo da Qualidade da Carne de Bovino da Raga
Cachena. PACT - Parque do Alentejo de Ciéncia e Tecnologia. 14 fevereiro 2023.
http://www.qualbovcachena.uevora.pt/

2023 Webinar Embalagem primaria sustentavel no subsetor dos produtos lacteos. 22
fevereiro 2023. Online.

2023 Webinar Embalagem primdria sustentavel no subsetor dos produtos hortofruticolas. 15
fevereiro 2023. Online.
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2023 Webinar Embalagem primaria sustentdvel no subsetor dos produtos carneos. 1
fevereiro 2023. Online.

2022 FAO-ISHS Webinar series: “Fruit and vegetable small-scale farming” Webinar series:
Innovative technologies for small-scale. 21 junho 2022. Online.

2022 “Conference & Expo Plastic Waste Free World”. Coldnia, Alemanha. 9-10 novembro
2022.

2022 Howto shift social norms to reduce household food waste. World Resources Institute. 7
junho 2022. Online.

2022 Semindrio final do projecto Sistema participativo de garantia dos circuitos curtos
agroalimentares. 23 marco 2022. Online.

2022 Removing the legal barriers for farmers markets around the world. World Farmers
Market Coalition. 23 de fevereiro de 2022. Online.

2022 Workshop Valorizacdo dos recursos do Mediterraneo e criacdo da rota da Dieta
Mediterranica naregido do Alentejo — sub-regido Alto Alentejo. Projeto Territorial MeD
- Salvaguarda da Dieta Mediterranica através da sua diferenciacdo territorial. 16 de
fevereiro de 2022. Online.

2022 Improvement of mediterranean food systems towards food waste valorisation.
Universidade de Evora/ MED. 30 maio 2022. Online.

2021 Webinar Estratégias para a qualidade e seguranca de produtos carneos transformados
garantindo a reducdo de compostos com potencial carcinogénico. Projeto
SafeMeatProd. Faculdade de Medicina Veterinaria, Universidade de Lisboa. Lisboa,
Portugal. 3 dezembro 2021.

2021 The Food Waste Series: The Great British Success Story. Webinar. 2 marco 2021. Online.

2018 Aplicaciones a industria agro-alimentaria de métodos de analisis en el infrarrojo, Silvia
Arazuri Garin (Universidad Publica de Navarra, Espanha), Ciclo de conferéncias
horticolas 2018, Universidade de Evora - ICAAM, Evora, Portugal. 23 maio 2018.

2017 Semindrio Challenges for Mediterranean Research: food, resources and territories,
Universidade de Evora, Evora, Portugal. 28 abril 2017.

2016 Seminario Inovacdo na agro-industria: uma necessidade atual. Science4Food, Parque de
Ciéncia e Tecnologia do Alentejo (PCTA), Evora, Portugal. 18 novembro 2016.

2016 A cor dos Alimentos. Gabriela Bastos (Instituto Superior Politécnico de Santarém).
Universidade de Evora, Evora, Portugal. 11 maio 2016.
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2016 1l Encontro do Programa regional do Alentejo de promog¢do da alimentacdo saudavel-
ARS Alentejo/ICAAM-Universidade de Evora, Alimentacdo Mediterranica, Universidade
de Evora, Evora, Portugal. 28 abril 2017.

2017 Workshop Nuevas tendencias en alimentacidn saludable, Universidad de Extremadura,
Badajoz, Espanha. 28 abril 2017.

2015 Jornada Nuevas tecnologias en envasado activo y inteligente en el sector alimentario.
CICYTEX, Badajoz, Espanha. 19 fevereiro 2015.

2015 Jornada Inovacdo no setor agro-alimentar. Projeto MITTIC. Universidade de Evora,
Evora, Portugal. 16 setembro 2015.

2015 Workshop demonstrativo da aplicacdo QRFRUIT. Universidade de Evora-Pélo da Mitra,
Evora, Portugal. 28 abril 2015.

2013 Semindrio sobre Analisador de textura da marca Stable Micro Systems. Organizacdo
da empresa Dias de Sousa. Porto, Portugal. 10 maio 2013.

2010 Semindrio Sistemas de gestdo da qualidade de seguranca alimentar e ambiental.
Controlvet. Universidade de Evora, Evora, Portugal. 20 janeiro 2010.

1991 Primeras jornadasinternacionales de bulbos de flor. Centro Internacional de Bolbos de
Florda Holanda. Ministério de Agricultura Pesca y Alimentacién. Cartagena, Espanha. 20
a 22 novembro 1991.

2.2.4. Idiomas

Portugués — lingua materna

Niveis de dominio deidiomas segundo o Quadro Europeu Comum de Referéncia para as
Linguas (QECR).

Idioma Conversacdo Leitura Escrita Compreensao  Peer-review
Espanhol

(Castelhano) (€2) (C2) (C1) (c2) (C2)
Inglés (C1) (C2) (C1) (c2) (C1)
Francés (B2) (Cc1) (B1) (B2) (B2)
Italiano (A1) (B2) (A1) (B1) (B2)
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Formacao institucional
e Inglés - English Proficiency Certificate "American Language Institute”.
e Italiano - Frequéncia de 2 anos "Istituto Italiano di Cultura di Lisbona,
Portogallo”.
e Espanhol - Frequéncia “Instituto Cervantes”, nivel avancado.
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3. Resumo da atividade profissional

Desde 2008

2002

1992-2003

1990-1992

1989-1990

1986-1989

1985-1986

Professor Auxiliar com nomeacdo definitiva no Departamento de

Fitotecnia, Universidade de Evora.
Professor Auxiliar na Universidade de Evora.
Assistente na Universidade de Evora.

Assistente do 22 Triénio na Escola Superior Agrdria de Santarém,

Setor da Hortifruticultura.
Assistente do 22 Triénio na Escola Superior Agraria de Castelo Branco.
Assistente do 12 Triéniona Escola Superior Agraria de Castelo Branco.

Técnica de controlo de qualidade numa empresa de produtos
alimentares, ao abrigo de programa do Instituto de Apoio as

Pequenas e Médias Empresas (IAPMEI).
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4. Investigacao

Iniciou a sua carreira na area da Horticultura, com foco nos aspetos produtivos. No
entanto, com o desenvolvimento dos seus estudos de Mestrado e posteriormente de
Doutoramento, a sua atividade cientifica passou a centrar-se na Reologia aplicada a
frutos e outros alimentos. Progressivamente, os temas relacionadoscom a avaliagdo da

qualidade e com a pds-colheita foram ganhando destague na sua investigacao.

Ao longo dos anos, consolidou conhecimentos através de uma colaboracdo frutuosa
com colegas espanhdis, especialmente da Universidad Politécnica de Madrid e da

Universidad de Extremadura, com quem desenvolveu projetos na drea da Pés-Colheita.

Ao longo da sua carreira, estabeleceu uma colaboracao cientifica sélida e continuada
com investigadores espanhdis, nomeadamente da Universidad Politécnica de Madrid e
da Universidad de Extremadura, no ambito de projetos centrados na tematica da Pds-

Colheita, reforcando a componente internacional da sua investigacao.

Atualmente, desenvolve a sua atividade cientifica como membro integrado do Instituto
Mediterraneo para a Agricultura, Ambiente e Desenvolvimento (MED). Tem
aprofundado o estudo de questdes emergentes associadas a sustentabilidade
alimentar, com especial foco em produtosregionais que integram a dieta mediterranica,
nomeadamente a conservacdo e vida util dos frutos e outros produtos alimentares, a
reducdo de perdas e desperdicios, e a promoc¢do da economia circular, em alinhamento

com os objetivos do Pacto Ecolégico Europeu.

Tem participado ativamente em numerosos projetos de investigacdo, quer como
investigadora quer como responsavel cientifica, e tem-se empenhado na submissdo de
candidaturas a financiamentos nacionais e internacionais, embora nem sempre com
sucesso. A execucdo de diversos projetos fomentou uma colabora¢do préoxima e
continuada com instituicbes espanholas, com destaque para a Universidad de
Extremadura, o Instituto Tecnoldgico Agroalimentario da Extremadura (INTAEX) e o

Centro de Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas de Extremadura (CICYTEX).

O apoio financeiro obtido através de um projeto PRAXIS XXI constituiu o ponto de
partida paraa criacdo, em 1997, do Laboratdrio de Tecnologia e Pés-Colheita (LTPC) da

Universidade de Evora, do qual foi proponente e fundadora. Este laboratdrio,

10
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atualmente integrado nas infraestruturas cientificas do MED, esteve sob sua direc¢do

entre 1997 e 9 de abril de 2014, data em que cessou essas fun¢des por decisdo propria.

A sua investigacdo tem-se pautado por uma forte componente de transferéncia de
conhecimento, resultante da identificacdo de problemas em estreita articulacdo com
produtores e empresas da regidao e da procura de solugbes vidveis por meio de

investigacdo aplicada desenvolvida nos laboratdrios da Universidade de Evora.

4.1. Principais areas de interesse na atividade cientifica

De acordo com a Classificagdo de Dominios Cientificos e Tecnoldgicos, 2007 (FOS), a sua
area de atuacdo insere-se na Grande drea 4. Ciéncias Agrarias, e mais especificamente
na area 4.1 - Agricultura, silvicultura e pescas e na area 4.4 - Biotecnologia agraria e
alimentar.

Os interesses mais relevantes sao:

e Po6s Colheitade produtos hortofruticolas. Melhoriada qualidade e vida util de frutos
regionais.

e Area da Reologia aplicada a produtos alimentares. Estudo de textura de produtos
muito diversos, como frutos, carnes e produtos carneos, queijos, pescado, emulsées
alimentares. Padronizacdo de métodos para estudo da textura.

e Aspetosagrondmicos, nomeadamente fertilizacdo e rega, com relevo na suarelacdo
com a qualidade de frutos.

e Relacdoentreavaliacdoinstrumental da qualidade e maturagdo e avaliacdo sensorial.

e Inovacdao em embalagens, nomeadamente estudo de revestimentos ediveis e de
aplicacdo de Oleos Essenciais para o aumento de vida util de produtos alimentares.

e Avaliacdo e prevencdo de Perdas e Desperdicios Alimentares.

11
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4.2. |dentificacdo como investigadora

h-index (Web of Science/Scopus) 14

indice h (Google Scholar) 18

i10 (Google Scholar) 26

ORCID ID orcid.org/0000-0002-7442-6456
Ciéncia ID 7C10-FF78-F140

Scopus Author ID 35773123400

Researcher ID AAF-7612-2021

4.3. Unidade de Investiga¢ao e Desenvolvimento (I&D)

Desde 2020 Membro Integrado Doutorado do Instituto Mediterraneo para a
Agricultura, Ambiente e Desenvolvimento (MED), Universidade de Evora, & CHANGE-
Instituto para as Alteracdes Globais e Sustentabilidade, Laboratdrio Associado

2005 - 2019 Membro Integrado Doutorado do Instituto de Ciéncias Agrarias e
Ambientais Mediterranicas (ICAAM), Universidade de Evora, Portugal.

1992 - 2005 Membro colaborador do Instituto de Ciéncias Agrdrias Mediterranicas
(ICAM), Universidade de Evora, Portugal.

4.4. Producao cientifica

4.4.1. Teses

2002 Determinacdo de parametros de qualidade em meldo utilizando métodos
reoldgicos. Tese de Doutoramento. Universidade de Evora, Portugal
http://hdl.handle.net/10174/11295
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1991 Determinacdo de caracteristicas fisicas em melGes 'Branco da Leziria' e 'Piel de
Sapo. Dissertacdo de Mestrado em Producdo Vegetal. Instituto Superior de
Agronomia, Universidade de Lisboa, Portugal. Classificada com 19 valores.

1985 Ensaiodesolugdes nutritivas para pré-germinagao de sementes de cultivaresde
pimento (Capsicum annuum L.) em diferentes substratos e posterior ensaio
comparativo das mesmas cultivares em cultura hidropdnica. Trabalhode fim de
curso na licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora, Portugal.

4.4.2. Capitulos de livros

Do que se fazem as sopas (Tituloprovisério). In Ciéncia da sopa. Graca Pacheco Carvalho
& Isabel Duarte (Eds). Letrasimpares Lda. Lisboa. In press.

S. Ricardo-Rodrigues, Laranjo M., Elias, M., & Agulheiro-Santos, A.C. (2023) Prunus spp.
Fruit quality and postharvest: today’s challenges and future perspectives. In New
Advances in Postharvest Technology. lbrahim Kahramanoglu (Ed.). IntechOpen, London,
U.K. Autor correspondente. ISBN 978-1-83768-542-4.

doi: 10.5772/intechopen.112638

Agulheiro-Santos, A.C., Laranjo M., & S. Ricardo-Rodrigues (2021) Table grapes: there is
more to vitiviniculture thanwine... In Grapes and Wine. A. Morata, . Loira, & C. Gonzalez
(Eds.), IntechOpen, London, U.K. Autor correspondente. ISBN 978-1-83969-642-8.

https://dx.doi.org/10.5772/intechopen.99986

Elias, M., Laranjo, M., Agulheiro-Santos, A.C., & Potes, M. E. (2019). The role of salt on
food and human health. In Salt in the Earth. M.C. Cinku & S. Karabulut (Eds). IntechOpen,
London, U.K. ISBN 978-1-78984-635-5.

https://dx.doi.org/10.5772/intechopen.86905

Laranjo, M., Ferndndez-Léon, A.M., Potes, M.E., Agulheiro-Santos, A.C. & Elias, M. (2017).
Use of essential oilsin food preservation. In Antimicrobial Research: Novel bioknowledge
and educational programs (Microbiology Book Series #6). A. Méndez-Vilas (Ed.) (pp. 177-
188). Formatex Research Center, Badajoz, Espanha. ISBN-13 978-84-947512-0-2.

http://www.microbiology6.org/ebook.php

Agulheiro-Santos, A.C. & Roseiro, C. (2012). Rheological properties of foods. Chapter 2.
In 1. Arana (Ed.). Physical Properties of Foods: Novel Measurement Techniques and
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41.

40.

39.

38.
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Applications (1st ed). (pp. 23-52). CRC Press.Taylor & Francis Group. Autor
correspondente. ISBN-10:1439835365; ISBN-13:978-1439835364.

https://doi.org/10.1201/b11542

Agulheiro-Santos, A.C., Bernalte, M.J., Lozano, M., Machado, F., & Sinogas, A. (2010)
Quality of two tomato cultivars grown under different agronomical conditions. Cap.15,
In Environmentally Friendly and Safe Technologies for Quality of Fruits and Vegetables.
C. Nunes (Ed). (pp. 98-103). Universidade do Algarve, Faro, Portugal. Autor
correspondente. ISBN:978-989-8472- 01-4.

http://hdl.handle.net/10174/4585

4.4.3. Artigos em revistas internacionais e nacionais com
arbitragem cientifica indexadas no ISl e/ou no Scopus

B. Velardo-Micharet, B., Duarte-Maya, M., Agulheiro-Santos, A.C., Ayuso-Yuste, M.C., &
Bernalte-Garcia, M.J. (2025) Effect of harvest date on fruit qualityand post-harvest
storability of three different peach cultivars. European Food Research and Technology.
Submetido.

Agulheiro-Santos, A.C., Machado, G., Eusébio, T., & Lanca, M.J. (2025) Textural analysis
of sea lamprey muscle from Guadianaand Mondego rivers (Portugal) Usingthe Warner-

Bratzler shear method. Journal of Texture Studies, 56(1) Autor correspondente.
https://doi.org/10.1111/jtxs.70002 e70002
Q1, IF (2023)-2,8

Agulheiro-Santos A.C., Laranjo M. & Jarén C. (2024) Editorial: Mediterranean foods:
quality, safety and sustainability. Front. Nutr. 11, 1370508 Autor correspondente.
https://doi.org/10.3389/fnut.2024.1370508

Q1, IF (2024)-4,0

Sara Ricardo-Rodrigues, S., Rouxinol, M.l., Agulheiro-Santos, A.C., Potes, M.E., Laranjo,
M. & Elias, M. (2024) The antioxidant and antibacterial potential of thyme and clove
Essential Oils for meat preservation—An Overview. Applied Biosciences (2024), 3 (1), 87-
101

https://doi.org/10.3390/applbiosci3010006

Q2, IF (2023)-2,5, n2 de citagGes-33
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36.

35.

34,

33.

32.

31
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Ricardo-Rodrigues, S., Laranjo, M., Elias, M., Potes, M.E. & Agulheiro-Santos, A.C. (2024)
Establishment of a tenderness screening index for beef cuts using instrumental and
sensory texture evaluations. International Journal of Gastronomy and Food Science
35:100889 ISSN 1878-450X

https://doi.org/10.1016/].ijgfs.2024.100889

Q1, IF (, n2 de citacOes-4

Trindade, Sofia & Rouxinol, Maria & Agulheiro-Santos, Ana Cristina. (2023). Opuntia
ficus-indica L. Fruits cold storage using different packaging materials. Sustainability
2023, 15(14), 11334. Autor correspondente.

https://doi.org/10.3390/5u151411334

Q1, IF (2025) - 3.3, n2 de citagOes- 4

Ricardo-Rodrigues, S., Laranjo, M. & Agulheiro-Santos, A. C. (2022) Methods for quality
evaluation of sweet cherry. Journal of the Science of Food and Agriculture, 103 (2), 463-

478. Autor correspondente.
https://doi.org/10.1002/jsfa.12144
Q1, IF (2021)-4,125, n? de citacbes-34

Agulheiro-Santos, A.C., Ricardo-Rodrigues, S., Laranjo, M., Melgdo C., & Veldzquez, R.

(2022) Non-destructive prediction of total soluble solids in strawberry using near-
infrared spectroscopy. Journal of the Science of Food and Agriculture.
https://doi.org/10.1002/jsfa.11849

Q1, IF (2020)-3,639, n? de citacbes-37

Laranjo, M., Fernandez-Ledn, A.M., Agulheiro-Santos, A.C., Potes, M.E. & Elias, M.
(2022) Essential Oils of aromaticand medicinal plants playarolein food safety. Journal
of Food Processing and Preservation, 46: e14278. JFPP-05-19-0896
https://doi.org/10.1111/ifpp.14278

Q2, IF (2020)-2,190, n? de citacbes-46

Dias, I., Laranjo, M., Potes, M.E., Agulheiro-Santos, A.C., Ricardo-Rodrigues, S., Fialho,
A.R., Véstia, J., Fraqueza, M.J., Oliveira, M. & Elias, M. (2022) Staphylococcus spp. and
Lactobacillus sakei starters with high level of inoculationand an extended fermentation

step improve safety of fermented sausages. Fermentation, 8(2), 49.
https://doi.org/10.3390/fermentation8020049
Q1, IF (2020)-3,975, n2 de citagbes-22

Barreneche, T., de la Concepcion, M.C., Blouin-Delmas, M., Ordidge, M., Nybom, H., Lacis,
G., Feldmane, D., Sedlak, J., Meland, M., Kaldmé&e, H., Kahu, K., Békefi, Z., Stanivukovic, S.,
Hofer, M., Galik, M., Schueller, E., Spornberger, A., Sirbu, S., Drogoudi, P., Agulheiro-Santos,

A.C.,Kodad, O., Vokurka, A., Lateur, M., Fernandez-Fernandez, F., Giovannini, D. & Quero-
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30.

29.

28.

27.

26.

25.
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Garcia, J. (2021) SSR-based analysis of genetic diversity and structure of sweet
cherry (Prunus avium L.) from 19 countries in Europe. Plants, 10(10), 1983.
https://doi.org/10.3390/plants10101983

Q1; IF (2020)-3,935, n? de citagGes-29

Sara Ricardo-Rodrigues, Juliana Agostinho, Marta Laranjo & Ana Cristina Agulheiro-

Santos (2021) Influéncia do estado de maturacdo na qualidade de cereja 'Sweetheart'.
Revista de Ciéncias Agrdrias, 44(4): 293-301. Autor correspondente.
https://doi.org/10.19084/rca.23801

Q-, IF-, n2 de citagdes-

Dias, I., Laranjo, M., Potes, M.E., Agulheiro-Santos, A.C., Ricardo-Rodrigues, S., Fialho,
A.R., Véstia, J., Fraqueza, M.J., Oliveira, M. & Elias, M. (2021) Co-inoculation with
Staphylococcus equorum and Lactobacillus sakei reduces vasoactive biogenicaminesin
traditional dry-cured sausages. International Journal of Environmental Research and
Public Health, 18, 7100.

https://doi.org/10.3390/ijerph18137100

Q2, IF (2020)-3,390, n? de citacbes-8

Trindade, S., Rouxinol, M.1., Nabais, J.V. & Agulheiro-Santos, A.C. (2021) Evaluation of
the potential of Opuntia Ficus-Indica cladodes as a natural flocculant for wastewater

treatment through simple procedures. Journal of Ecological Engineering, 22(5), 249-
257._ Autor correspondente.

https://doi.org/10.12911/22998993/135959

Q3, IF (2020)-0,14, ne de citacbes-8

Elias, M., Laranjo, M., Agulheiro-Santos, A.C., Potes, M.E., & Carrascosa, A.V. (2021)
Quality of nonmeat ingredientsused in the manufacturing of traditional dry-cured pork

sausages. Journal of Food Processing and Preservation, 45, e15213.
https://doi.org/10.1111/jfpp.15213
Q2, IF (2020)-2,190, n? de citacGes-2

Dias, I., Laranjo, M., Potes, M.E., Agulheiro-Santos, A.C., Ricardo-Rodrigues, S., Fialho,
A.R., Véstia, J., Fraqueza, M.J., Oliveira & Elias M. (2020) Autochthonous starter cultures
are able to reduce biogenic amines in a traditional Portuguese smoked fermented

sausage. Microorganisms, 8(5), 686.
https://doi.org/10.3390/microorganisms8050686
Q2, IF-4,128, n? de citacbes-45

Elias, M., Laranjo, M., Potes, M.E., Agulheiro-Santos, A.C., Fernandes, M.J., Garcia, R. &
Fragueza, M.J. (2020) Impact of a 25% salt reduction on the microbial load, texture, and
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23.

22.

21.

20.

19.
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sensory attributes of a traditional dry-cured sausage. Foods, Special Issue New Research
on Shelf-Life Extension and Quality Improvement of Meat and Meat Products, 9, 554.
https://www.mdpi.com/2304-8158/9/5/554/pdf

Q1, IF-4.350, n2 de citacdes-25

Fragueza, M.J.,, Laranjo, M., Alves, S., Fernandes, M.H., Agulheiro-Santos, A.C.,

Fernandes, M.J., Potes, M.E. & Elias, M. (2020) Dry-cured meat products according to
the smokingregime: process optimization to control polycyclicaromatichydrocarbons.
Foods, 9 (1), 91.

https://doi.org/10.3390/foods9010091

Q1, IF-4.350, n2 de cita¢Oes-38

Ferndandez Ledn A.M., Laranjo M., Potes M.E., Agulheiro-Santos A.C., Ricardo Rodrigues,

S. & Elias M. (2018) Tratamiento postcosecha con aceite esencial de salvia en uva
‘Crimson’. Nutricidn Clinica y Dietética Hospitalaria, 2018, 38 (Supl. 1), 91.
http://revista.nutricion.org/revista.asp?id=48

Q4, IF-0.607

Fernandez Ledn A.M., Laranjo M., Potes M.E., Agulheiro-Santos A.C., Véstia J. & Elias M.
(2018) Evolucién del pH y de la actividad de agua en queso fresco alentejano de cabra

con aceite esencial de orégano. Nutricion Clinica y Dietética Hospitalaria, 2018, 38 (Supl.
1), 65.

http://revista.nutricion.org/revista.asp?id=48

Q4, IF- 0.607

Ferndandez Leén A.M., Laranjo M., Ricardo Rodrigues S., Potes M.E., Agulheiro-Santos

A.C. & Elias M. (2017) Utilizacién de aceites esenciales para la conservacion de uva de
mesa ‘Crimson’. Nutricién Clinica y Dietética Hospitalaria, 2017, 37 (Supl. 1), 48.
http://revista.nutricion.org/revista.asp?id=37

Q4, IF- 0.607

Fernandez Ledn A.M., Laranjo M., Véstia J., Potes M.E., Agulheiro-Santos A.C. & Elias M.
(2017) Evolucién de los sélidos solubles totalesy acidez en uvas ‘Crimson’ a lo largo del

tratamento postcosecha con aceite esencial de canela. Nutricion Clinica y Dietética
Hospitalaria, 2017, 37 (Supl. 1), 39-40.

http://revista.nutricion.org/revista.asp?id=37

Q4, IF- 0.607

Laranjo, M., Gomes, A., Agulheiro-Santos, A.C., Potes, M.E., Cabrita, M.J., Garcia, R,,
Rocha, J. M., Roseiro, L.C., Fernandes, M.J., Fraqueza, M.J. & Elias, M. (2017) Impact of
saltreduction on biogenicamines, fatty acids, microbiota, texture and sensory profile in
traditional blood dry-cured sausages. Food Chemistry, 218, 129-136.
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17.

16.

15.

14.

13.
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https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2016.09.056
Q1, IF-4,946, n? de citacbes-139

Shahidian, S., Valverde, P., Coelho, R., Agulheiro-Santos, A., Vaz, M., Rato, A., Serrano,
J. and & Rodrigues, S. (2016) Leaf water potential and sap flow as indicators of water

stress in Crimson 'seedless' grapevines under differentirrigation strategies. Theoretical
and Experimental Plant Physiology, March 2016, 1-19.
https://doi.org/10.1007/s40626-016-0064-8

Q2, IF-1.045, n2 de citacdes-9

Laranjo, M., Gomes, A., Agulheiro-Santos, A.C., Potes, M.E., Cabrita, M.J., Garcia, R.,
Rocha, J. M., Roseiro, L.C., Fernandes, M.J., Fernandes, M.H., Fraqueza, M.J. & Elias, M.
(2016) Characterisation of “Catalao” and “Salsichdao” Portuguese traditional sausages
with salt reduction. Meat Science, 116, 34-42.
https://doi.org/10.1016/j.meatsci.2016.01.015

Q1, IF-3,126, n? de citacbes-74

Laranjo, M., Agulheiro-Santos, A.C., Potes, M.E., Cabrita, M.J., Garcia, R., Fraqueza, M.J.
& Elias, M. (2015) Effects of genotype, salt content and caliber on quality of traditional

dry-fermented sausages. Food Control, 56, 119-127.
https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2015.03.018
Q1, IF-3,388, n? de citacbes-86

Simoes, E.B., Agulheiro-Santos, A.C. & Lucas, M.R. (2015) Qualidade instrumental e
sensorial de papaia produzida em Cabo Verde, e andlise critica da suaimportacdo. Rev.
Econ. Sociol. Rural, 53 (4), 683-698.
https://doi.org/10.1590/1234-56781806-9479005304007

Q3, IF-, n2 de citacdes-2

Agulheiro Santos, A.C., Palma, V., Rato, A.E., Machado, G., Lozano, M. & Gonzalez-
Gdémez, D.(2014) Quality of 'Sweetheart' cherry under different storage conditions. Acta

Horticulturae, 1020, 101-110. Autor correspondente.
https://doi.org/10.17660/ActaHortic.2014.1020.12
Q3, IF-, n2 de cita¢des-7

Agulheiro-Santos, A.C., Palma, V., Machado, G., Rato, A.E. & Cabrita, M.J. (2012)
Quality evaluation of 'Sunburst' cherries harvested at different ripeness stages. Acta
Horticulturae, 934, 1127-1131. Autor correspondente.
http://www.actahort.org/books/934/934 151.htm

Q3, IF-, n2 de citacdes-3
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11.

10.
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Palma, V., Agulheiro-Santos, A.C., Machado, G., Rato, A.E., Cabrita, M.J., Lozano, M. &
Goénzalez, D. (2012) Effect of different storage conditions on nutritional and quality
parameters of 'Sweetheart' cherry. Acta Horticulturae, 934, 1027-1032. Autor

correspondente.
https://doi.org/10.17660/ActaHortic.2012.934.137
Q3, IF-, n2 de citacdes-11

Rato, A.E., Nunes, C., Agulheiro-Santos, A.C., Barroso, J.M., Riquelme, F. & Coimbra,
M.A. (2012) Influence of cell wall calcium content in fruit firmness during the ripening
of plums (Prunus domestica L.). Acta Horticulturae, 934, 1047-1054.
https://doi.org/10.17660/ActaHortic.2012.934.140

Q3, IF-, n2 de cita¢bes-6

Rato, A.E., Agulheiro, A.C., Barroso, J.M. & Riquelme, F. (2010) Effect of different
calcium fruit content in physical and chemical properties of European plum. Journal of
Plant Nutrition, 33(3), 391-404.

https://doi.org/10.1080/01904160903470448

Q2, IF-0,726 n? de citacbes-7

Agulheiro Santos, A.C. (2009) Quality of strawberry 'Camarosa’ with different levels of

Nitrogen fertilization. Acta Horticulturae, 842, 907-910. Autor correspondente.
https://doi.org/10.17660/ActaHortic.2009.842.200
Q3, IF-, n2 de cita¢des-15

Rato, A.E., Agulheiro, A.C., Barroso, J.M. & Riquelme, F. (2008) Soil and rootstock
influence on fruit quality of plums (Prunus domestica L.). Scientia Horticulturae, 118 (3),
218-222.

https://doi.org/10.1016/j.scienta.2008.06.013

Q1, IF-0,859, n? de citacbes-98

Rato, A.E, Campos, D., Barroso J.M. & Agulheiro Santos, A.C. (2007) Ethylene production
by ‘Prunus domestica’ plums during storage at different temperatures. Advances in
Plant Ethylene Research 223-226.

https://doi.org/10.1007/978-1-4020-6014-4 47

Q- IF-, n2 de citacbes-1

Elias, M., Agulheiro-Santos, A.C. & Raposo, B. (2007) Caracterizagdo de matérias-primas

subsidiarias usadasno fabrico de paio de porco alentejano. Revista de Ciéncias Agrdrias,
Vol. XXX (1): 424-438.

https://doi.org/10.19084/rca.15435

Q-, IF-, n2 de citagdes-16
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14.

13.
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Ferreira, A., Agulheiro-Santos, A.C., Bernalte-Garcia, M.J. & Ribeiro, M.G. (2007)
Avaliacdo da qualidade da ameixa ‘Rainha Cldudia verde’. Métodos instrumentais vs
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Universidade de Evora. Evora, Portugal. ISBN:978-972-778-140-9.

Laranjo, M., Potes, M.E., Agulheiro-Santos, A.C. & Elias, M. (2019, outubro, 19).
Enchidos com teor reduzido em sal: o desafio de inovar valorizando a tradi¢éo. 122

Reunido Anual PortFIR - Escolhas Alimentares e Nutri¢dao. Os desafios da nova
década. (Selecionado pelo juri para apresentagdo oral) Acta Portuguesa da
Nutricdo, pp. 64-65. SSN 2183-5985 http://www.insa.min-saude.pt/wp
content/uploads/2020/01/12PortFIR_Resumos.pdf

Laranjo, M., Ricardo-Rodrigues, S., Potes, M.E., Agulheiro-Santos A.C. & Elias, M.
(2019, junho, 27-28) Food Technology, Quality and Safety. Jornadas MED. Evora,
Portugal.

Serranito, A.J., Rouxinol, M.l., Rato, A. E. & Agulheiro-Santos, A.C. (2018,
novembro, 29-30) Starch based edible coatings effectiveness in preventing fresh
fruit phenolics degradation. “Best Poster Award”. 1l Encontro de Estudantes de
Doutoramento em Agricultura e Ambiente, Universidade de Evora, ICAAM. Evora,
Portugal. ISBN:978-972-778-140-9.

Ricardo-Rodrigues, S., Agulheiro-Santos, A.C., Laranjo, M., Potes, M.E. & Elias, M.
(2018, novembro, 29-30) Texture of Cachena Meat. lll Encontro de Estudantes de
Doutoramento em Ambiente e Agricultura, Universidade de Evora, ICAAM. Evora,
Portugal. ISBN:978-972-778-140-9.

Ricardo-Rodrigues, S., Martins, P., Rato, A.E., Coelho, R., Shahidian, S., Valverde,
P., Vaz, M. & Agulheiro-Santos, A.C. (2017, novembro, 16-17.). Evaluation of
postharvest behavior under MA conditions of ‘Crimson’ seedless table grape from
two different vineyards. || Encontro de Estudantes de Doutoramento em Ambiente

e Agricultura, Universidade de Evora. Evora, Portugal.

Serranito, A., Rouxinol, M.I., Rato, A.E. & Agulheiro, A.C. (2017, novembro, 16-17.).
Starch Based edible coating evaluation in strawberry with two different
surfactants. 1l Encontro de Estudantes de Doutoramento em Agricultura e
Ambiente, Universidade de Evora, ICAAM. Evora, Portugal.

Tufik, C., Véstia, J., Rodrigues, S., Rato A.E. & Agulheiro, A.C. (2016, outubro, 14-
15). Andlise rdpida e ndo-destrutiva da qualidade de frutos de morango utilizando
espectroscopia. V Coléquio Nacional da Producdo de Pequenos frutos (CNPPF). A
Melhoria da Produgao Visando a Integracdao nos Mercados, INIAV. Oeiras,Portugal.
https://www.cothn.pt/publicfiles/rOccthn6itzfffbtst3asOwl Sregckycatyvenyv.pdf
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Tufik, C., Vieira, F., Rato A.E. & Agulheiro A.C. (2016, outubro, 14-15) Estudo da
conservagdo de frutos de mirtilo utilizando dois tipos de embalagens. V Coléquio
Nacional da Producdo de Pequenos frutos (CNPPF), A Melhoria da producdo
visando a integra¢ao nos mercados, INIAV. Oeiras, Portugal.

Lima, M.G.B., Diogo A.C. & Agulheiro Santos A.C. (2012, setembro,16-19).
Caracterizagdo reoldgica e dptica de margarinas. 112 Encontro de Quimica dos

Alimentos, Instituto Politécnico de Braganca. Braganca, Portugal.

Agulheiro-Santos, A.C. & Barreto, P. (2008, junho, 26-27). Qualidade pds-colheita
de diferentes cultivares de morango produzidos com distintas adubacgdes. |l
Coléquio Nacional de Produgdo de Pequenos Frutos (CNPPF). Sever do Vouga,
Portugal.

Ferreira, A., Agulheiro Santos, A.C., Bernalte-Garcia, M.J. & Ribeiro, M.G. (2005,
dezembro, 15-16). Avaliacdo da Qualidade da Ameixa ‘Rainha Cldudia verde’.

Métodos Instrumentais vs Avaliagdo Sensorial. Jornadas ICAM 2005, Inovacgdo
Tecnoldgica nos Sistemas Agricolas Mediterranicos, Universidade de Evora. Evora,
Portugal.

Dias, L., Freitas, A.M., Pinheiro, C. & Agulheiro, C. (2003, outubro, 1-4). A utiliza¢Go
do nariz electronico na avaliagdo dos produtos alimentares. Xlll Congresso de
Zootecnia. Evora, Portugal.

Pacheco Ribeiro, G., Agulheiro Santos, A.C. & Bernalte. J. (2003, junho, 22-25).
Estudo da evolugdo de dois estados de matura¢éo da ameixa ‘Rainha Claudia
verde’ em duas modalidades de conservagdo pelo frio (0% e 90% HR, 2°% e 90%

HR). 62 Encontro de Quimica de alimentos. Novas perspectivas sobre conservacdo,
processamento e qualidade de alimentos”. Lisboa, Portugal.

Pintado, C.J.M & Agulheiro Santos, A.C. (2002, outubro, 25-26). Peliculas
comestiveis na conservagdo de uva de mesa ‘Red Globe’. V Coléquio Nacional de

Produtos Horto-industriais. Associacdo Portuguesa de Horticultura. Torres Novas,
Portugal.

Miguel Pintado, C.J., Bernalte Garcia, M.J. & Agulheiro Santos, A.C. (2001, maio, 8-
11). Pard@metros de qualidade pds-colheita de uva ‘D. Maria’ conservada a 0 °c e
90 % de Humidade Relativa e Atmosferas Modificadas. Qualidade, Seguranga &
Inovacdo. 52 Encontro de Quimica de Alimentos. Porto, Portugal.

Agulheiro Santos, A.C., Barreiro Elorza, P. & Ruiz-Altisent, M. (1999, fevereiro).
Conservagdo de meldo (Cucumis melo L. ‘Gustal’) em distintos estados de
maturacdo a colheita. Selec¢do de testes para a determinac¢Go objectiva de
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qualidade. | Encontro da Sociedade Portuguesa de Reologia, Instituto Superior de
Agronomia. Lisboa, Portugal.

Agulheiro Santos, A.C. & Ribeiro, G. (1999, fevereiro). Evolugdo do comportamento

da ameixa ‘Rainha Cléudia’ em dois estados distintos de matura¢Go armazenada
em frio. | Encontro da Sociedade Portuguesa de Reologia, Instituto Superior de
Agronomia. Lisboa, Portugal.

Elias, M., Marinho, A., Santos, A.C., Mestre, P., Ribeiro, G., Barreto, A. & Ouakinin,
J. (1999, novembro, 11-13). Utilizacdo de culturas de arranque autdctones na

producdo de enchidos de porco alentejano — Propriedades mecénicas e
caracteristicas organolépticas. IX Congresso de Zootecnia. Porto, Portugal.

4.4.8. Palestras a convite

Ampliagdo da vida util de morango, explorando o potencial de revestimentos
ediveis produzidos a partir de mucilagem de cladddios de Figueira-da-india. MED
as quartas. Universidade de Evora/MED. Evora, Portugal. 2 junho 2025.

Uma reflexdo sobre a horticultura no Alentejo. Projeto Semear e alimentar local
(SAL). Dieta mediterranica e alimentacdo sauddvel e sustentavel. Evora, Portugal.
26 novembro 2024

Reducdo e valorizagdo das perdas e desperdicio no sector hortofruticola.
Seminario: Aprovechamiento de residuos agroindustriales. Tecnolégico de Costa
Rica (TEC), Escuela de Agronegocios. Centro de Transferencia Tecnoldgica (CETT).
Zapote, Costa Rica. 23 margo 2023.

Avaliac¢do de qualidade de novos gendtipos de framboesa produzidos no dmbito
dum projeto de melhoramento nacional. INIAV, Oeiras, Portugal. Dezembro 2022.

Improving the use of prickly pear products. IV Universidade Internacional
Itinerante do Figo da india. Universidade de Evora. Evora, Portugal. 15 setembro
2022.

Utilizagdo e costumes de plantas aromdticas e medicinais no Alentejo. MED as
quartas. Universidade de Evora/MED. Evora, Portugal. 20 julho 2022.

Aplicacion de tecnologia non-destructivas NIRS en vegetales. \Wokshop
Agroindustria4.0. Projecto Science meets regions - Encuentros para el futurode la
agroalimentaciéninteligente Alentejo-Extremadura. Evora Science Meets Regions
Extremadura/Alentejo. Parque do Alentejo de Ciéncia e Tecnologia (PACT) 1 junho
2022. https://smrextremaduraalentejo.org/
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Reduction of food losses and waste in the agro-food sector: some sustainable
solutions. Webinar EU Green Week Improvement of Mediterranean food systems
towards food waste valorisation. 30 maio 2022. Online.

Avaliagdo de qualidade de novos gendtipos de framboesa. INIAV. Oeiras, Portugal.
22 de outubro 2021.

Métodos alternativos para aumento da vida util do morango. VI Coléquio Nacional
de Producdo de Pequenos Frutos. 21 maio 2021. Online.

Aplicagdo de Oleos Essenciais em alimentos. Webinar Matérias-primas vegetais e
algas. Novos produtos e novas aplicacdes. Tagus Valley. 25 novembro 2020.
Online.

Perda e desperdicio alimentar. Medir para reduzir. Webinar S4Agro. Como
minimizar o desperdicio alimentar no sector agroalimentar. Dia Internacional da
Consciencializagdo sobre Perdas e Desperdicio Alimentar. 29 setembro 2020.
Online.

Reduzir o desperdicio alimentar. EAT CIRCULAR Portuguese Workshops PAN-
European Program EAT CIRCULAR. EIT CLIMATE-KIC, BGI and EIT FOOD. 9 julho
2020. Online

Avaliagdo sensorial de frutos. “Um dia com”. Instituto Superior Politécnico de
Beja/Centro de Biotecnologia Agricola e Agro-Alimentar do Alentejo (CEBAL). Beja,
Portugal. 21 julho 2017.

Inovagcdo no Setor Agro-Alimentar. Projeto MITTIC, Moderniza¢do e Inovacdo
Tecnoldgica com base TIC em setores estratégicos e tradicionais. Universidade de
Evora. Evora, Portugal. 16 setembro 2015.

Utiliza¢do de atmosferas modificadas na conservacdo de uva de mesa. Projecto
MITTIC Valorizacdo dos produtos Hortofruticolas. Centro de Apoio Tecnolégico
Agro-Alimentar (CATAA). Castelo Branco, Portugal. 30 setembro 2015.

Sensory evaluation. Work done at University of Evora with fruits. Results with fruits
mainly cherries, obtained during RITECA project. Training School, Sensory
evaluation, COST Action FA 1104 Sustainable production of high-quality cherries
for the European market. Evora, Portugal. 12 maio 2014.

Madurez y calidad un reto para aumentar el consumo. Encuentro Ibérico sobre
mejoras pre y postcosecha de frutas y hortalizas. Instituto Tecnoldgico e Agro-
Alimentar da Extremadura (INTAEX). Badajoz, Espanha. 6 - 7 marco 2013.

95



12.

11.

10.

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Physicochemical, sensory and bioactive properties of sweet cherry cultivars grown
in the Iberian Peninsula. COST Action 104 Sustainable production of high-quality
cherries for the European market. Pitesti, Roménia. 15 outubro 2013.

A.C. Agulheiro-Santos & Manuel Bellido. Rede de investigacdo de centros
tecnoldgicos de Extremadura, Centro e Alentejo: RITECA. [Apresentacdo por A.C.
Agulheiro-Santos a convite]. Seminario de difusdo de resultados POCTEP. Eixo 1.
Dia Europeu da Cooperacdo (ETC Day). 0318-4-E. Braga, Portugal. 19 - 20 setembro
2012.

Avaliac¢do da qualidade sensorial e instrumental de frutos. Instituto Tecnoldgico e
Agro-Alimentar da Extremadura (INTAEX). Badajoz, Espanha. 25 novembro 2010.

Avaliagdo sensorial de frutos. Jornadas RITECA, Tecnologias Agro-alimentares.
Aumento do consumo de frutas e hortaligas. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 12 maio 2010.

Agulheiro-Santos, A.C., Bernalte, M., Lozano, M., Machado, & F., Sinogas, A.
Quality of two varieties of tomato cultivated under different agronomical
conditions. [Apresentacdo por A.C. Agulheiro-Santos a convite]. Accdo COST 924 —
Environmentally friendly and safe technologies for quality of fruits and vegetables.
Universidade do Algarve. Faro, Portugal. 14 -16 janeiro 2009.

Caracteriza¢Go de frutos de diferentes cultivares de morango, com distintas
adubagdes. Il Coléquio Nacional de Producdo de Pequenos Frutos. Sever do
Vouga, Portugal. 26 - 27 junho 2008.

AvaliacGo de qualidade pds-colheita de morango. Semindrio projeto Agro 328
Desenvolvimento experimental e demonstracdo - Sistemas de producdo integrada
em horticultura de ar livre na regido do Ribatejo. Escola Superior Agrdria de
Santarém. Santarém, Portugal. 31 janeiro 2006.

A qualidade em meldo. AplicacGo de um método ndo destrutivo. Encontro sobre
Cucurbitaceas. Escola Superior Agraria de Santarém. Santarém, Portugal. 26
novembro 2004.

Métodos para avaliagdo da qualidade dos frutos. O caso do morango. Seminario
projeto Agro 328 Desenvolvimento experimental e demonstracdo - Sistemas de
producdo integrada em horticultura de ar livre na regido do Ribatejo. Escola
Superior Agraria de Santarém. Santarém, Portugal. 14 junho 2003.

Conservacdo de Ameixa.Jornadas de Fruticultura 2002. Escola Superior Agréria de
Castelo Branco. Castelo Branco, Portugal. 2002.
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Instrumentagdo da qualidade em frutos. Escola Superior Agraria de Santarém.
Santarém, Portugal. 13 junho 2001.

Utiliza¢Go de diversos materiais pldsticos na cobertura directa das culturas. |
Jornadas Nacionais de Plasticos para Agricultura. Coimbra, Portugal. 17-19 junho
1988.

4.5. Participagao em projetos

4.5.1. Coordenagdao de projetos de investigacio ou de tarefas
/responsavel pela participagdo da Universidade de Evora

2025-2027  TID4AGRO “Tecnologias avancadas, inovadoras e digitais para o sector
agroalimentar da EUROACE”. NUumero do projeto: 0100_TID4AGRO_4 E 3.2
Convocatdria POCTEP - OP1 Uma Europa mais inteligente. OE1.1. Portugal e
Espanha. Responsavel pela atividade 2: Desarrollo de tecnologias facilitadoras
clave para la industria agroalimentaria y forestal: Ana Cristina Agulheiro Santos.
Rl na Universidade de Evora: Augusto Peixe (Reitoria).

2023-2024  “Ampliacdo da vida uatil de morango, explorando o potencial de
revestimentos ediveis produzidos a partir de mucilagem de cladddios de
Figueira-da-india”. Projeto exploratério MED. IR: Ana Cristina Agulheiro Santos.

2017-2019  “Criacdo de um nucleo de I&D para a gera¢cdao de novo conhecimento
relacionado com a uva de mesa sem grainha Vale da Rosa”. Projeto ALT20-03-
0247-FEDER-024248, financiado pelo Programa Portugal 2020, Alentejo 2020,
cofinanciado pelo FEDER. Lider: Vale da Rosa-Sociedade Agricola, Lda. IR
Universidade de Evora: Ana Cristina Agulheiro-Santos.

2013-2015  “MORECRIMSON. Técnicas de producdo e conservacao de uvas sem
grainha da variedade Crimson”. QREN/PRODER medida 41. N2 do projecto
46190. Lider:  CONSULAI IR:  Ana Cristina Agulheiro  Santos
https://consulailda.wixsite.com/morecrimson

2013-2015  “MITTIC: Modernizacion e Innovacion Tecnologica con base TIC en
sectores estratégicos y tradicionales”. POCTEP. QREN/Cooperacgdo Territorial
Europeia. IR na Universidade de Evora: Manuel Cancela D'Abreu. Responsavel
pela Tarefa: Implementaciény automatizacion de técnicas no destructivas para
el establecimiento de indices de cosecha y de calidad en fruta de hueso en fresco
y minimamente  processada, Ana Cristina  Agulheiro  Santos.
http://mittic.gobex.es/index.php?pagina=&idioma=en
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2012-2014  “RITECA Il Rede de Investigacdo Transfronteirica da Extremadura, Centro
e Alentejo”. INTERREG. QREN/Cooperagao Territorial Europeia. Responsavel pela
participacdo portuguesa na Tarefa: Tecnologia Agro-alimentar, Ana Cristina
Agulheiro Santos.

2011-2015  “Produgdo Sustentavel de Cerejas de Alta Qualidade para o Mercado
Europeu” (Sustainable Production of High-Quality Cherries for the European
Market). COST Action Comissdo Europeia/A¢des COST. FA-1104. Ana Cristina
Agulheiro Santos foi Representante de Portugal e MC Member.
https://www.cost.eu/actions/Fa1104/

2007-2013  “RITECA I: Rede de Investigacdo Transfronteirica da Extremadura, Centro
e Alentejo”. INTERREG QREN/Cooperacdo Territorial Europeia. Responsavel pela
Tarefa: Tecnologia Agro-alimentar do projeto Ana Cristina Agulheiro Santos.
http://riteca.gobex.es/pt/

2001-2004  “Técnicas importantes para a qualidade e evolucdao pds-colheita da
“Ameixa de Elvas” DOP”. Projeto AGRO 220. IR: Ana Cristina Pinto Agulheiro
Santos.

1999-2001  “Instrumentaliza¢do da Qualidade de Meldo com aplicacdo ao ‘Melao
Branco’ do Baixo Alentejo”. Projecto PEDIZA. IR do projeto: Ana Cristina Pinto
Agulheiro Santos

1997-2000  “Qualidade Fisica e Quimica de Frutos no Periodo Pds-colheita com vista
a Optimizacdo da Data de Maturagdo e Equipamento de Calibragem”. PRAXIS XXI
(Ref. 3/3.2/HORT/213/8/95). IR na Universidade de Evora: Ana Cristina Pinto
Agulheiro Santos

1991-1994  “Qualidade em Frutos: Efeitos de alguns Parametros sobre a
Susceptibilidade aos Danos Mecanicos” Programa de Investiga¢do Conjunta
Universitaria Luso-Espanhola. IR: Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos.

1988-1989  “Técnicas de forcagem e semi-forcagem para a producgdo de alface na
regido de Castelo Branco”. ESA Castelo Branco. IR: Ana Cristina Pinto Agulheiro
Santos.

4.5.2. Participagdo em projetos como investigadora

2025-2027 QuaReVAlentejo27 - "Quantificacdo, Reducdo e Valorizacdo do
Desperdicio Alimentar em Empresas do Alentejo". Projecto I&D Empresarial N2
17424, COMPETE2030-FEDER-01197500. IR-Miguel Elias, Universidade de Evora.
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2025-2026  CULTIVAR. “Promoting sustainable development in tropical islands:
strengthening capacities for enhancing cultural heritage, traditional know-how,
and local food production”. ERASMUS-EDU-2024-CBHE-STRAND-1Project ID
101179293 Regido de intervencdo: Portugal, Itdlia, Cabo Verde e Sao Tomé e
Principe. Responsavel do Projeto: Sénia Bombico, Universidade de Evora.
https://tid4agro.eu/

2023-2026  CANTE. “Do Conceito a Abordagem Uma Sé Saude. Perspetivas e
experiéncias integradas Alentejo em rede para o Mundo num processo top-
dow”. PRR-C05-i03-1-000188. Responsaveis do projeto: Manuela Morais e Ana
Catarina Sousa, Universidade de Evora.

2023-2026  AlBread. “Plantas aromadticas do Alentejo, probidticos e farinha de bolota
no desenvolvimento de pdo funcional”. PD23-00025 /Fundacdo “la
Caixa”Promove - Projetos |&D Mobilizadores 2023 PD23-00025. Lider
Universidade de Coimbra.

2023-2025 DMAYOU “Potencial da Dieta Mediterranica no aumentoda qualidade de
vida: + saude + sustentabilidade” (PRR-C05-i03-1-000152). Responsavel pela
Atividade 1 Ana Cristina Agulheiro Santos. Responsavel do projeto: Maria Graca
Pacheco, ISPPortalegre. https://dm4you.ipportalegre.pt/

2022-2025 LIFE MERCURY-FREE “Complex awareness raising and behaviour change
for the Mercury-free city environment”. LIFE-2021-SAP-ENV project101074412.
Lider: Lodz University of Technology, Poldnia. IR na Universidade de Evora:
Miguel Elias. https://life-mercury-free.eu/

2021-2023  Anima_CCRES 2.0 - Centro de Competéncias dos Recursos Silvestres.
Operagdo: 20.2.4. Abertura n.2 06 / Operagdo 20.2.4/2021. Entidade
beneficidria: Associacdo de Defesa do Patrimdnio de Mértola.

2021-2023  ICAPP — “Investigacdo em carnes alentejanas de porco preto”. POCI-01-
0247-FEDER-072109. Lider da parceria-SEL-Salsicharia Estremocense, S.A.
Responsdvel do projeto: Miguel Elias, Universidade de Evora.
https://www.uevora.pt/investigar/projetos?id=4456

2020-2024  FoSaMed. “Enhancing Food Safety in the Mediterranean.” European
Commission, Erasmus+, KA2 — Capacity buildingin the Field of Higher Education.
Candidatura-Application reference number 618518-EPP-1-2020-1-PT-EPPKA2-
CBHE-JP. Investigadora Responsdvel pelo Consdrcio Marta Laranjo, Universidade
de Evora. https://www.fosamed.eu/
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2019 — 2021 S4Agro. “Solugdes sustentadveis para o setor agroindustrial”. Projeto Aviso

02/SIAC/2019-SIAC; Qualificacdo. POCI-02-0853-FEDER-046425. Lider:

Universidade da Beira Interior. IR na Universidade de Evora: Miguel Elias.
http://www.s4agro.pt/

2019-2021  Anima_CCRES - Centro de Competéncias dos Recursos Silvestres.
Operacdo 20.2.4/2018. Entidade beneficidria: Associacdo de Defesa do
Patriménio de Mértola.

2018 “Utilizacdo de plantas aromaticas e seus 6leos essenciais e de altas
pressdes isostaticas na conservacao de alimentos da dieta Mediterranica”.
Reforco da Capacidade Cientifica de Equipas de Investigacdo 2018-ICAAM, FCT —
Fundacdo para a Ciéncia e a Tecnologia, Projeto UID/AGR/00115/2013.
Responsdvel do projeto: Marta Laranjo, Universidade de Evora.

2017-2022 GoCachena. “Estudo da qualidade dacarne de bovinos da raga Cachena”.
Project PDR2020-101-030803. Portugal 2020 / FEDER, PDR 2020, Grupos
Operacionais 1.0.1. RI do projeto: Miguel Elias.
http://www.qualbovcachena.uevora.pt/

2017-2021  “Seguranca & Qualidade dos Produtos Carneos Transformados
Estratégias para a qualidade e seguranca de produtos carneos transformados
garantindo a reducdo de compostos com potencial carcinogénico”. Projecto
PDR2020-101-031373. Portugal 2020 / FEDER, PDR 2020, Grupos Operacionais
1.0.1. Rl do Projecto: Miguel Elias. https://www.safemeatprod.com/

2017 “Utilizacdo de plantas aromaticas dos seus 6leos essenciais na
conservacao e aumento da seguranca de alimentos da dieta Mediterranica”.
Reforco da Capacidade Cientifica de Equipas de Investigacdo 2017-ICAAM, FCT —
Fundacdo para a Ciéncia e a Tecnologia, Projeto UID/AGR/00115/2013.
Responsdvel do projeto: Marta Laranjo, Universidade de Evora.

2016-2020  “Eficiéncia datecnologia NIR para avaliacdo da maturacao e qualidade de
frutos”. ALT20-03-0145-FEDER-000005. RI: Ana Elisa Rato Barroso, Universidade
de Evora.

2016-2018  “Alentejo Circular. Promoc¢do da economia circular nas exploracgdes
agricolas e agroindustrias do Alentejo”. ALT20-01-0853-FEDER-000023. Alentejo
2020. Lider: Instituto de Soldadura e Qualidade (1SQ). Rl na Universidade de
Evora: Vasco Fitas Cruz. https://www.uevora.pt/investigar/projetos?id=3589
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2016-2018  +Agro. “Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude
no trabalhodaindustriaagroalimentar”. Projeto AAC n2 04/SIAC/2015. Portugal
2020. Referéncia  POCI-02-0853-FEDER-016159. Portugal2020. Lider:
Universidade da Beira Interior. Rl na Universidade de Evora: Miguel Elias.
https://maisagro.pt/

2014-2015  “Distribuicdo e localiza¢do do calcio em tomate var ‘Reconquista’ como
resposta a adubacdes potassicas crescentes”. Call ICAAM. Responsavel: Ana Elisa
Rato, Universidade de Evora.

2012-2015  “Reforgo da competitividade dos sectores agricola e florestal no Alentejo
e sua sustentabilidade ambiental - Gestdo integrada da protecdo de olival
alentejano”. RECAF-INAlentejo Programa integrado de IC&DT RECAF-INAlentejo.
QREN/INALENTEJO. Lider. Universidade de Evora.

2012-2015  “Salsicharia tradicional portuguesa: estratégias para a melhoria da
seguranca e qualidade”. FCT-PTDC/AGR-ALI/119075/2010. Responsavel: Maria
Jodo Fraqueza (FMV-UL); Rl na Universidade de Evora: Miguel Elias.

2012-2013  “Estudosdaadaptacdodascastas ‘Trincadeira’ e ‘Aragonés’ as alteracdes
climaticas”. Call ICAAM. Responsavel: Ana Elisa Rato, Universidade de Evora.

2011 - 2012 “O efeito da adubacdo potdssica em morango na disponibilidade do
Calcio funcional para os frutos”. Call ICAAM. Responsavel: Ana Elisa Rato,
Universidade de Evora.

2010-2014  “Melhoria da qualidade de enchidostradicionaisalentejanos pelo recurso
a baixos teores de sal, monitorizacdo do tempo de fumagem e utilizacdo de
culturasde arranque”. PRODER, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021. RI: Miguel
Elias, Universidade de Evora.

2002-2004  “Caracterizagdo Qualitativa e Quantitativade Leite e Queijo Produzido na
Regido Demarcada do Queijo Serpa”. PAMAF 7145. RI: Cristina Conceigdo,
Universidade de Evora.

2001-2003  “Caracteristicas microbioldgicas, bioquimicas e sensoriais do paio
tradicional de Portalegre ao longo do periodo de maturacdo em funcdo da miga
e do cloreto de sédio adicionado”. Projeto AGRO 8.1 - 218. Rl: Miguel Elias,
Universidade de Evora.

2001-2003  “Associagdo entre polimorfismo de proteinas do leite e parametros de
producdo e qualidade do queijo em ragas portuguesas de ovinos”.
POCTI/34664/9. SAPIENS 34664. RI: Cristina Conceicdo, Universidade de Evora.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

“Caracterizacdao de Enchidos Tradicionais do Alentejo. Seleccao de

Estirpes BacterianasPromotoras de Tipicidade”. PAMAF 7174. Rl: Artur Marinho,
Universidade de Evora.

1996-1999

“Producdo De Oleos Essénciais de Rosmarinus Officinalis e Thymus

Mastichina. Influéncia das Variedades Cultivadas, Técnicas de Cultivo e
Tecnologia de Extrac¢do”. PRAXIS XXI (Ref 3/32/Hort/2148/95). RI: Efe Serrano,
Universidade de Evora.

4.5.3.

2020-2022

2016/2020

2015-2019

Participacao nao formal em projetos de investigacao

“Programa de melhoramento de framboesas”, protocolo de colaboracido
entre Instituto Nacional de Investigacdo Agrdria e Veterinaria (INIAV) e a
empresa BEIRABAGA. Coordenador: Pedro Brds de Oliveira.

a) Responsavel pela avaliagdo da qualidade fisica, nutricional e
sensorial de de gendtipos de framboesa em estudo, nas campanhas de
2020, 2021 e 2022.

b) Contribuicdo para a selecdo de genétipos para continuidade no
programa.

c) Desenvolvimento de método para estudo da textura das
framboesas.

No dmbito desta investigacdo alunos de mestrado da Universidade de Evora e
do Instituto Superior de Agronomia realizaram trabalhos conducentes a tese de
mestrado.

SALSA “Small farms, small food businesses and sustainable food and
nutrition security”. Horizonte 2020.

a) Integrou o grupo consultivo do projeto a convite.

TREASURE “Diversidade de ragas suinas locais e sistemas de producdo
para obtencdo de produtos tradicionais de elevada qualidade e fileiras
suinas sustentaveis”. Horizonte 2020 - Convenc¢do de subvengdo n?
634476. IR na Universidade de Evora: Rui Charneca.

a) Definicdo de metodologias para avaliacdo de textura de carnes.
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2016-

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

2018  ProAgriFor. “Promover o Envolvimento de Stakeholders do setor
Agroflorestal no Alentejo na Transferéncia de Conhecimento e em
Parcerias no ambito do Projeto” ALT20-03-0246-FEDER-000022. IR:
Teresa Pinto Correia.

a) Orientacdo de trabalho realizado por Ana Rita Sanches, bolseira
de Investigacdo no ambito deste projeto.
b) Realizacdo deinquéritos a agricultores e colaboracdo na redac¢io de

relatdrio final.

2002/03 “Recuperacdo do meldo Tendral de Campo maior para protecdo

2019

2017

2022

2022

comunitaria”. Projecto AGRO DE&D n2191.

a) Colaboracdo nos trabalhos de avaliacdo de textura com a Dr.2
Cristina Pintado, no Laboratério de Tecnologia e Pds-colheita da
Universidade de Evora, mediante prestacdo de servicos acordada.

4.5.4. Proposta como responsavel de projetos cientificos nao

aprovados

“Aplicacion de Altas Presiones Hidrostaticas para la mejora de alimentos
tradicionales de interés de la zona Euroace”. Coordenador: Rosario Ramirez
(CICYTEX). RI na Universidade de Evora: Ana Cristina Agulheiro Santos. Aprovado,
mas n3o aceite por parte dos participantes do MED/UEvora.

“Implementacion de tecnologias no destructivas en campo y central
hortofruticola”. Proyecto INNOACE. 22 convocatéria INTERREG. Coordenador:
Belén Velardo e Manuel Serradilla (CICYTEX-GPEX). Rl na Universidade de Evora:
Ana Cristina Agulheiro Santos. Aprovado, mas ndo aceite por parte dos
participantes do MED/UEvora.

BLOC. “Extensdo da vida util de frutos vermelhos mediante o uso de
revestimentos ediveis obtidos de cladédios de Figueira da india.” Promogao dos
Productos Agroalimentares, Circular/Aviso N215/C05-i03/2022, IFAP.
Responsavel: Ana Cristina Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

PROFFOOD. “New professions 4 mediterranean urban food transition”. Action
ERASMUS-LS; Topic ERASMUS-EDU-2022-PI-ALL-INNO-EDU-ENTERP ID: SEP-
210892076. Lider UNIMED - Unione Delle Universita del Mediterraneo. (PIC:
997491450, Roma, IT). IR na Universidade de Evora: Ana Cristina Agulheiro
Santos. Nao aprovado.
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2020

2020

2020

2019

2019

2018

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

ACORNFOOD. “Valorizacdo da bolota de diferentes quercineas como um recurso
enddgeno para alimentacdo humana”. Projetos de I&D — FCT-PTDC/BAA-
AGR/4406/2021. IR Universidade de Evora. Ana Cristina Agulheiro Santos. Ndo
aprovado.

“Bolota. Identidade e sustentabilidade”. Candidatura ao Programa
Sustentabilidade on Call - Producdo e Consumo Sustentdveis — Fundacdo
Calouste Gulbenkian. Ndo aprovado

“Exploratory study of the potential of the Opuntia Ficus Indica cladodes and the
implications for their valorisation in agriculture”. Projetos exploratdrios MED.
Nado aprovado para financiamento.

NEWAGE, “New applications and interoperability of smart tools for the
successful management of AGroEcological systems”. Call ID:H2020-ICT-2018-20
“Robotics in Application Areas and Coordination & Support”. Universidade
Politecnica de Madrid (Coordenador), Universidade da Coruia, Universidade de
Evora, Agricola Castellana - John Deere, The Leibniz Institute for Agricultural
Engineering and Bioeconomy, The Flanders Centre of Postharvest Technology,
Institut National de Recherche en Sciences et Technologies pour
I'Environnement et I'Agriculture (IRSTEA), University of Lincoln, Proefcentrum
Fruitteelt (pcfruit vzw), University of Copenhagen, New Infrared Technologies,
Olivais do Sul S.A., HUERCASA 52 GAMA S.A. Rl na Universidade de Evora: Ana
Cristina Agulheiro Santos. Ndo aprovado

JODATES. “Capacity Building of personnel in Jordania date palm production,
processing and marketing industry”. European Commission, Erasmus+, KA2 —
Capacity building in the Field of Higher Education. Entidades participantes:
University of Petra (Lider), Al Balga Applied University, Jordan Dates Association,
Jordan University of Science and Technology, Universidad de Almeria, University
of Jordan, Universidade de Evora. Co-Responsével na Universidade de Evora: Ana
Cristina Agulheiro Santos. Submetido depois de alterado. Ndo aprovado.

“Ecologically friendly and consumer safe post-harvest treatments to minimize
losses of fruits during storage”. Portugal 2020. Cooperagdo transnacional com
Sérvia Entidades participantes: Universidade Novi Sad e Universidade de Evora.
RI: Ana Cristina Agulheiro Santos. Nao aprovado para financiamento.

“Compostos bioactivos em frutos para agricultura sustentavel”. Cooperacao
Cientifica e Tecnoldgica FCT/Servia. Ndo aprovado.
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2016

2011

2010

2009

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Wi-FI. “Mediterranean wild edible foods for innovation.” PRIMA Section 1
Implementinginnovationin the mediterranean agro-food chains by smallholders
and SMEs. Investigadora Responsavel pelo Consdrcio: Ana Cristina Agulheiro
Santos. Not retained to participate to the second stage of evaluation.

SILVA. “Aproveitamento de alimentos silvestres no montado, ao longo da
histdria, como forma de sobrevivéncia em periodos de crise”. Identificacdo do
Projecto Alinea B (Cultura Portuguesa). Fundac¢do Calouste Gulbenkian.
Coordenador Ana Cristina Agulheiro Santos. Nao financiado.

FOODTECHCONTROL. “Avances em la aplicacién de tecnologias innovadoras para
la deteccidn no destructiva de la calidady seguridad de los alimentos en la regién
EUROACE (Alentejo-Centro-Extremadura)”. 22 Convocatdria de INTERREG V
2014-2020. Coordenador: Maria Guia Cordova (Universidad da Extremadura).
Responsavel pela participagdo portuguesa: Ana Cristina Agulheiro Santos. Nao
aprovado

EcoArbutus. “Valorisation of Arbutus unedo L. and production systems for high
quality traditional products:an integrated approach”. Call H2020-RUR-10-2016-
2017. H2020. RI: Ana Cristina Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

“Sensory evaluation models for the sweet cherry cultivars”. Cooperacdo
Transnacional Portugal Hungria. Entidades participantes: National Agricultural
Research and Innovation Centre Fruitculture Research Institute, Budapest e
Universidade de Evora. Responsavel pela participacdo portuguesa Ana Cristina
Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

“Bioactive constituents of fruits for sustainable agriculture”. Cooperagio
Transnacional Portugal Hungria. Project 3704. Cooperacdao com University Novi
Sad. Ndo aprovado.

“Aplicacdo da tecnologia de espectroscopia no infravermelho proximo (NIR) para
tipificacdo de enchidos tradicionais alentejanos”. Projecto E-2. Proyectos de
Movilidad. Acciones Integradas Luso-Espanholas. Rl participacdo portuguesa Ana
Cristina Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

“Start-Reg. QREN2155. Responsavel: Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos. Nado
aprovado.

“Alternativas seguras a utilizacdo dedifenilamina (DPA) no controlo do escalddo
superficial - Incorporac¢do de constituintes dos éleos essenciais em revestimento
comestiveis”. PTDC/AGR-ALI/113620/2009. FCT. RI: Ana Cristina Pinto Agulheiro
Santos. Ndo aprovado.

65



2009

2006

2004

2002

2001

2001

2000

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

“Tecnologias emergentes para frutos frescos cortados - incorporacdo de 6leos
essenciais em coberturas comestiveis”. PTDC/AGR-ALI/104609/2008. FCT. RI:
Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

“Influéncia de las técnicas de cultivo enla calidad de tomate. Evaluacion sensorial
y por Infrarrojos”. CRUP 1126. Universidad de Publica de Navarra, Universidad
de Valencia, Universidade de Evora. Coordenadora: Ana Cristina Pinto Agulheiro
Santos. Ndo aprovado.

FrutReg. “Frutos regionais de qualidade. Determinac¢do de padrées de qualidade
para ameixa, cereja e meldo, segundo a éptica do consumidor”. INTERREG.
Coordenadora: Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

QUALIFRUT. “Definicdo dos critérios de qualidade em frutos regionais (ameixa,
cereja e meldo)”. INTERREG. Coordenadora: Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos.
N3o aprovado.

“Utilizacdo de atmosferas modificadasem conserva¢do de uva de mesa e cereja.
Uma estratégia de minimizacdo de perdas pds-colheita”. Projeto AGRO.
Coordenadora: Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

“Optimizacdo da confitagem da “Ameixa d’Elvas” e desenvolvimento de
produtos alternativos a partir das quebras do processo”. Projeto AGRO.
Coordenadora: Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos. Ndo aprovado.

“Conservacion frigorifica de meldén tardio. Estudio de pardmetros fisico-quimicos
durante la maduration”. INTERREG. Coordenadora: Ana Cristina Pinto Agulheiro
Santos. Ndo aprovado.

4.6. Outras atividades cientificas

2024

4.6.1. Revisao de artigos cientificos em revistas

Food BioSciences (2); Computers and Electronics in Agriculture (1); European

Food Research and Technology (1); Food Chemistry Advances (1); Sciencia Horticulturae

(2).
2023

2022

Sciencia Horticulturae (3); Fermentation (1); Food Chemistry (1); Horticulturae (1)

Sciencia Horticulturae (3); Antioxidants (2); Food Chemistry (2); European Food

Research and Technology (1); European Journal of Horticultural Science (1); Food
Research International (1); Foods (1); Frontiers (1); Food Chemistry Advances (1)
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

2021 LWT Food Science & Technology (3); European Journal of Horticultural Science
(2); Foods (2); Food Chemitry (2); Journal of Food Science and Thecnology (1); Revista
Unidade de Investigacdo do Instituto Politécnico de Santarém

2020 Food Chemistry (4); LWT Food Science & Technology (2); European Journal of
Horticultural Science (1); Frontiers (1); Int. J. Environ. Res. Public Health (1);

Revista Unidade de Investigacdo do Instituto Politécnico de Santarém

2019 Food Chemistry (6); Food Research (3); Scientia Horiculturae (3); Animals (1);
Foods (1); Food Research International (1); Int. J. Environ. Res. Public Health (1).

2018 Food Chemistry (8); Journal of Food Control (2); Scientia Horticulturae (1)

2017 Food Chemistry (7); Journal of Food Science (2); Journal of Food Control (1);
Journal of Food Quality (1)

2016 Food Engineeringand Materials Science (1); Food Chemistry (1); Journal of Food
Science (1).

2015 European Food Research and Technology (1).

2014 Advance Journal of Food Science and Technology (1); African Journal of Food
Science (1); Food Chemistry (1); Journal of Food Science (1).

2013 Journal of Food Science (2); Journal of Agricultural and Food Chemistry (2);
Journal of Food Science (1).

2012 Journal of Food Control (2); Journal of Agricultural and Food Chemistry (1);
Journal of Food Science (1)

2011 Food Research (1); Food Control (1); Journal of Food Science (1)
2009 European Food Research and Technology (1)
2006 Journal of Food, Agriculture and Environment (1)

2005 Journal of Food Engineering Elsevier (1)

O numero de artigos encontra-se entre parénteses.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

4.6.2. Revisao de trabalhos cientificos de congressos

2022 92 Congresso Luso-Mogambicano de Engenharia Agronomia e Engenharia
Florestal. Proposta de simpdsio em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos.

2021 Xl Congresso Ibérico de Agroingenieria.

2019 22 Congresso Luso-Brasileirode Horticultura.22 a 25 de maio de 2019. Goiania,
Brasil.

2017 Editorial Board Committee. Acta Horticulturae, Proceedings of the VIl
International Cherry Symposium, Plasencia 2013,
http://www.ishs.org/symposium/240.

2019 X Congreso Ibérico Agrolngenieria 2019. Seccdo Especializada de Engenharia
Rural de la Sociedade de Ciéncias Agrarias de Portugal.

4.6.3. Editora de Topico de Investiga¢cdo (Research Topic)

2025 Special Issue: Postharvest Quality and Microbiology Control of Fruits and
Vegetables. Foods. (Q1) IF 4.7 (2023). MDPI. Guest editor - Editora principal
convidada.

2022-2023  Fermented Foods: traditional processes, innovative strategies and
challenges 2.0. Fermentation. MDPI. Guest editor - Editora principal convidada.
https://www.mdpi.com/journal/fermentation/special issues/OFETB500L9

2022-2023  Mediterranean foods: quality, safety and sustainability. Frontiers
Research Topic. Frontiers in Nutrition Nutrition and Food Science Technology.
Editora principal.
https://www.frontiersin.org/research-topics/33561/mediterranean-foods-quality-

safety-and-sustainability

2022 Fermented Foods: traditional processes, innovative strategies and challenges.
Fermentation. MDPI. Guest editor - Editora principal convidada.
https://www.mdpi.com/journal/fermentation/special issues/fermented foodsl

2013 Journal of Agricultural and Food Chemistry. Membro do conselho editorial.

2013 Journal of Food Science. Membro do conselho editorial.
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4.6.4. Avaliagao de projetos internacionais

Desde 2017 European Cooperationin Science and Technology (COST) Actions. Review

Panel Expert RP7 - Agriculture, Forestry, and Fisheries, Other agricultural sciences.

2020

2024

2023

2023

2019

2019

2019

2019

2018

2018

2018

COST Review Panel Member, ad-hoc Review Panels, Open Call OC-2020-1:
Sustainable ecosystems, food and agriculture: securing our future by respecting
our planet. A convite.

4.6.5. Participacao em Congressos Internacionais

70" International Congress of Meat Science and Technology. Foz do Iguagu,
Brasil. 18-23 agosto 2024.

WCCE11-11th World Congress of Chemical Engineering, IACCHE-XXX
Interamerican Congress of Chemical Engineering, CAIQ2023-XI Argentinian
Congress of Chemical Engineering, CIBIQ2023-Il Iberoamerican Congress of
Chemical Engineering. Buenos Aires, Argentina. 4-8 junho 2023.

Congresso Internacional S4agro 2023, Castelo Branco, Portugal. 2-3 marco 2023.

Il Congresso Luso-Extremadurensede Ciéncia e Tecnologia, Evora. Portugal, 25-
26 novembro 2019.

ATLAS Gastronomy and Tourism Research Group Meeting. Evora. Portugal. 20-
23 fevereiro 2019.

65th International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST)-‘Meat for
Diversifying Markets’, Potsdam/Berlim, Alemanha. 4-9 agosto 2019.

33rd EFFoST International Conference ‘Sustainable Food Systems-Performing by
Connecting’, Roterddo, Holanda. 12-14 novembro 2019.

Post18 — XIl Simpdsio Nacional y X Ibérico de Maduracion e Poscosecha, Frutasy
Hortalizas: Innovaciones em pre-y postcosecha. Badajoz, Espanha. 4-7 junho
2018.

Il Congreso Luso-Extremadurense de Cienciay Tecnologia, Badajoz, Espanha. 18-
19 outubro 2018.

19th IUFoST World Food Science and Technology Congress, Bombaim, India. 23-
27 outubro 2018.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

+Agro’18. Congresso Internacional em Gestdao Organizacional, Eficiéncia
Energética e Saude e Seguranca no Trabalho na IndUstria Agroalimentar, Castelo
Branco, Portugal. 3-4 outubro 2018.

| Congresso Luso-Extremadurense de Ciéncias e Tecnologia., Universidade de
Evora, Evora. 20-21 outubro 2017.

82 Congresso Luso-Mocambicano de Engenharia Agronomia e Engenharia
Florestal. Maputo, Mocambique. 4-8 setembro 2017.

Final Conference COST Action FA1104, Sustainable production of high-quality
cherries for the European market. Naoussa, Grécia. 4-8 abril 2016.

XIV Congreso Nacional de Ciencias Horticolas. Retos de La nueva agricultura
Mediterrdnea. Orihuela, Espanha. 3-5 junho 2015.

Xl Simposio Nacional y VIII Ibérico sobre maduracidon y postcosecha - POST’14,
Avances En La Postcosecha de Frutas y Hortalizas., Valencia, Espanha. 21-23
outubro 2014.

4th Management Committee and all Working Group Meeting. COST Action FA
1104 Sustainable Production of High-Quality Cherries for the European Market.
Bordeaux, Franca, 13-15 outubro 2014.

7th International Cherry Symposium, Plasencia-Espanha. 23-27 junho 2013.

59th International Congress of Meat Science & Technology-ICoMST 2013, Izmir,
Turquia. 18-23 agosto 2013.

COST Executive Committee Meeting. Palermo, Italia. 20-21 novembro 2012.
9" Pangborn Sensory Science Symposium. Toronto, Canada. 4-8-setembro 2011.

XXVIIl International Horticultural Congress on Science and Horticulture for
People | (IHC2010): International Symposium on Postharvest Technology in the
Global Market. Lisboa, Portugal. 22-27 agosto 2010.

VI International Cherry Symposium. Refiaca, Vifia del Mar, Chile. 15-19 novembro
2009.

VI International Strawberry Symposium. (ISHS). Huelva, Espanha. 3-7 marco
2008.

VIII Simpédsio Nacional y V Ibérico de Maduracién y Post-Recoleccidn. Orihuela,
Espanha. 27-30 setembro 2006.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

V Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas e IV Iberoamericano de Ciéncias
Horticolas. Porto, Portugal. 22-27 maio 2005.

IV Simpdsio Ibérico de Maturacdo e Pés-colheita. Oeiras, Portugal. 6-9 outubro
2004.

5th International Postharvest Symposium, Verona, Itdlia. 6-11 junho 2004.

V Simpdsio Nacional lll Ibérico de Maduraciény Pos Recoleccion POST2002.
Madrid, Espanha. 2-5 outubro 2002.

47th International Congress of Meat Science and Technology. Krakdéw, Poland,
26-31 agosto 2001.

45th International Congress of Meat Science and Technology. Yokohama, Japao.
1-6 agost01999.

Madrid98-COST915 Physiological and Technological Aspects of Gaseous and
Thermal Treatments of Fresh Fruit & Vegetables. Conference COST915. Madrid,
Espanha.15-16 outubro 1998.

Il Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas. Vilamoura, Portugal. 11-15 marco
1997.

IV International Symposium on Fruit, Nut, and Vegetable Production
Enginneering. Valencia-Zaragoza, Espanha. 22-26 margo 1993.

Xl International Horticultural Congress. Florenca, Italia. 27 agosto - 1 setembro
1990.

Il Congreso de la Sociedad Espanola de Ciencias Horticolas. Puerto de la Cruz,
Tenerife, Espanha. 17-22 outubro 1988.

Il Congreso Nacional de la Sociedad Espafiola de Ciencias Horticolas/Seminarios.
La Ensefianza de Hortofruticultura”. Cordova, 21-25 abril 1986.

4.6.6. Participacao em reunides e congressos nacionais

VII Coléquio Nacional da Producdo de Pequenos Frutos. Oeiras, Portugal. 25-26
setembro 2025. A realizar.

Reducdo e valorizacdo do desperdicio alimentar - Workshop de Apresentacdo de
Resultados do Projeto S4AGRO- Solugbes Sustentdveis para o Setor
Agroindustrial. PACT - Parque do Alentejo de Ciéncia e Tecnologia. Evora,
Portugal. 14 fevereiro 2023. https://s4agro.pt/

71



2023

2023

2018

2018

2016

2016

2016

2015

2015

2023

2023

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Inovacgdo em carne de Porco Preto - Workshop de Apresentacdo de Resultados
do Projeto ICAPP - Investigacdo em carnes alentejanas de porco preto. PACT -
Parque do Alentejo de Ciéncia e Tecnologia. Evora, Portugal. 14 fevereiro 2023.

Valorizacdo da carne de bovinos da raca Cachena - Workshop de Apresentacdo
de Resultados do Grupo Operacional -Estudo da Qualidade da Carne de Bovino
da Raca Cachena. PACT - Parque do Alentejo de Ciéncia e Tecnologia. Evora,
Portugal. 14 fevereiro 2023 http://www.qualbovcachena.uevora.pt/

Aplicaciones a Industria Agro-alimentaria de Métodos de Analisisen el Infrarrojo.
Palestra por Silvia Arazuri Garin, Ciclo de Conferéncias Horticolas 2018,
Universidade de Evora-ICAAM, Pélo da Mitra. Evora, Portugal. 23 maio 2018.

Sessdo de sensibilizacdo e reflexdo do projeto Alentejo Circular —Do processo ao
produto: boas praticas de valorizacdo e utilizacdo na agricultura e agroindustria.
Estacdo Zootécnica Nacional (INIAV Santarém). Santarém, Portugal. 14 marco
2018.

Semindrio Inovagdo na Agro-industria: Uma necessidade atual, Science4Food,
Parque de Ciéncia e Tecnologia do Alentejo (PCTA). Evora, Portugal. 18
novembro 2016.

A cor dos Alimentos. Palestra por Gabriela Lima, Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 11 maio 2016

Il Encontro do Programa Regional do Alentejo de Promoc¢do da Alimentacdo
Saudavel-ARS Alentejo/ICAAM-NA-Alimentacdo Mediterranica, Universidade de
Evora. Evora, Portugal. 28 abril 2016

Jornada “Inovacdo no Setor Agro-Alimentar”, Projeto MITTIC, Universidade de
Evora-Pélo da Mitra. Evora, Portugal. 16 setembro 2015.

Workshop demonstrativo da aplicagio QRFRUIT, Universidade de Evora-Pélo da
Mitra, Evora, Portugal. 28 abril 2015.

Webinar Embalagem Primdria Sustentavel no Subsetor dos Produtos Lacteos,
organizado pelo Instituto Politécnico de Coimbra no ambito do Projeto S4AGRO
- Solugbes Sustentdveis para o Setor Agroindustrial. 22 fevereiro 2023.

Webinar Embalagem Primaria Sustentdvel no Subsetor dos Produtos
Hortofruticolas, organizado pelo Instituto Politécnico de Coimbra no ambito do
Projeto S4AGRO - Solucdes Sustentaveis para o Setor Agroindustrial. 15 fevereiro
2023.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Webinar Embalagem Primaria Sustentavel no Subsetor dos Produtos de Padaria
e Pastelaria, organizado pelo Instituto Politécnico de Coimbra no ambito do
Projeto S4AGRO - Solucdes Sustentdveis para o Setor Agroindustrial. 8 fevereiro
2023.

IV Encontro de Estudantes de Doutoramento em Agricultura e Ambiente.
Universidade de Evora. Evora, Portugal. 11-12 novembro 2018

Jornadas MED, Universidade de Evora. Evora, Portugal. 27-28 junho 2019.

Conferéncia Turismo Cultural, gastronomia e Alojamento em Evora: que relacio?
Universidade de Evora. Evora, Portugal. 14 maio 2019.

[l Encontro de Estudantes de Doutoramento em Agricultura e Ambiente.
Universidade de Evora. Evora, Portugal. 29—-30 novembro 2018.

Il Encontro de Estudantes de Doutoramento em Ambiente e Agricultura (Il
EEDAA), Universidade de Evora. Evora, Portugal. 16-17 novembro.

Semindrio Salsicharia tradicional portuguesa: Estratégias para a melhoria da
seguranca e qualidade, no ambito do projeto FCT PTDC/AGRALI/119075/2010
“Salsicharia tradicional portuguesa: Estratégias para a melhoria da seguranca e
gualidade”, FMV-UL-CIISA, Lisboa, Portugal. 9 junho 2015.

Workshop Segurancga Sanitdriaem enchidos tradicionais portugueses, no ambito
do projeto FCT PTDC/AGRALI/119075/2010 “Salsicharia tradicional portuguesa:
Estratégias para a melhoria daseguranca e qualidade”, UTAD. Vila Real, Portugal.
15 dezembro 2014.

Workshop Inovac¢des para a qualidade e seguranca dos enchidos tradicionais
portugueses, no ambito do projeto FCT PTDC/AGRALI/119075/2010 “Salsicharia
tradicional portuguesa: Estratégias para a melhoria da seguranca e qualidade”,
UEVORA-ICAAM. Evora, Portugal. 26 novembro 2014.

Food Industry Brokerage Event. Escola Superior de Biotecnologia, Universidade
Catolica Portuguesa. Porto, Portugal. 25 janeiro 2011.

Jornadas RITECA (Rede de Investigacdo Transfronteirica Extremadura — Centro
Alentejo) — Tecnologias Agro-Alimentares. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 19 maio 2010.

Jornadas RITECA (Rede de Investigacdo Transfronteirica Extremadura — Centro
Alentejo) — Tecnologias Agro-Alimentares. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 12 maio 2010.
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Jornadas RITECA (Rede de Investigacdo Transfronteirica Extremadura — Centro

Alentejo) — Tecnologias Agro-Alimentares. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 5 maio 2010.

Jornadas RITECA (Rede de Investigacdo Transfronteirica Extremadura — Centro
Alentejo) — Tecnologias Agro-Alimentares. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 28 abril 2010.

[l Coléguio Nacional de Producdo de Pequenos Frutos. Sever do Vouga Portugal.
26-27 junho 2008.

Jornadas ICAM 2005: Inovacdo Tecnoldgica nos Sistemas Agricolas
Mediterranicos. Universidade de Evora, Evora, Portugal. 15-16 dezembro 2005.

V Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas e IV Iberoamericano de Ciéncias
Horticolas. Porto, Portugal. 22-27 de maio de 2005.

| Encontro da Sociedade Portuguesa de Reologia, Instituto Superior de
Agronomia. Lisboa, Portugal. 18 fevereiro 1999.

Conferéncia Comportamento Viscoelastico linear e ndo linear- Reologia de géis e
emulsdes. Instituto Superior de Agronomia. Lisboa, Portugal. 28 maio 1997.

Il Congresso lbérico de Ciéncias Horticolas 1997. Moderadora de sessdo
Engenharia. Vilamoura, Portugal. 11-15 de margo, 1997.

| Jornadas Nacionais de Plasticos para Agricultura. Escola Superior Agraria de
Coimbra, Portugal. 17-19 junho 1989.

Feira de Demonstracdo de Horticultura. Lourinhd, Portugal. 27-28 de janeiro
1989.

| Coléquio Nacionalde Producdo de Brassicas. Lourinha, Portugal. 26- 27 janeiro
1989.

4.6.7. Acolhimento de investigadores

Orientacdo de trabalhos de curta duracdo, que decorreram no Laboratdrio de

Tecnologia e Pds-colheita, da Universidade de évoar/MED, alguns deles ao abrigo de

programas de mobilidade docente.

2024

Lucia Ledn Silva. Andlise quimiométrica e espectroscopia NIR em frutos. No
ambito do programa de Doctorado en Ciencia de los Alimentos da Universidad
de Extremadura, Espanha. Setembro a dezembro 2024.
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Sara Martillanes Costumero. Valorizacion de subproductos de la agroindustria
para su empleo en recubrimientos comestibles y envasado activo como modelo
de economia circular y bioeconomia. Programa de Pdés-Doutoramento,
Universidad da Extremadura, Espanha. Bolsa de investigacdo: “Margarita Salas
para la formacion de jovenes doctores”, Ministerio de Universidades vy
Universidad de Extremadura. Aprovada para 2 anos. Cumprida parcialmente.

Maria Rocio Veldzquez Otero. Chemometrics and NIR evaluation of several food
products. Docente e investigadora da Universidad da Extremadura, Espanha. A
convite do Grupo de Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos do ICAAM. Maio a
julho 2019.

Silvia Arzuri Garin. Métodos de Andlisis en el Infrarrojo. Aplicacion a Industria
Agroalimentaria. ERASMUS+ Acordo de mobilidade de pessoal para docéncia.
Docente da Univerdade Publica de Navarra, Espanha. 23 - 27 de abril 2018.

Geza Bujdoso. Sensory evaluation models for the sweet cherry cultivars.
Investigador no National Agricultural Research Innovation Centre Fruitculture.
Hungria. Research Call Hungarian — Portuguese Bilateral Scientific and
Technological Cooperation. Ndo realizada por falta de financiamento.

2014 a 2016 Maria Fernanda Fernandez Ledn. Efecto de distintas condiciones

2011

2011

2010

agronomicas, riego y fertilizacion, sobre la calidad fisico-quimica y funcional de
los frutos. Pés-doutoramento, Universidad da Extremadura, Espanha.
Programa de financiamento da Fundacion Alfonso Martin Escudero. Realizado
parcialmente por falta de financiamento.

Maria Fernanda Fernandez Ledn. Estabelecimento de métodos para andlise
cromatogrdfica (HPLC-DAD/MS) de amostras de cerejas de vdrios ensaios.
Investigador no Instituto Tecnoldgico y Agroalimentario de Extremadura
(INTAEX), Espanha. Abril a junho 2011.

Carmén Jarén Ceballos. Determinagdo de polifendis em uva de mesa usando a
tecnologia NIRS. Programa LLP/ERASMUS, Unidn Europea e Universidad Publica
de Navarra, Espanha. Professora da Universidad Publica de Navarra. 13-17
junho 2011.

Carmen Jarén Ceballos. Avaliagcdo da qualidade de frutos durante a sua
conservagcdo; com recurso a tecnologia NIRS e a andlises de cromatografia
(HPLC) aplicadas ao estudo de uva de mesa. Professora da Universidade Publica
de Navarra, Espanha. Outubro a dezembro 2010.
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2010 Manuel Serradilla. Andlise nutricional de cereja mediante cromatogrdfia.
Investigador no Instituto Tecnoldgico y Agroalimentario de Extremadura
(INTAEX), Espanha. Marco a julho 2010.

2006  PilarBarreiro Elorza. Estudo da textura das azeitonas para conserva. Andlise do
processo na empresa AGRODELTA. Propostas para melhoria do processo.
Professora na Universidade Politécnica de Madrid, Espanha. Maio a julho 2006.

2005 Encarnaciéon Garcia Ceballos-Zuniga. Textura, cor, andlise sensorial em
alimentos. Docente e investigadora da Universidad da Extremadura, Espanha.
15 marcgo a 15 junho 2005.

2004  Rocio Benitez Donoso. Avaliagdo de textura de frutos. Docente Universidad da
Extremadura, Espanha. 15 junho a 30 julho 2004.

1999-2000 Maria Josefa Bernalte Garcia. Avalia¢do da qualidade de prunoideas.
Docente Universidad de Extremadura, Espanha. Financiamento Governo de
Extremadura. Maio a julho de 1999 e 2000.

4.6.8. Participagdao em comissdes cientificas de congressos

2023 22 Congresso Conjunto de Dieta e Gastronomia Mediterranica. Evora, Portugal.
27-29 setembro 2023.

2023  Congresso Nacional dos Recursos Silvestres (CNRS). Braganca, Portugal. 18
outubro 2023.

2023  Congresso Internacional S4agro 2023. Castelo Branco, Portugal. 2-3 margo
2023.

2022  Universidade Internacional Itinerante do Figo da india. Responsavel pela
componente cientifica do evento. Universidade de Evora, Evora, Portugal. 15-
19 setembro 2022.

2022 92 Congresso Luso-Mocambicano de Engenharia Agronomia e Engenharia
Florestal. Simpdsio em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos. Maputo,
Mocambique. 28 agosto - 1 setembro 2022.

2021 VI ColéquioNacional da Produgao de Pequenos Frutos. Oeiras, Portugal. 21-22
maio 2021.

2021 Xl Congreso lberico de Agroingenieria. Seccdo Especializada de Engenharia
Rural, Sociedade de Ciéncias Agrarias de Portugal. 11-12 novembro 2021.
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Online. https://funge-uva.symposium.events/60974/detail/xi-congreso-
iberico-de-agroingenieria.html

2020 VI Coléquio Nacional de Producdo de Pequenos Frutos. Odemira. 22-23 maio
2020. https://aphorticultura.pt/vicnppf/

2018 Internacional Congress on Organizational Management, Energy Efficiency and
Occupational Health and Safety in Agrifood Industry (+AGRO 2018) CEi—Center
for Innovative Companies, Castelo Branco, Portugal. 3-4 outubro 2018.
https://congresso.maisagro.pt/en/home-en/

2019 X Congreso Ibérico Agrolngenieria, Comissao Cientifica da Seccdo Especializada
de Engenharia Rural da Sociedade de Ciéncias Agrarias de Portugal. Huesca,
Espanha. 3-6 setembro 2019.
https://sites.google.com/unizar.es/agroing2019#googtrans(en%7Cpt)

2019 Il Congresso Luso-Brasileirode Horticultura. 22 a 25 de maio de 2019. Goiania,
Brasil. https://www.clbhort2019.com

2018  Gestdo Organizacional, Eficiéncia Energética e Saude e Segurancga no Trabalho
na Industria Agroalimentar (+AGRO 2018). Castelo Branco, Portugal. 3-4
outubro 2018. https://congresso.maisagro.pt/en/home-en/

2017 IX Congreso lbérico de Agroingenieria. Braganca, Portugal. 4-6 setembro
http://esa.ipb.pt/agroeng2017/

2015 VIl Congreso Ibérico de Agroingenieria. Orihuela, Agorfa, Espanha. 1-3 junho
2015.http://innovacionumh.es/editorial/V111%20Congreso%20Iberico%20de%
20Agroingenieria.pdf

2013 VIl International Cherry Symposium. Plasencia, Espanha. 22-26 junho 2013.
http://www.cherry2013.com

4.6.9. Participagdo em comissdes organizadoras de conferéncias

2023 Congresso Nacional dos Recursos Silvestres (CNRS). Braganca, Portugal. 18
outubro 2023.

2023 Congresso Internacional S4agro 2023. Castelo Branco, Portugal. 2-3 marco 2023.

2022 Universidade Internacional Itinerante do Figo da india. Responsavel pela
componente cientifica do evento. Universidade de Evora, Evora, Portugal. 15-19
setembro 2022.

77



2022

2018

2018

2011

2004

1992

2022

2021

2005

1997

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

92 Congresso Luso-Mogcambicano de Engenharia (CLME2020). Simpdsio Ciéncia
e Tecnologia dos Alimentos, Proposto e promovido por Ana Cristina Agulheiro-
Santos, Maria Eduarda Potes, Miguel Elias. Maputo, Mocambique. 28 agosto-1
setembro 2022.

Internacional Congress on Organizational Management, Energy Efficiency and

Occupational Health and Safety in Agrifood Industry (+AGRO 2018) Center for

Innovative Companies. Castelo Branco, Portugal. 3-4 outubro 2018.
https://congresso.maisagro.pt/en/home-en/

Simpdsio de Fisiologia de Pés recoleccion. X Simposio Nacional y IX Ibérico sobre
Maduracién y Postcosecha. Badajoz, Espanha. 4-7 junho 2018.
http://www.post2018.com

Dia Aberto sobre Plantas Aromdaticas e Medicinais na Universidade de Evora.
Universidade de Evora, Evora, Portugal. 14 dezembro 2011
https://epam.pt/dia-aberto-sobre-plantas-aromaticas-e-medicinais-na-

universidade-de-evora/

IV Simpdsio Ibérico e | Nacional de Maturacdo e Pds-colheita 2004. Oeiras,
Portugal. 6-9 outubro 2004.

Il Jornadas Técnicas de Floricultura. Santarém, Portugal. Maio 1992.

4.6.10. Moderagao em debates de encontros cientificos

IV Universidade internacional Itinerante do Figo da india. 15 de setembro de
2022. Universidade de Evora.

Webinar S4Agro. Reducdo e Valorizacdo do Desperdicio. 4 novembro 2021.
Online.

V Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas e IV Iberoamericano de Ciéncias
Horticolas. Moderadora da Sessdo Oral designada Economia e Comercializagdo -
Pés-Colheita e Qualidade. Porto, Portugal. 22 - 27 de maio de 2005.

Il Congresso lbérico de Ciéncias Horticolas 1997. Moderadora de sessdo
Engenharia. Vilamoura, Portugal. 11 - 15 de marco, 1997.
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4.7. Avaliacao de candidaturas a bolsas de investigacao

2016

2014

2013

2023

2022

2021

2019

4.7.1. Bolsas de Pds-Doutoramento

Avaliacdo de candidatura a Bolsa de Pés-Doutoramento no ICAAM “Utilizacdo de
dleos essenciais de plantas aromaticas na conservacdao e aumento da seguranca
de alimentos da dieta Mediterrdnica”, no ambito do Projeto
UID/AGR/00115/2013, financiada por FCT — Fundacdo para a Ciéncia e a
Tecnologia. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a Bolsa de Pds-Doutoramento no ambito do Projeto
“Modernizaciéon e Innovacién Tecnoldgica con base TIC en sectores estratégicos
y tradicionales”, MITTIC, QREN. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a Bolsa de Pds-Doutoramento no ambito do Projeto
PRODER, “Melhoria da qualidade de enchidos tradicionais alentejanos pelo
recurso a baixos teores de sal, monitorizacdo do tempo de fumagem e utilizacdo
de culturas de arranque”, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021. Vogal.

4.7.2. Bolsas de Mestre

Avaliacdo de candidatura para Bolsa de investigacdo para Mestre no ambito do
projeto “Complex Awareness Raising and Behaviour Change for the Mercury-
Free City Environment”, referéncia 101074412, financiado por fundos nacionais
através da FCT/MCTES e cofinanciado pelo Fundo Europeu de Desenvolvimento
Regional (FEDER) através do COMPETE — Programa Operacional Fatores de
Competitividade (POFC). Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a duas Bolsas para Mestre no ambito do projeto
ICAPP, “Investigacdo em carnes alentejanas de porco preto”, POCI-01-0247-
FEDER072109, cofinanciado pelo Fundo Europeu de Desenvolvimento Regional
(FEDER) Compete 2020 -— Programa Operacional Competitividade e
Internacionalizacdo (POCI). Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa para Mestre no ambito do projeto ICAPP,
“Investigacdo em carnes alentejanas de porco preto”, POCI-01-0247-
FEDER072109, cofinanciado pelo Fundo Europeu de Desenvolvimento Regional
(FEDER) Compete 2020 - Programa Operacional Competitividade e
Internacionalizacdo (POCI). Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa paraMestre no ambitodo projetode I&D
“Criacdo de umnucleo de I&D para a geracdo de novo conhecimento relacionado
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com a uva de mesa sem grainha Vale da Rosa”, Projeto ALT20-03-0247-FEDER-
024248, financiado pelo Programa Portugal 2020, Alentejo 2020, cofinanciado
pelo FEDER. Presidente de juri.

Avaliacdo da bolsa de Bolsa de Investigacdo para Mestre no ambito do projeto
ProAgriFor — “Promover o Envolvimento de Stakeholders do Setor Agroflorestal
do Alentejo na Transferéncia de Conhecimento”, ALT20-03-0246-FEDER-000022.
Vogal

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Mestre no ambito do projeto
“Melhoria da qualidade da carne de bovinos da raga Cachena com base em
factores tecnoldgicos e genéticos”, da parceria 1D133- Grupo Operacional
“Estudo da qualidade da carne de bovinos da ra¢ca Cachena”, PDR2020-1.0.1-
FEADER-030803. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Mestre no ambito do projeto
“Melhoria da qualidade da carne de bovinos da ragca Cachena com base em
factores tecnoldgicos e genéticos”, da parceria 1D133- Grupo Operacional
“Estudo da qualidade da carne de bovinos da ra¢a Cachena”, PDR2020-1.0.1-
FEADER-030803. Vogal.

Avaliacdo da bolsa de Bolsa de Investigacdo para Mestre no ambito do projeto
ProAgriFor — “Promover o Envolvimento de Stakeholders do Setor Agroflorestal
do Alentejo na Transferéncia de Conhecimento” ALT20-03-0246-FEDER-000022.
Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa para Mestre no ambito do Projeto
PRODER “Melhoria da qualidade de enchidos tradicionais alentejanos pelo
recurso a baixos teores de sal, monitorizacdo do tempo de fumagem e utilizacdo
de culturas de arranque”, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a bolsa de Bolsa de Investigacdo para Mestre no
ambito do projeto “Qualidade Fisica e Quimica de Frutos no Periodo Pés-colheita
com vista a Optimiza¢do da Data de Maturacdo e Equipamentode Calibragem”.
PRAXIS XXI (Ref. 3/3.2/HORT/213/8/95). INICT. Presidente de juri.

4.7.3. Bolsas de Licenciado

Concurso para a atribuicdo de uma bolsa de investigacdo para licenciado no
ambito do projeto “Tecnologias Avanzadas, Innovadoras y Digitales para el
Sector Agroalimentario de la EUROACE”, (0100_TID4AGRO_4_E), financiado por
INTERREG — Cofinanciado pela Unido Europeia. Vogal.
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Concurso para Bolsa de Licenciado no ambito da A¢ao “Ampliacao da vida atil de
morango, explorando o potencial de revestimentos ediveis produzidos a partir
de mucilagem de cladédios de Figueira da india” no ambito do projeto MED:
Financiamento base 2020-202, Ref 2 UIDB/05183/2020, financiado por fundos
nacionais através da FCT/MED/UEVORA. Presidente de juri.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do projeto
“Estratégias para a qualidade e seguranca de produtos carneos transformados
garantindo a reducdo de compostos com potencial carcinogénico”, da parceria
ID 49-Grupo Operacional “Seguranca & Qualidade dos Produtos Carneos
Transformados”, PDR2020-1.0.1-FEADER-031373, cofinanciado pelo PDR2020,
Programa de Desenvolvimento Rural, na componente FEADER (Fundo Europeu
Agricola de Desenvolvimento Rural), Universidade de Evora-ICAAM. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do projeto
“Estratégias para a qualidade e seguranca de produtos cdrneos transformados
garantindo a redu¢do de compostos com potencial carcinogénico”, da parceria
ID 49-Grupo Operacional “Seguranca & Qualidade dos Produtos Carneos
Transformados”, PDR2020-1.0.1-FEADER-031373, cofinanciado pelo PDR2020,
Programa de Desenvolvimento Rural, na componente FEADER (Fundo Europeu
Agricola de Desenvolvimento Rural), Universidade de Evora-ICAAM. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a duas Bolsas para Licenciado no ambito do projeto
de I&D “Criacdo de um nucleo de I1&D para a geracdao de novo conhecimento
relacionado com a uva de mesa sem grainha Vale da Rosa”. Projeto ALT20-03-
0247-FEDER-024248, financiado pelo Programa Portugal 2020, Alentejo 2020,
cofinanciado pelo FEDER. Presidente de juri.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do projeto
“Estratégias para a qualidade e seguranca de produtos cdrneos transformados
garantindo a reducdo de compostos com potencial carcinogénico”, da parceria
ID 49-Grupo Operacional “Seguranca & Qualidade dos Produtos Carneos
Transformados”, PDR2020-1.0.1-FEADER-031373, cofinanciado pelo PDR2020,
Programa de Desenvolvimento Rural, na componente FEADER (Fundo Europeu
Agricola de Desenvolvimento Rural), Universidade de Evora-ICAAM. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do Projeto
“Modernizacién e Innovacién Tecnoldgica con base TIC en sectores estratégicos
y tradicionales”-MITTIC, QREN. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do Projeto
PRODER “Melhoria da qualidade de enchidos tradicionais alentejanos pelo
recurso a baixos teores de sal, monitorizacdodo tempo de fumagem e utilizacdo
de culturas de arranque”, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021. Vogal.
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Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do Projeto
PRODER “Melhoria da qualidade de enchidos tradicionais alentejanos pelo
recurso a baixos teores de sal, monitorizacdodo tempo de fumagem e utilizacdo
de culturas de arranque”, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do
“MORECRIMSON. Técnicas de producdo e conservagdo de uvas sem grainha da
variedade Crimson”. QREN/PRODER medida 41. N2 do projecto 46190.
Presidente de juri.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do
“MORECRIMSON. Técnicas de producdo e conservacdo de uvas sem grainha da
variedade Crimson”. QREN/PRODER medida 41. N2 do projecto 46190.
Presidente de juri.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do Projeto
PRODER “Melhoria da qualidade de enchidos tradicionais alentejanos pelo
recurso a baixos teores de sal, monitorizacdo do tempo de fumagem e utilizacdo
de culturas de arranque”, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021. Vogal.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa de Licenciado no ambito do Projeto
“Instrumentaliza¢do da qualidade de melao com aplica¢do ao Meldo Branco do
Baixo Alentejo”. PEDIZA. Presidente de juri.

4.7.4. Bolsas de Investiga¢ao Cientifica

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsa deinvestigacdo Cientifica (BIC) no ambito
do projeto de I&D “Criagdo de um nucleo de I&D para a geracdao de novo
conhecimento relacionado com a uva de mesa sem grainha Vale da Rosa”.
Projeto ALT20-03-0247-FEDER-024248, financiado pelo Programa Portugal 2020,
Alentejo 2020, cofinanciado pelo FEDER. Presidente de juri.

Avaliacdo de candidaturas a uma Bolsade Investigacdo Cientifica (BIC) no ambito
do Projeto PRODER “Melhoria da qualidade de enchidostradicionais alentejanos
pelo recurso a baixos teores de sal, monitorizacdo do tempo de fumagem e
utilizacdo de culturas de arranque”, Medida 4.1, Pedido de Apoio 13.021.
Presidente do juri.
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5. Ensino

5.1. Breve resumo do percurso no ensino superior

Entre 1986 e 1990, exerceu fungées como Assistente do primeiro triénio (a partirde 19
de fevereiro de 1986) e do segundo triénio(de 1 de mar¢co de 1989a 1 de junho de 1990)
na Escola Superior Agrdria do Instituto Superior Politécnico de Castelo Branco. As
disciplinas lecionadas inseriam-se na drea da Horticultura, destacando-se, nesse
periodo, aimplementacdo e organizacdo de campos de praticas e areas experimentais.
Paralelamente, foi responsdvel pela autoria dos programas das disciplinas de
Horticultura, Culturas Protegidas e Floricultura e Jardinagem, assumindo também a sua
docéncia no ambito do curso de Producdo Agricola, iniciado noano letivo de 1983/1984,

no contexto do entdo recém-estabelecido ensino superior politécnico.

Entre 2 de junho de 1990 e 30 de setembro de 1992, exerceu fun¢des como Assistente
de segundo triénio na Escola Superior Agraria do Instituto Superior Politécnico de
Santarém. Nesse periodo, foi responsdvel pela lecionagdo das disciplinas de
Horticultura, Culturas Protegidas e Floricultura e Jardinagem, no curso de Bacharelato
em Producdo Agricola. Paralelamente, colaborou ativamente na docéncia de diversas
disciplinas, em atividades académicas e na orientacdo de estudantes do Cursode Ensino
Superior Especializado (CESE) em Engenharia de Multiplicacdo de Plantas, também

ministrado na referida instituicdo de ensino superior.

A partir de 1 de outubro de 1992, iniciou funcdes docentes como Assistente na
Universidade de Evora, passando a categoria de Professora Auxiliar em 25 de janeiro de
2002. Durante este periodo, assegurou a lecionagdo das disciplinasde Horticultura e
Culturas Forgadas, as quais manteve sob sua responsabilidade até a implementacdo do
Processo de Bolonha na instituicdo, em 2006. A disciplina de Horticultura integrava o
plano curricular do curso de Engenharia Agricola, como disciplina, sendo igualmente
oferecida, em regime optativo, aos estudantes do curso de Arquitetura Paisagista, entre

0s quais registava elevada adesao.

Atualmente, exerce funcdes como Professora Auxiliar, desde 25 de janeiro de 2002,
tendo sido nomeada definitivamente na mesma categoria, por despacho do reitor da

Universidade de Evora, de 1 de marco de 2007, face a deliberacio do conselho cientifico
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da Area Departamental de Ciéncias Agrarias, na sessdo de 7 de fevereiro de 2007, e nos
termos do dispostonon?2 do artigo 252 do Estatuto da Carreira Docente Universitaria,
anexo a Lei n2 19/80, de 16 de julho, com efeitos a 8 de fevereiro de 2007, conforme
publicado em Diario da Republica, 22 série — N2 107 - 4 de junho de 2007 (Despacho n.2
10 628/2007).

Entre 2004 e 2005, no ambito do curso de licenciatura em Engenharia Alimentar da
Universidade de Evora, assumiu integralmente a responsabilidade pela lecionacio e
elaboracdo dos programas das disciplinas de Reologia Alimentar e Tecnologia de Pds-
Colheita. A disciplina de Tecnologia de Pds-Colheita (codigo 1333FIT, no regime pré-
Bolonha), com uma forte componente laboratorial considerada essencial a sua estrutura
pedagdgica, obrigou a instalagdo dos equipamentoslaboratoriais, bem como a definicdo
dos métodos e protocolos de ensino pratico, inexistentes a data. Além disso, colaborou
na docéncia da disciplina de Processamento Geral de Alimentos, do referido curso de
licenciatura. Com a entrada em vigor do Processo de Bolonha, no ano letivo de
2007/2008, o curso de licenciatura foi reformulado, passando a ter a durac¢do de quatro

anos, o que implicou uma reestruturacao significativa.

A Declaracdo de Bolonha, assinada em 1999, juntamente com os comunicados de Praga
(2001) e Berlim (2003), esteve na base da criagcdo do Espago Europeu de Ensino Superior
(EEES), impulsionando uma reflexdo profunda sobre os principios pedagdgicos
orientadores do ensino superior nos 29 paises inicialmente signatarios (atualmente 49)
do denominado Processo de Bolonha. Este processo traduziu-se numa reestruturacao
significativa dos sistemas de ensino superior, tendo como objetivos centrais a promocao
da aquisicdo de conhecimentos, competéncias e capacidades que favorecessem a
mobilidade académica, a empregabilidade, a competitividade e o empreendedorismo,

tanto no espago europeu como em paises fora da Europa.

Para a implementacdo do Processo de Bolonha, em conformidade com o novo sistema
europeu de créditos, European Credit Transfer and Accumulation System (ECTS),
privilegiando metodologias de aprendizagem ativa, cooperativa e participativa, na
Universidade de Evora foram constituidas equipas de trabalho, nomeadas pelos
Conselhos dos Departamentos, com a responsabilidade de definir os perfis dos

profissionais a formar e de conceber os planos de estudos dos cursos de 1.2 ciclo
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(Licenciatura) e 2.2 ciclo (Mestrado), incluindo a estrutura curricular e os programas das

unidades curriculares.

Em 2006, foi designada, por deliberacdo do Conselho do Departamento de Fitotecnia,
como membro de um grupo restrito (constituido por dois elementos) encarregado da
elaboracdo do “Processo de Criacdo do Novo Ciclo de Estudos” da Licenciatura em
Agronomia e do Mestrado em Engenharia Agrondmica, em conformidade com os

principios orientadores do Processo de Bolonha.

Foi responsavel pela coordenacdo da primeira autoavaliacdo do curso de Licenciatura
em Agronomia apresentada pelo Departamento de Fitotecnia, na sequéncia da

reestruturacao decorrente da implementacdo do Processo de Bolonha.

No dmbito do 1.9ciclo, elaborou os programas das unidades curriculares de Horticultura
e Tecnologia Pés-Colheita, dasquais é docente e responsavel. Contribuiu ainda de forma
muito significativa para a definicdo dos conteudos programdticos das unidades
curriculares de Horticultura Protegida, Producdo de Plantas Aromaticas e Medicinais e
Qualidade e Seguranca Alimentar. Relativamente ao 2.2 ciclo em Engenharia
Agrondmica, participou na concec¢do conjunta do programa da unidade curricular de
Horticultura Herbdcea, lecionando uma parte substancial da mesma. E ainda
responsavel pelo conteldo programatico da unidade curricular Tecnologia Pés-Colheita
e Instrumentacdo de Qualidade, cuja oferta tem sido condicionada por limita¢des

logisticas que dificultam a continuidade das unidades curriculares optativas.

Como situacdes de ensino sem continuidade, deve ser referida a responsabilidade e
programa da u.c. Horticultura, no Curso de Especializacdo em Tecnologia Agraria (cod.

215), nas duas edi¢des nos anos letivos de 2009/2010 e 2010/2011.

Numa perspetiva de transdisciplinaridade refira-se o acompanhamento e participacdo
na avaliacdo de trabalhos realizados pelosalunosde Engenharia Alimentar na disciplina
de Projeto Agricola e a participacdo desde 2021 com aulas sobre Oleos Essenciaisna u..c.

Botanica Aplicada, da licenciatura em Biologia.

Nos ultimos anos, tendo em consideracdo a dindamica da oferta formativa oferecida
pelas universidades e a relevancia estratégica do setor agroalimentar na regido do
Alentejo, acrescendo a procura recorrente, por parte de estudantes finalistas dos

primeiros ciclos de cursos que completem a sua formacdo na drea alimentar, foi
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realizada uma analise da oferta formativa existente na Universidade de Evora. Esta
analise evidenciou a oportunidade e pertinéncia da criagdo de um novo curso de
mestrado na drea agroalimentar. Nesse sentido, por iniciativa e sob responsabilidade
prépria, foi desenvolvida umapropostade curso de Mestrado em Tecnologia, Qualidade
e Seguranca dos Alimentos, cuja submissdo podera ser concretizada brevemente, se
assim o entenderem os responsdveis pela oferta formativa da Universidade de Evora.
Esta proposta tem como principal objetivo a formacdo de profissionais com
competéncias multidisciplinares e transversais, desde o setor primario até a fase de
transformacdo e valorizacdo de matérias-primas em produtos alimentares seguros, de
elevada qualidade e alinhados com os principios da sustentabilidade dos sistemas

agroalimentares.

O curso visa preparar os seus graduados para a integracdo em diversas areas do

mercado de trabalho, nomeadamente:

e Industria alimentar, promovendo a inovacdo em processos de transformacdo e

conservacao;

¢ Investigacdo cientifica, orientada para o desenvolvimento de novos produtos, de
processos tecnoldgicos de transformacgdo e conservagdo inovadores, com vista a

transferéncia para a industria alimentar;

e Consultoria, controlo de qualidade, certificacdo e fiscalizacdo, assegurando o

cumprimento de normas técnicas e legais;

e Empreendedorismo, através da aquisicdo de competéncias de gestdo que

incentivem a criacdo e dinamizacdo de negdcios na drea agroalimentar.

Pretende-se, ainda, que este mestrado estabeleca uma forte articulagdo com o tecido
empresarial da regido, promovendo a integracdo dos estudantes em contextos reais de

trabalho e investigacdo aplicada.

Foi pedida e atribuida licenca sabatica durante o segundo semestre de 2014, que foi
interrompida de imediato a pedido da docente, devido a responsabilidade assumida
com o cargo de Diretorado Curso de Agronomia quando da avaliacdo de competéncias
adquiridas em contexto profissionalno 8mbito do processo de Bolonha. Em 2024/2025

foi-lhe atribuida licenca sabatica de um ano letivo.
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5.2. Docéncia: Unidades curriculares lecionadas, Horas de
ensino, Avaliacao pelos alunos

Apresenta-se a avalia¢gdo do indice de Comparabilidade (IC) para o docente e para as
unidades curriculares dasquais é responsavel, no ano letivo de 2021/22, e os disponiveis

para 2022/23. O IC retirado da avaliacdo anual dos alunos tem uma escala entre - 4 e 4.

U.C. Docente
Horticultura
2021/22 3,32 3.95
2022/23 3.21 3.94
Tecnologia Pés-colheita 3.51 3.5

Nos quadros seguintes consta a informacdo sobre as disciplinas pré Bolonha e as
unidades curriculares (UC) pés-Bolonha lecionadas, na Universidade de Evora, no Ensino
Superior Politécnico e na Faculdade de Medicina Veterindria da Universidade de Lisboa,

com a correspondente informagdo sobre os graus de ensino.
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Unidades curriculares lecionadas atualmente na Universidade de Evora
Doutoramento, Mestrado e Pds-graduacao
Anos  Unidade curricular Carga horaria Curso Grau Instituicao
N2 horas IC docente Académico
IC u.c.
2018 Ciéncia e Tecnologia dos (8h) Ciéncias 32 Ciclo Universidade
a Alimentos Avangada dos Alimentos Nova
2024 56 (ot) (céd. 659) Universidade
de Evora
2018 Tecnologia de Azeitonas (4h) Olivicultura e 22 Ciclo Universidade
a 30 (t); 30 (tp) Azeite Evora
2020 1C2.98 (céd. 652)
2012  Horticultura Herbacea (30h) Engenharia 22 ciclo Universidade
a 60 ( tp) IC3.38 Agrondmica de Evora
2024 IC3.47 (c6d.448)
2022  Horticultura Herbacea (60h) Engenharia 22 ciclo Universidade
60 (tp) Responsavel Agrondmica de Evora
IC3.47 (c6d.448)
2016  Produgdo de uva de mesa (8h) Viticultura e 22 ciclo Universidade
a e passas Enologia de Evora
2024 41 (tp) (cdéd. 653)
2009 Lagares e Tecnologia do (8h) Olivicultura e 22 ciclo Universidade
a Azeite Azeite de Evora
2020 60 (tp) (céd. 652)
IC2.86
2019  Agricultura Tropical Responsavel Desenvolvimento  Pos- Universidade
a Sustentavel (18h) Sustentavel em graduacdo  de Evora
2020 FIT134170 A Regides Tropicais

(cod. 682)

Unidades curriculares lecionadas atualmente na Universidade de Evora

12 ciclo Agronomia

Unidade curricular

Anos N2 horas Curso
IC da u.c.
Tecnologia Pés-Colheita Agronomia

2007 a 2024 | 45 (hpl); 30 (ht) (cod. 636)
Responsavel
Horticultura Agronomia

2007 22024 | 60 (tp) (c6d 636)
Responsavel

2007 3 2021 Horticultura Protegida Agronomia

a
60 (tp) (cod 636)
. . Agronomia (céd 636)

Qualidade e Seguranga Alimentar o i

2007 a 2024 Bioquimica (céd. 144)
4 (ot); 26 (tp); 30 (t) , o

Biotecnologia (céd. 145)

Plantas Aromaticas e Medicinais Agronomia (céd. 636)

2011 a 2020

60 (tp)

Biologia
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Disciplinas lecionadas na Universidade de Evora, de 2005 a 2014

Mestrados
Anos Unidade curricular Cargo Instituicao
IC da disciplina IC docente Curso
2007/2008 Pés-colheita e Responsavel Engenharia Universidade
e instrumentagao IC 3.92 Agrondmica de Evora
2014/2015  da qualidade dos (c6d.448)
produtos
hortofruticolas
60 (tp)
IC3.33
2008 22010 Propagacdo de Plantas e Engenharia Universidade
Tecnologia de Viveiros Agrondmica de Evora
2 (ot);10 (tc); 45 (t) (c6d.448)
2005/2006 Horticultura e Sistemas de Universidade
Fruticultura Produgdo em de Evora
Mediterranica. Agricultura
Mediterranica
2010 a 2014 Qualidade e Conservagao Gestdo da Universidade
do Produto Qualidade e de Evora
Marketing Universidade
Agroalimentar do Algarve
(GES11640M)
(RUPEA)
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Disciplinas lecionadas na Universidade de Evora, de 2005 até 2014
Licenciatura em Agronomia e em Arquitetura Paisagista

Anos Unidade curricular Cargo Curso

2004 a 2009 Tecnologia de Pés-Colheita Responsavel Agronomia (c6d. 141)

2003 a 2009 Reologia Alimentar Responsavel Engenharia Alimentar (céd 108)
75 (tp)
2004 a 2009 Tecnologia de Pds-Colheita Responsavel Engenharia Alimentar

2008 a 2011 Andlises Fisico-Quimicas de Responsavel Tecnologia Alimentar 2008/2010

Alimentos (céd. 135)

2007 a 2009 Processamento  Geral de Engenharia Agrondmica (c6d.117)
Alimentos Tecnologia Alimentar (cod. 135)
30 (tp); 15 (t); 5 (ot)

2007 a 2009 Produgado de Plantas Responsavel Agronomia (cod. 141)

Ornamentais
38 (tp); 20 (tc); 2 (ot)

2003 a 2005 Horticultura | Responsavel Arquitetura Paisagista (cod. 124)
45 (p); 30 (t)

1992 a 2008 Horticultura | Responsavel Arg. Paisagista (cdd. 1)
45 (p); 30 (t) Eng. Ag/R.Cientifico Tecnolégico (cdd. 5)
Eng. Ag/R.Extensdo-Rural (céd. 6)
Arq. Paisagista (cdd. 95)
Eng. Ag (cdd. 4)

1992 a 2006 Culturas Forgadas Engenharia Agricola
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Colaboragdo continuada e atual no Mestrado Seguranga Alimentar, Faculdade de
Medicina Veterinaria da Universidade de Lisboa

Anos Unidade Curricular Cargo/ carga horaria
2024 Tecnologia dos Alimentos 4h
2010/2022 Tecnologia dos Alimentos 8h
2009/2011 Producdo de Vegetais e outros Responsavel pela lecionagdo,
Alimentos programa e avaliagao
22h
2008/2009 Sistemas de Produgdo e Perigos paraa 8h

Seguranga Alimentar
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Disciplinas lecionadas no Ensino Superior Politécnico entre 1986 e 1992, no
bacharelato em Produgao Agricola

Anos Disciplinas Cargo

Escola Superior Agraria de Santarém

1990/1992 Floricultura e Jardinagem Colaborador
1990/92 Culturas Protegidas Colaborador
1990/1992 Horticultura Colaborador

Escola Superior Agraria de Castelo Branco

1986/90 Atividades Agricolas Colaborador
1989/1990 Floricultura e Jardinagem Responsavel
1986-1988 Horticultura Responsavel
1986-90 Culturas Protegidas Responsavel

Disciplinas lecionadas no Ensino Superior Politécnico, Escola Superior Agraria de
Santarém entre 1990 e 1992, no Curso de Ensino Superior Especializado (CESE) em
Engenharia de Multiplica¢do de Plantas

Anos Disciplinas Cargo

1990/1992 Tecnologia de Multiplicagdo de Colaborador
Material Vegetal

1990/1992 Tecnologia de Propagac¢ao Colaborador
Vegetativa
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5.3. Orientagao de alunos

5.3.1. Orientagao de estudantes de Pos-Doutoramento

2022  Sara Martillanes, “Valorizacdo de subprodutos agroindustriais para utilizacdo
em revestimentos comestiveis e embalagens ativas como modelo de economia
circular e de bioeconomia”. Bolsa Margarita Salas da Universidad de
Extremadura, Ministerio de Universidades, Gobierno de Espafia. Janeiro de
2022 a dezembro de 2024. N3o concluida por motivos pessoais alegados pela
orientanda.

2016-2017 Ana Maria Fernandez Ledn no ambito de uma Bolsa de Pés-Doutoramento
no ICAAM sobre “Utilizacdo de 6leos essenciais de plantas aromaticas na
conservacao e aumento da seguranca de alimentos da dieta Mediterranica”
financiada por Fundos Nacionais através da FCT — Fundacdo para a Ciénciae a
Tecnologia no d4mbito do Projeto UID/AGR/00115/2013.

2011  Maria Fernanda Fernandez-Ledn “Andlise cromatografica (HPLC-DAD/MS) de
fitocompostos em amostras de cereja”.

5.3.2. Orientacao de estudantes de Doutoramento

em curso Sofia Trindade “Valorizagio da cultura da figueira da india”
Doutoramento em Ciéncias Agrarias e Ambientais, Universidade de Evora.
Coorientacdao com Sara Martillanes, Universidad da Extremadura.

em curso Sara Ricardo Rodrigues. “Aumento da seguranca de alimentos frescos de
alto consumo associada a reducdo do desperdicio alimentar”. Doutoramento em
Ciéncias Agrarias e Ambientais, Universidade de Evora. Coorienta¢io com Miguel
Elias e Marta Laranjo, Universidade de Evora.

2017 Camila Borges Antdnio Tufik. “A nutricdo do morangueiro (Fragaria x ananassa
Dutch): Efeito na fisiologia e qualidade dos frutos”. Doutoramento em Ciéncias
Agréarias e Ambientais, pela Universidade de Evora. Discutida e aprovada com
Distincdo e Louvor. Coorientacdo com: Ana Elisa Rato, Universidade de
Evora. http://hdl.handle.net/10174/22900.

2014 Maria Gabriela de Oliveira Lima Basto de Lima. “Caracterizacdo reolégica de
emulsdes alimentares com baixo teor de lipidos”. Doutoramento em Quimica
pela Universidade de Evora. Discutida e aprovada com Distingdo e Louvor.
Coorientacdo com: Antoénio Correia Diogo, Instituto Superior Técnico,
Universidade de Lisboa. http://hdl.handle.net/10174/13277.
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Cristina José Miguel Pintado. “Utilizacion de atmésferas modificadas en el
almacenamiento frigorifico de uva de mesa”. Doutoramento em Biologia y
Produccién de Vegetales, pela Universidade de Extremadura, Espanha. Aprovado
e classificado com Sobresaliente Cum Laude. Coorientacdo com: Maria Josefa
Bernalte, Universidad da Extremadura, Espanha.
http://hdl.handle.net/10174/15687.

Ana Elisa Rato Barroso. “Caracterizagdo da fisiologia pds-colheita da ameixa
‘Rainha Claudia Verde’. Estudo da influéncia do ido Calcio nos principais
processos bioquimicos da maturacdo”. Doutoramento em Ciéncias Agrdrias,
Universidade de Evora. Aprovado com Louvor e distin¢do. Coorientacdo com:
Fernando Riquelme, Consejo Superior de Investigaciones Cientificas, Espanha.
http://hdl.handle.net/10174/11124

Maria da Graca Teles Pacheco Ribeiro. “Estudio del comportamineto poscosecha

o

delaciruela ‘Reina Claudia Verde’”. Doutoramento em “Biologia y Produccion de
Vegetales”, pela Universidade de Extremadura, Espanha. Aprovado e classificado
com Sobresaliente Cum Laude. Coorientacdo com: Maria Josefa Bernalte,
Universidad da Extremadura, Espanha.

https://comum.rcaap.pt/bitstream/10400.26/3594/1/Tese_Doutoramento.pdf

5.3.3. Orientag¢ao de estudantes de Mestrado

Carolina Antdo. “Avaliacdo do efeito de fungicidasistémico no tratamento prévio
de sementes de espinafre (Spinacia oleracea L), para controlar as perdas de
plantas na instalacdo da cultura durante a época quente”. Mestrado em
Engenharia Agronémica, Universidade de Evora. Coorienta¢io com Maria
Rosario Félix, Universidade de Evora. Aprovado com 17 valores.
http://hdl.handle.net/10174/35404

Francisco Aires. “Contribuicdo para a avaliacdo de diferentes gendtipos de
framboesa (Rubus ideaus L.)”. Mestrado em Engenharia Agrondmica,
Universidade de Evora. Coorientacdo com Pedro Bras de Oliveira, INIAV.
Aprovado com 18 valores.
http://hdl.handle.net/10174/35237

Sofia Trindade. “Valorizacdo da cultura da Figueira-da-india (Opuntia ficus-indica
L. Mill) produzida no Alentejo”. Mestrado em Engenharia Agrondmica,
Universidade de Evora. Aprovado com 17 valores.
http://hdl.handle.net/10174/29917
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Catarina Isabel Barroso Melgdo. “Estudo de revestimentos ediveis.
Caracteriza¢do de algumasformulagdes e seus efeitos na conservacdo de frutos”.
Mestrado em Bioquimica. Universidade de Evora. Coorientacdo com: Jodo
Manuel Valente Nabais, Universidade de Evora. Aprovado com 18 valores.
http://hdl.handle.net/10174/30153.

Sara Ricardo. Rodrigues. “Estudo de parametros de qualidade em uva de mesa.
Aumento da vida util com aplicagdo de diversas tecnologias pds-colheita”.
Mestrado em Engenharia Agrondmica. Universidade de Evora. Coorientacdo com
Ana Elisa Rato, Universidade de Evora. Aprovado com 20 valores.
http://hdl.handle.net/10174/18340.

Elsa Barbosa de Oliveira Marcelino Simd&es. “Caracterizacdo da qualidade
instrumental e sensorial de papaia ‘Solo’ e ‘Local’ produzida em Santiago, Cabo
Verde, e andlise critica sobre a importacdo da papaia”. Mestrado de Gestdo da
Qualidade e Marketing Agro-Alimentar. Coorientagdo com Raquel Lucas,

Universidade de Evora. Aprovado com 19 valores.
http://hdl.handle.net/10174/10706.

Catarina Freire de Novais Santos Tiago. “Implementacdo de um sistema de
gestdo de qualidade e seguranca alimentar segundo o Global Standard for Food
Safety, numa empresa de embalamento e distribuicdo de frutos”. Mestrado em
Seguranca Alimentar. Universidade Técnica de Lisboa, Faculdade de Medicina
Veterinaria (FMV). Coorienta¢do com Antdnio Barreto, Faculdade de Medicina
Veterinaria, Universidade de Lisboa. http://hdl.handle.net/10400.5/2203

Dulce Viegas Coelho. “Estudo comparativo da utilizacdo de varios substratos, a
base de turfa, para a producdo de plantas horticolas em viveiro, na época de
producdo Primavera-Verdo”. Mestrado em Engenharia Agrondmica.
Universidade de Evora. Coorientacdo com Carlos Alberto Correia Guerrero
(Universidade do Algarve). http://hdl.handle.net/10174/14183.

Graga Janeiro Machado. “Evolucdo da textura e composicdao do queijo Serpa
durante a sua maturacao”. Mestrado em Engenharia Alimentar. Universidade
Técnica de Lisboa, Instituto Superior de Agronomia. Coorientacdo com Isabel de
Sousa, Instituto Superior de Agronomia, Universidade de Lisboa.

5.3.4. Orientagao de trabalhos de fim de curso de Licenciatura

Catarina Ferreira. “Avaliacdo da qualidade e seguranca de diferentes lotes de
marmelada produzida a partir de marmelos silvestres provenientes do montado
e adogcada com estévia”. Licenciatura em Bioquimica. Universidade de Evora.
Coorientagdo com Marta Laranjo, Universidade de Evora.
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Sofia Tempordo. “Estudo da textura da carne de bovinos da raca Cachena”.
Licenciatura em Bioquimica. Universidade de Evora. Coorientacdo com Miguel
Elias, Universidade de Evora.

Silvia Alexandra Aleixo Tim Tim. “Avaliacdo das potencialidades dos 6leos
essenciais na conservagao de uva de mesa ‘Crimson Seedles’”. Licenciatura em
Bioquimica. Universidade de Evora. Coorientacio com Ana Elisa Rato,
Universidade de Evora.

Diana Carolina de Jesus Lopes Ruza. “Avaliacdo dos parametros de qualidade da
cereja ‘Sweetheart’ embalada com dois tipos de pelicula”. Licenciatura em
Bioquimica. Universidade de Evora. Coorientacio com Ana Elisa Rato,
Universidade de Evora.

Maria Inés Silva Cacador Pereira Rouxinol. “O efeito da adubacao potdssica na
disponibilidade de calcio no morango (Fragaria ananassa L.)”. Licenciatura em
Bioquimica. Universidade de Evora. Coorientacio com Ana Elisa Rato,
Universidade de Evora.

Orientagdes anteriores a adequacgdo ao Processo de Bolonha
Licenciatura em Engenharia Agricola

Paula Barreto “Estudo de diferentes variedades de morango”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Lourenc¢o Maria de Azeredo Vaz Pinto. “Aplicacdo de diferentes reguladores de
crescimento em doze variedades de Fuchsias”. Licenciatura em Engenharia
Agricola. Universidade de Evora.

Francisco Xavier Lobo da Franca de Horta Machado. “Avaliacdo da qualidade
nutricional de tomate ‘Dundee’ e ‘V1'”. Licenciatura em Engenharia Agricola.
Universidade de Evora. Colaborac¢do com Instituto Tecnolégico Agroalimentario
da Extremadura (INTAEX).

Rita Neves do Carmo. “Efeito da adicdo de CO,, a atmosfera da estufa, no
comportamento de duas cultivares de tomateiro, ‘V1’ e ‘Dundee’”. Licenciatura
em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Colaboracdo com Direcdo
Regional de Agricultura e Pescas do Algarve.

Ana Margarida Rodrigues Senhorinho. “Métodos para a avaliacdo da qualidade
po6s-colheita do morango. Influéncia de factores agrondmicos como a data de
plantacdo e proveniéncia das plantas (frescas ou frigo) na qualidade final”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
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Daniel Pedro Pires Dolores Lage Correia. “Ensaio comparativo de seis variedades
de alface tipo Batavia na regido de Odemira”. Licenciatura em Engenharia
Agricola. Universidade de Evora.

Ana Catarina Madruga Sinogas. “Influéncia dos diferentes factores agrondmicos
na qualidade de pds-colheita de tomate ‘Dundee’ e ‘V1’ produzidos em sistema
hidropdnico. Licenciatura em Engenharia Agricola”. Universidade de Evora.
Colaboracdao com Direcdo Regional de Agricultura e Pescas do Algarve.

Ana Isabel de Mira Sampaio. “Influéncia de técnicas de pés-colheita na qualidade
de cereja ‘Sunburst’. Licenciatura em Agronomia. Universidade Lisboa, Instituto
Superior de Agronomia (ISA). Coorientacdo com Cristina Oliveira, ISA,
Universidade de Lisboa.

Claudia Maria Gregério Gongalves. “Avalia¢do objectiva de qualidade em meldo
branco”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Alexandre de Oliveira Ferreira. “Caracteriza¢do sensorial e instrumental da
ameixa ‘Rainha Claudia Verde’ durante a conservacaoem camara frigorifica (22C,
90 — 95 % HR) com utilizacdo de atmosfera modificada”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Claudia Margarida Costa Vieira. “Avalia¢do da Qualidade das Variedades de Uva
de Mesa: ‘Cardinal’, ‘Palieri’, ‘Red Globe’ e ‘Victoria’”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Maria Helena Carvalhal Vouniotis. “Estudo para a desverdizacao da clementina
‘Beatriz’” Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Colaboracdo com Instituto Valenciano de Investigaciones Agrarias (IVIA),
Valencia, Espanha.

Susana Rita Ribeiro Marques. “Influéncia da data de poda no crescimento e no
inicio da floragdo de crisantemos cv. Virgo e cv. Gilroy Honey”. Licenciatura em
Engenharia Agricola Universidade de Evora.

Maria Leonor Ferreira Mendes Dias. “Comparacdo entre a producdo de plantas
de pimenteiro para industria em alfobre tradicional e em estufa”. Licenciatura
em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Adolfo Moya Gonzalez. “Diseiio de un dispositivo separador de aceitunas blandas
y instalacidénen la linea de clasificacion en la empresa Agrodelta (Campo maior,
Portugal). Universidad Politécnica de Madrid (UPM), Escuela Tecnica Superior de
Ingenieros Agrénomos (ETSIA). Coorientacdo com Pilar Barreiro (UPM/ETSIA).
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Alexandra Maria Massamo Ramos. “Estudo da ameixa “Rainha Claudia”, através
dos métodos laboratoriais, com vista a sua caracterizagdo qualitativa”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Claudia Maria Gregorio Gongalves “Avaliacdo objectiva de qualidade em meldo
“Meldo Branco” ao longo da campanha de produg¢do”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Sandra Sofia Corte Real Figueiredo. “Acompanhamento da cultura do craveiro
numa estufa em Pegdes da Empresa Teo-Flor. Ensaios de propagacdo de craveiro
na Universidade de Evora”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade
de Evora.

Patricia Helena Mourdo Dias. “Estudo comparativo de um tratamento pré-
germinativo em duas variedades de tomate Licopersicum esculentum (L.) Fawell
var. Montego e Licopersicum esculentum (L.) Fawell var. Avila”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Célia Sofia Melro Ventura. “Conservacao de ameixa ‘Rainha Claudia verde’ em
camara frigorifica (22C, 90-95% H.R.), com utilizacdo de peliculas plasticas”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Ana Maria Jodo Santiago Caeiro. “Caracteriza¢do da producdo e avaliacdao da
qgualidade do meldo branco na regido de Moura e Barrancos”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Pedro Manuel Valente Mounier da Silveira. “Producdo de “Lek Carnation” em
ambiente protegido”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de
Evora.

Maria do Rosario Soares Serra. “Estudo de adaptacdo de duas cultivares de
meldo (Cucumis melo L.) sujeitas a doistipos de poda, conduzidos sob abrigo na
regido de Evora”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.

Victor J. C. R. Gameiro. “In vitro culture of rose: Agar, nutrientes, water and gas
phase relations”. Licenciatura em Engenharia Agricola, Universidade.
Colaboracdo com Department of Horticulture, Agricultural University of
Wageningen”, Holanda.

Justina Franco. “A reserva dos produtores de batata de consumo como fonte de
batata semente. Algumas consideracdes, com especial referéncia para o caso da
Beira Interior, sobre a sua problematica e sobre as possibilidades praticas da
melhoria do seu estado sanitario”. Licenciatura em Engenharia Agricola.
Universidade de Evora. Coorientacio com Anténio Régo, Centro
Nacional de Proteccdo da Producdo Agricola (CNPPA).
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5.3.5. Orientagao de trabalhos de fim de curso no Ensino Superior
Politécnico

5.3.5.1. Orientacdo de trabalhos de final de curso de licenciatura em
Estudos Superiores Especializados em Engenharia de
Multiplicagdo de Plantas. Instituto Superior Politécnico de
Santarém

Carlos Manuel dos Santos Antunes. “Ensaio comparativo de duas técnicas de
producdo de plantas de tomateiro para cultura com fins industriais”. Trabalho de
Fim de Curso de Estudos Superiores Especializados em Engenharia de
Multiplicacdo de Plantas. Instituto Politécnico de Santarém, Escola Superior
Agraria.

Maria Gabriela Moreira Fernandes da Silva. “Efeito da dimensdo do alvéolo e do
tipo de substrato na qualidade de plantas de tomateiro (Lycopersicon esculentum
Mill.) para transplantacdo”. Trabalho de Fim de Curso de Estudos Superiores
Especializados em Engenharia de Multiplicacdo de Plantas. Instituto Politécnico
de Santarém, Escola Superior Agréria.

Maria Domingas Carvalho Araujo. “Ensaio de propagacdo vegetativa de
azevinho, llex aquifolium L.”. Trabalho de Fim de Curso de Estudos Superiores
Especializados em Engenharia de Multiplicacdo de Plantas. Instituto Politécnico
de Santarém, Escola Superior Agraria. Coorientacdo com Anténio Régo, Centro
Nacional de Protec¢do de Producdo Agricola (CNPPA).

5.3.5.2. Orientagcao de trabalhos de fim de curso do Bacharelato em
Producdo Agricola. Ensino Superior Politécnico

Escola Agraria de Santarém (ESAS) Bacharelato em Produgdo Agricola

Anténio Manuel Rossa Caleira. Ensaio Comparativo de producdo e qualidade
final de cultivares de gladiolo (Gladiolus L.). Producdo Agricola.

Piedade Antunes de Carvalho. “A producdo de gladiolo em estufa de
polietileno”. Producdo Agricola.
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Escola Agraria de Castelo Branco (ESACB) Bacharelato em Producgao Agricola

Artur Manuel de Oliveira Almeida. “Ensaios de pré-germinacdo em 3 cultivares
de batata (Solanum tuberosum L.), cvs. Kennebec, Pentland-Crown, Arran
Banner, visando estudos comparativos de producdo na regido de Castelo
Branco”.

Maria Manuela dos Santos Veiga Paulo. “A cinerdria (Senécio x Hybridus Regel),
como planta ornamental de interior: aplicacdo de cloromequato como regulador
de crescimento”.

Maria da Graca Lourenco Tavares. “Ensaio de adaptacdo de quatro cultivares de
couve-flor (Brassica oleracea L. var. botrytis L.) para consumo em fresco e
congelacao”.

Germana Laurinda Alves Sanches. “A cultura do craveiro (Dianthus cariophyllus
L.) sob abrigo”.

Elisabete Maria Nunes Escarduca. “Aspectos de producdo em plantas
ornamentais envasadas, para obtencdo de sementes”.

José Fernando Lopes Rocha. “Ensaios de técnicas de semi-forcagem para a
producdo de alface (Lactuca sativa L.) com as cultivares Orba, Columbus e
Maravilha de Inverno na regido de Castelo Branco”.

Nuno Alvaro Antunes Lopes. “Processo tecnolégico de fabrico de concentrado de
tomate. Castelo Branco”.

Maria da Conceicdo Lopes Amaro. “Ensaio comparativo de quatro cultivares de
tomate (Lycopersicon esculentum L. Mill.) sob abrigo na regido de Castelo
Branco”. Classificado com 20 valores.

Paulo Jorge da Encarnacdo Oliveira. “Ensaio comparativo de duas cultivares de
alface (Lactuca sativa var. capitata L.) sob abrigo, com utilizacdo de cobertura
directa”.

Maria Jodo Ramos Rodrigues. “Ensaio comparativo de producdo de duas
cultivares de meldo (Cucumis melo L.) efectuado na regido de Castelo Branco”.

Ana Maria de Brito Antunes. “Ensaio comparativo de producdo de duas cultivares
de feijdo verde (Phaseolus vulgaris L.) em estufa”.

Isabel Maria Rodrigues. “Ensaio comparativo de producdo de trés cultivares de
morangueiro (Fragaria annanassa Duch)ao ar livre na regido de Castelo Branco”.
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5.3.6. Outras orientagoes

Catarina Pereira Maia. Estagio extracurricular (céd. 636), do Curso de
Agronomia da Universidade de Evora. Empresa “Frutas Patricia Pilar”, Torres
Vedras, Portugal.

Miguel Saraiva. Estagio extracurricular do Curso de Agronomia, (céd. 636), do
Curso de Agronomia da Universidade de Evora. Empresa “NovoGreen”,
Comporta, Portugal.

Carolina Antdo. Estdgio extracurricular (c6d. 448), do Curso de Engenharia
Agrondémica. Empresa “Vitacress”, Almancil, Portugal

Noemi Costafredo Marimén. “Estudios de la relacién entre ladensidad, la espada
y la reaccién a compressién del corcho sin coccién”. Trabalho de final de curso.
Universidad de Politecnica de Valencia. Coorientacdo com Nuno Ribeiro,
Universidade de Evora.

Lidia Bafieres Santallusia. “Estudios de la relacion entre la densidad, la espaday
la reaccién a compressién dos tiradas de corcho consecutivas (1996 y 2005)".
Trabalho definal de curso. Universidad de Politecnica de Valencia. Coorientacdo
com Nuno Ribeiro, Universidade de Evora.

5.4. Orientagao de bolseiros

2018/19

2018/19

2018/19

2017

2013/14

Maria Inés Rouxinol. Bolseira no ambito do projeto “Cria¢do de um nucleo de
I&D para a geracdo de novo conhecimento relacionadocom a uva de mesa sem
grainha Vale da Rosa”, Projeto ALT20-03-0247-FEDER-024248.

Maria Beatriz Rosa. Bolseira no ambito do projeto “Criacdode um nicleo de I&D
para a geracdo de novo conhecimento relacionado com a uva de mesa sem
grainha Vale da Rosa”, Projeto ALT20-03-0247-FEDER-024248.

Agostinho Serranito. Bolseiro de investigacdo no ambito do projeto “Criacao de
um nucleo de I1&D para a gera¢do de novo conhecimento relacionadocoma uva
de mesa sem grainha Vale da Rosa”, Projeto ALT20-03-0247-FEDER-024248.

Ana Rita Sanches. Orientacdo de tarefa no ambito do projeto “ProAgriFor —
Promover o Envolvimento de Stakeholders do Setor Agroflorestal do Alentejona
Transferéncia de Conhecimento”, referéncia ALT20-03-0246-FEDER-000022.

Sara Ricardo-Rodrigues. Bolseira de investigacdo no ambito do projeto
MORECRIMSON. setembro de 2013 a dezembro de 2014.
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Pedro Valverde. Bolseiro de investigacdo no ambito do projeto MORECRIMSON.
abril a dezembro de 2014.

Patricia Martins. Bolseira de investigacdo no ambito do projeto MORECRIMSON.
setembro 2013 a fevereiro 2014.

Fabiana Neves Vieira. Bolseira de investigacdo no ambito do projeto
MORECRIMSON. 2 setembro de 2013 a julho de 2014.

Vera Palma. Bolseira de investigacdo no ambito do projeto RITECA I.

Célia Ventura. Bolseira de investigacdo no ambito do projeto PEDIZA.

1997-2000 Graca Ribeiro. Bolseira de Investigacdo no ambito do projeto “Qualidade fisica

5

2025

2023

2021

2020

2016

e quimica de frutos no periodo pds-colheitacom vista a optimizacdo dadatade
maturagdo e equipamento de calibragem”. PRAXIS XXI  (Ref.
3/3.2/HORT/213/8/95).

.5. Participagao em juris de provas académicas

5.5.1. Provas académicas de Doutoramento

Javier Rocha Pimienta. “Aprovechamiento y revalorizacion de subproductos de
la agroindustria para la conservacién de alimentos como modelo de economia
circular”. Doutoramento em “Ciencia de los Alimentos”, Universidad de
Extremadura, Espanha. Participa¢do no juri como “vocale”.

Antonio Jesus Galan Jiménez. “Identificacion y control de agentes bidticos
causantes de alteraciones en el proceso productivo del higo seco”.
Doutoramento em “Ciencia de los Alimentos”, Universidad de Extremadura,
Espanha. Convite para participacdo no juri na qualidade de “vocale” suplente.

Sara Martillanes Costumero. “Obtencion y caracterizacién de fitoquimicos del
salvado de arroz (Oryza sativa L.). Aplicacion como aditivo alimentario y en
envase activo". Doutoramento em “Modelizacion y Experimentacion en Ciencia
y Tecnologia”. Universidad de Extremadura, Espanha. Menc¢do de Doutor
Internacional. Participacdo no juri como “vocale”.

Elsa Barbosa de Oliveira Marcelino SiméGes. “Qualidade, Producdo e Satisfacdo:
Proposta de um Modelo Tedrico aplicado as unidades de producgdo agricola na
Barragem do Poildo em Cabo Verde”. Doutoramento em Ciéncias Agrarias e
Ambientais. Universidade de Evora. Participa¢do no juri na qualidade de vogal.

Adriana Cavaco Guerreiro. “Innovative edible coatings to improve storage of
small fruits and fresh-cut”. Doutoramento em Ciéncias Agrarias, Especialista em
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Ciéncia dos Alimentos, Universidade do Algarve. Participacdo no juri na
gualidade de arguente.

Cristina Pereira Jiménez. “Comportamiento agronémico y estudio del punto
optimo de maduracidon nutricional y funcional de variedades de higuera
interesantes para el consumo en fresco”. Doutoramento em “Ciencia y
Tecnologia delos Alimentos”. Universidad de Extremadura, Espanha. Mencgao de
Doutor Internacional. Participa¢do no juri como “vocale”.

Maria del Carmen VillalobosRivera. “Estudio para la prolongacién dela vida util
devariedades de higosy brevasinteresantes para suconsumo en fresco y estudio
de técnicas alternativas para el secado de higos”. Doutoramento em “Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos”. Universidad de Extremadura, Espanha.
Participacdo no juri na qualidade de “secretaria” (arguente).

Ana Maria Fernandéz Ledn. “Estudio de la biodisponibilidade y bioactividd de los
compuestos funcionales presentes em Brécoli y Col de Mildn”. Doutoramento
em “Ciencia y Tecnologia de los Alimentos”. Universidad de Extremadura,
Espanha. Participacdo no juri na qualidade de “vocale”.

Maria Gabriela de Oliveira Lima Basto de Lima. “Caracterizacdo reoldgica e
microestrutural de emulsdes agua em 6leo para uso alimentar”. Doutoramento
em Quimica. Universidade de Evora. Participacdo no juri na qualidade de
coorientadora.

Maria Fernanda Fernandez Ledn. “Evolucion de los pardmetros de calidad fisico-
guimica y funcional de distintas brassicas sometidas a diferentes tratamientos
postcosecha”. Doutoramento em “Ciencia y Tecnologia de los Alimentos”.
Universidad de Extremadura, Espanha. Participacdo no juri na qualidade de
“vocale”.

Patricia Calvo Magro. “Microencapsulacién de aceites naturales: Optimizacién,
estabilidad y aplicaciones”. Doutoramento em “Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos”. Universidad de Extremadura, Espanha. Convite para participagdo no
juri na qualidade de “vocale suplente”.

Belén Velardo Micharet. “Estudio de atributos de calidad de ciruela japonesa
(Prunus salicina Lindl.) producida en Extremadura. Caracterizacién y aplicacion
de tecnologias postcosecha”. Doutoramento em “Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos”. Universidad de Extremadura, Espanha. Participagdo no juri na
gualidade de “vocale”.

Manuel Joaquin Serradilla Sanchez. “Estudio para la caracterizacion vy
prolongacién de la vida util de cerezas de las variedades tipo "Picotas"

103



2002

2016

2024

2017

2015

2014

2013

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

nn»

tradicionalmente cultivadas en el “Valle del Jerte"”. Doutoramento em “Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos”. Universidad de Extremadura, Espanha. Mengdo
de Doutor Europeu. Premio Extraordinario de Doctorado. Participacdono jurina
qualidade de “secretaria” (arguente).

Cristina Gervasini Rodriguez. “Influencia del retraso en la refrigeracién sobre la
calidad de cerezas (Prunus avium, L.) ‘Van’y ‘Anbrunés’ cultivadas en el Valle del
Jerte”. Doutoramento em “Ciencia y Tecnologia de los Alimentos”. Universidad
de Extremadura, Espanha. Participacdo no juri na qualidade de “secretaria”
(arguente).

5.5.1.1. Participagao como revisor externo de doutoramento

Ainara Lopez Maestresalas. “Near-infrared spectroscopy and hyperspectral
imaging for non-destructive quality inspection of potatoes”. Doutoramento em
“Ingenieria y Arquitectura (RD 1393/2007)”. Universidade Publica de Navarra.
Participacao como revisor externo.

5.5.1.2.  Avaliagao para candidatura a Doutoramento Europeu

Daniel Cortés Montafia, “Estrategias pre y postcosecha con melatonina para la
mejora de la calidad e incremento de la vida uatil de fruta de hueso”.
Doutoramento em “Ciencia de los Alimentos”. Universidad de Extremadura,
Espanha. Revisor externo para proposta de titulo de Doutoramento Europeu.

Rubén Parra Espejo. “Modificaciones de la pared celular durante el proceso de
abscisiéon del fruto maduroen Olea europaea L. Doutoramento “Biologia Vegetal,
Ecologia y Ciencias de la Tierra”. Universidad de Extremadura, Espanha. Revisor
externo para proposta de titulo de Doutoramento Europeu.

Francisco Jimenez Jimemez. “Evaluacién del molestado de las aceitunasde mesa
tras la recoleccion mediante anadlisis de imagenes y espectroscopia visible y de
infrarrojo cercano. Postharvest assessments of table olive bruise damage using
image analysis and VIS/NIR spectroscopy”. Doutoramento em “Biociencias y
Ciencias Agroalimentares”. Universidade de Cordoba, Espanha. Revisor externo
para proposta de titulo de Doutoramento Europeu.

Marta Juega Rivera. “Improving the biotechnological quality of white wines from
Rias Baixas PDO”. Doutoramento pela Universidad Autonoma de Madrid,
Espanha. Revisor externo para proposta de titulo de Doutoramento Europeu.

Jin Su Jeong. “A collaborative planning approach using multi-criteria spacial
decision analysis to integrate rural buildings into landscape in GIS-enable web
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environmental”. Doutoramento pela Universidad de Extremadura, Espanha.
Revisor externo para proposta de titulo de Doutoramento Europeu.

5.5.1.3. Equiparag¢ao a doutoramento

Edite Romana de Jesus Soares Bessa Batista. Convite para participacdo no juri
paraapreciacdao do pedido de equiparacdoao grau de doutor. Universidade dos
Acores. Processo encerrado pela reitoria da Universidade dos Acores.

5.5.2. Provas académicas de Mestrado

Carolina Antdo. “Avaliacdo do efeito de fungicida sistémico no tratamento
prévio de sementes de espinafre (Spinacia oleracea L), para controlar as perdas
de plantas na instalagdo da cultura durante a época quente”. Mestrado em
Engenharia Agronémica, Universidade de Evora. Participagdo no juri como
orientador.

Francisco Aires. “Contribuicdo para a avaliacdo de diferentes gendtipos de
framboesa (Rubus ideaus L.)”. Mestrado em Engenharia Agrondmica,
Universidade de Evora. Participacdo no juri como orientador.

Sofia Isabel Calado da Silva, “Cabeca de Xara de ’‘Cachena’: Seguranca e
Qualidade de um novo Produto Carneo Transformado”. Mestrado em
Bioguimica, Participa¢do no juri como arguente

Sofia Trindade. “Valorizacdo da cultura da Figueira-da-india (Opuntia ficus-indica
L. Mill) produzida no Alentejo”. Mestrado em Engenharia Agrondmica,
Universidade de Evora. Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Sara Ricardo Rodrigues. “Estudo de parametros de qualidade em uva de mesa.
Aumento da vida util com aplicagdo de diversas tecnologias pds-colheita”.
Mestrado em Engenharia Agrondmica. Universidade de Evora. Participacdo no
juri na qualidade de orientadora.

Rui Jorge Loro Valadares de Queiroz. “Estudo de alternativas a monda de frutos
em ameixeira japonesa (Prunus Salicina L.) na qualidade e pés-colheita dos
frutos”. Mestrado em Engenharia Agrondmica. Universidade de Evora.
Participacdo no juri como arguente.

Bruno Luis Santos Pereira. “Estudo da influéncia da cobertura do solo nas
condi¢cdes ambientais, na producdo e na ocorréncia de Botrytis cinerea numa
cultura de tomate em estufa”. Mestrado em Engenharia Agrondmica.
Universidade de Evora. Participa¢do no juri como arguente.
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Helena Isabel Santos Lucas. “Avalia¢do quimica, fisica e reolégica de frutos de
genotipos de tomateiro de acessos tradicionais frescos e refrigerados”. Mestrado
em Tecnologia Alimentar. Instituto Politécnico de Santarém. Participac¢do no juri
como arguente.

Ricardo José Viera Santos. “Necessidades de Azoto da beldroega (Portucala
oleracea Linn.) cultivada em substrato”. Mestrado em Engenharia Agrondmica.
Universidade de Evora. Participacdo no juri como arguente.

Lucio Margal Gomes. 2014. “Efeito de Diferentes Técnicas de Secagem na
Qualidade do Café Arabica (Coffea arabica L.) em Timor-Leste”. Mestrado em
Engenharia Agrondmica. Universidade de Evora. Participagio no juri como
arguente.

Jodo Pedro Correia Courelas. “Avaliacdo da adaptacdo da espécie Stevia
Rebaudiana (Bert.) Bertoni as condi¢des mediterrdnicas”. Mestrado em
Engenharia Agrondmica. Universidade de Evora. Participacdo no juri como
arguente.

Marilia dos Santos Amorim Galvao de Melo Mota. “O potencial de producdo e
comercializacdo de uvas ‘D. Maria’ em Portugal”. Mestrado em Gestdo da
Qualidade e Marketing Agro-alimentar. Universidade de Evora. Participacdo no
juri como arguente.

Elsa Barbosa de Oliveira Marcelino Sim&es. “Caracterizacdo da qualidade
instrumental e sensorial de papaia ‘Solo’ e ‘Local’ produzida em Santiago, Cabo
Verde, e analise critica sobre a importacdo da papaia”. Mestrado de Gestdo da
Qualidade e Marketing Agro-Alimentar. Universidade de Evora. Participac¢do no
juri na qualidade de orientadora.

Cristina Pereira Jiménez. “Estudio comparativo de los pimentones Jaranda,
agridulce y Bola de Extremadura, Papri-queen de Peru y Bola de Murcia en
embutidosy su efecto sobre el consumo”. Mestrado em Gestdo da Qualidadee
Marketing Agro-alimentar. Universidade de Evora. Participa¢do no juri como
arguente.

Cesar José Vendinha Almeida Torres. “A propagac¢do vegetativa de plantas
ornamentais na empresa Novo Sol Plantas”. Uma analise critica de situagGes
técnicas que condicionam o processo produtivo. Mestrado em Engenharia
Agrondmica. Universidade de Evora. Participagdo no juri como arguente.

Mdnica Alexandra Marques. “A influéncia das praticas culturais nos niveis de
nitratos em vegetais”. Mestrado em Seguranca Alimentar. Faculdade de
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Medicina Veterindria, Universidade Técnica de Lisboa. Participacdo no juri na
gualidade de vogal.

2010 Dulce Viegas Coelho. “Estudo comparativo da utilizacdo de varios substratos, a
base de turfa, para a producdo de plantas horticolas em viveiro, na época de
producdo Primavera-Verdao”. Mestrado em Engenharia Agrondmica.
Universidade de Evora. Participagdo no juri na qualidade de orientadora.

2010 Catarina Tiago. “Implementacdo de um sistema de gestdo de qualidade e
seguranca alimentar segundo o Global Standard for Food Safety, numa empresa
de embalamento e distribuicdo de frutos”. Mestrado em Segurancga Alimentar.
Faculdade de Medicina Veterindria, Universidade Técnica de Lisboa. Participacdo
no juri na qualidade de orientadora.

2009 Sandra I. Oliveira Pires. “A percepcdo da seguranca alimentar dos produtores
horticolas na regido do Ribatejo”. Mestrado em Agricultura Sustentavel. Instituto
Politécnico de Portalegre, Escola Superior Agraria de Elvas. Participacdo no juri
como arguente.

2003 Maria da Graca Janeiro Machado. “Evolucdo da textura e composicao do queijo
Serpa durante a sua maturacao”. Mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos
Alimentos. Universidade Técnica de Lisboa. Participacdo no juri na qualidade de
orientadora.

5.5.3. Provas académicas de Licenciatura

2022 Catarina Ferreira. “Avaliacdo da qualidade e seguranga de diferentes lotes de
marmelada produzida a partir de marmelos silvestres provenientes do montado
e adocada com estévia”. Licenciatura em Bioquimica. Universidade de Evora.
Participacdo no juri na qualidade de coorientadora.

2021 Inés Domingos. “Relagdo entre os niveis de amilase salivar e a intensidade
percebida das caracteristicas sensoriais de framboesas”. Licenciatura em
Bioquimica. Universidade de Evora. Participacdo no juri como arguente.

2019 Sofia Tempordo. “Estudo da textura da carne de bovinos da raca Cachena”.
Licenciatura em Bioquimica. Universidade de Evora. Participagdo no juri na
qualidade de coorientadora.

2014 Maria Inés Silva Cacador Pereira Rouxinol. “O efeito da adubacdo potassica na
disponibilidade de calcio no morango (Fragaria ananassa L.)”. Licenciatura em
Bioquimica. Universidade de Evora. Participa¢do no juri na qualidade de
coorientadora.
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Anteriores a adequagao ao Processo de Bolonha. Licenciatura em Engenharia
Agricola

Rita Neves do Carmo. “Efeito da adicdo de C0O2, a atmosfera da estufa, no
comportamento de duas cultivares de tomateiro, ‘V1’ e ‘Dundee’”. Licenciatura
em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participa¢do no juri na qualidade
de orientadora.

Lourenc¢o Maria de Azeredo Vaz Pinto. “Aplicacdo de diferentes reguladores de
crescimento em doze variedades de Fuchsias”. Licenciatura em Engenharia
Agricola. Universidade de Evora. Participacio no juri na qualidade de
orientadora.

Daniel Pedro Pires Dolores Lage Correia. “Ensaio comparativo de seis variedades
de alface tipo Batavia na regidao de Odemira”. Licenciatura em Engenharia
Agricola. Universidade de Evora. Participacio no juri na qualidade de
orientadora.

Ana Margarida Rodrigues Senhorinho. “Métodos para a avaliacdo da qualidade
pds-colheita do morango. Influéncia de factores agrondmicos como a data de
plantacdo e proveniéncia das plantas (frescas ou frigo) na qualidade final”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participag¢do no juri
na qualidade de orientadora.

Paula Barreto “Estudo de diferentes variedades de morango”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participagdo no juri na qualidade de
orientadora.

Francisco Xavier Lobo da Franca de Horta Machado. “Avaliacdo da qualidade
nutricional de tomate ‘Dundee’ e ‘V1'”. Licenciatura em Engenharia Agricola.
Universidade de Evora. Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Ana Catarina Madruga Sinogas. “Influéncia dos diferentes factores agronémicos
na qualidade de pds-colheita de tomate ‘Dundee’ e ‘'V1’ produzidos em sistema
hidropdnico”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Claudia Maria Gregério Goncalves. “Avaliacdo objectiva de qualidade em meldo
branco”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Carla Sofia de Sousa Bartolo da Fonseca. “Pds-colheita, embalagem e
conservacdo de ameixa, utilizando trés tipos de filmes complexos de
poliolefinas”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri como arguente.
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Alexandre de Oliveira Ferreira. “Caracterizacdo Sensorial e Instrumental da
ameixa ‘Rainha Cldudia Verde’ durante a conserva¢dao em camara frigorifica (22
C, 90 - 95 % HR) com utilizagdo de atmosfera modificada”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdono juri na qualidade de
orientadora.

Claudia Margarida Costa Vieira. “Avaliacdo da Qualidade das Variedades de Uva
de Mesa: ‘Cardinal’, ‘Palieri’, ‘Red Globe’ e ‘Victoria’”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participagdo no juri na qualidade de
orientadora.

Paulo Sérgio do Nascimento Gomes Mestre da Silva. “Caracterizacdo da cultura
do tomate de IndUstria na zona de influéncia da fabrica TOMSIL”. Licenciatura
em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdo no juri como
arguente.

Maria Helena Carvalhal Vouniotis. “Estudo para a desverdizacao da clementina

"nm

‘Beatriz’”. Trabalho realizado ao abrigo do programa “Leonardo”, no “Institut
Valencia d'Investigacions Agraries” (IVIA) e na “Universidad de Valencia”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participa¢do no juri

na qualidade de orientadora.

Jodo Abel de Caires Luis. “Influéncia da aplicacgdo de Cycocel (CCC) no
crescimento de diferentes variedades de Euphorbia pulcherrima, Willd”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdo no juri
como arguente.

Helena Isabel Vicente Marreiros. “Utilizagdo de filmes complexos de poliolefinas
na embalagem da ameixa ‘Rainha Claudia Verde’ (Prunus domestica L.)".
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdo no juri
como arguente.

Susana Rita Ribeiro Marques. “Influéncia da data de poda no crescimento e no
inicio da floragdo de crisantemos cv. Virgo e cv. Gilroy Honey”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdono juri na qualidade de
orientadora.

Maura Sota Carradinha. “A influéncia da fertilizagdo na producdo de estacas de
Euphorbia pulcherrima, Willd”. Licenciatura em Engenharia Agricola.
Universidade de Evora. Participa¢do no juri como arguente.

Susana Manuela Pereira do Vale Galo. “Evolucdo das caracteristicas fisicas e
guimicas da ameixa ‘Rainha Cldudia Verde’ ao longo da conservagdao”.
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Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participa¢dono juri
como arguente.

Maria Leonor Ferreira Mendes Dias. “Comparagao entre a producdo de plantas
de pimenteiro para industria em alfobre tradicional e em estufa”. Licenciatura
em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdono juri na qualidade
de orientadora.

Patricia Helena Mourdo Dias. “Estudo comparativo de um tratamento pré-
germinativo em duas variedades de tomate (Licopersicum esculentum L.) Fawell
var. Montego e (Licopersicum esculentum L.) Fawell var. Avila”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participacdono juri na qualidade de
orientadora.

Célia Sofia Melro Ventura. “Conservacao de ameixa ‘Rainha Claudia verde’ em
camara frigorifica (22 C, 90 - 95% H.R.), com utiliza¢do de peliculas plastica”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participagdo no juri
na qualidade de orientadora.

Alexandra Maria Massamo Ramos. “Estudo da ameixa “Rainha Claudia”, através
dos métodos laboratoriais, com vista a sua caracterizacdo qualitativa”.
Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participag¢dio no juri
na qualidade de orientadora.

Sandra Sofia Corte Real Figueiredo. “Acompanhamento da cultura do craveiro
numa estufa em Pegdes da Empresa Teo-Fl6r. Ensaios de propagacdo de craveiro
na Universidade de Evora”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade
de Evora. Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Ana Maria Jodo Santiago Caeiro. “Caracterizacdo da producdo e avaliacdo da
qualidade do meldo branco na regido de Moura e Barrancos”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participagdo no juri na qualidade de
orientadora.

Pedro Manuel Valente Mounier da Silveira. “Producdo de “Lek Carnation” em
ambiente protegido”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de
Evora. Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Rui Humberto dos Santos. “Ensaios de valor agronémico em variedades de
batata-semente no concelho de Odemira”. Caracteriza¢do das potencialidades
do concelho de Odemira para a produgdo de batata. Licenciatura em Engenharia
Agricola. Universidade de Evora. Participacdo no juri como arguente.

Teresa Margarida Pereira Agualuza. “Resposta do crescimento do meldo a
distintos tratamentos de rega desde a transplantacdo até a floracdo e a
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cobertura de solo”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri como arguente.

Moénica de Azevedo Fialho. “Feijao verde para congela¢do. Influéncia da
populacdo de plantas, rega e data de colheita na produtividade e qualidade da
vagem”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri como arguente.

Victor J. C. R. Gameiro. “In vitro culture of rose: Agar, nutrientes, water and gas
phase relations”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Carla Maria Centeno de Almeida Duarte. “Utilizacdo de uma técnica hidropdnica
tradicional no ensaio comparativode duas solugdes nutritivas”. Licenciatura em
Engenharia Agricola. Universidade de Evora. Participa¢do no juri como arguente.

Maria do Rosario Soares Serra. “Estudo de adaptacdo de duas cultivares de
meldo (Cucumis melo L.) sujeitas a doistipos de poda, conduzidos sob abrigo na
regido de Evora”. Licenciatura em Engenharia Agricola. Universidade de Evora.
Participacdo no juri na qualidade de orientadora.

Manuel Luis Casinha Branddo. “Influéncia da dgua e do azoto na producdo e
qualidade do tomate para industria”. Licenciatura em Engenharia Agricola.
Universidade de Evora. Participagdo no juri na qualidade de arguente.

5.5.4. Participa¢dao em juris de outras formagdes académicas

Parecer relativo a atividade académica da Doutora Adriana Cavaco Guerreiro.
contratada através do Contrato-Programa celebrado com a FCT no dambito do
Concurso Estimulo ao Emprego Cientifico na Modalidade de Apoio Individual,
(Candidatura CEECIND/01009/2017). Universidade do Algarve.

Francisco Anténio Bandeira Martins. “A jardinagem como potenciadora da
inclusdo de alunos com necessidades educativas especiais em escolas de ensino
regular”. Curso de Especializacdo em Tecnologia Agrdria. Participacdo no juri.

2009/2010 Florinda Maria Balugas Vidigal. “Relvados ornamentais”. Curso de

Especializacdo em Tecnologia Agraria. Participacdo no juri.

2009/2010 Carlos Manuel da Piedade da Cruz. “Comportamento reolégico e fisico em

cucurbitaceas- Abdéboras e melancias”. Curso de Especializacdo em Tecnologia
Agraria. Participacdo no juri.
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Andreia Vania Pifano da Costa Eiras Correia. “Estudo da vida Util da ameixa
‘Rainha Claudia Verde’ (Prunus doméstica L.) apds a sua conservagdo pos-
colheita”. Licenciatura em Engenharia Agraria. Escola Superior Agraria de Elvas.
Participacdo no juri na qualidade de arguente.

2012/2013 e 2013/2014 Em dois anos consecutivos fez parte do juri de avaliacdo de

1992

1992

1992

1992

1992

1992

1992

1992

1991

1991

1990

candidatos ao ensino superior ao abrigo do concurso Maiores de 23 (M23).

5.5.5. Participagdo em juris de Bacharelato em Produgdo Agricola
Escola Superior Agraria de Santarém

Antdénio Manuel Rossa Caleira. “Ensaio Comparativo de producdo e qualidade
final de cultivares de gladiolo (Gladiolus L.)".

Piedade Antunes de Carvalho. “A producdo de gladiolo em estufa de
polietileno”.

Maria Eugénia Alves dos Santos Martins. “Tomate paraindustria: estudo sobre a
importancia econdmica do sector naagricultura e naregido doRibatejoe Oeste”.

Maria Helena B. R. Godinho Miranda. “Micropropagacao de craveiro (Dianthus
caryophyllus L.)".

Jorge Emanuel Pinheiro Lopes. “Tuneis: ensaios com trés modalidades de
polietileno”.

Antdnio Manuel Antunes Fernandes. “Ensaio de variedades de ervilheira”.

Constantino Duarte Gomes de Matos. “Micropropagacao vegetativa emvitro de:
Brassica oleracea L., Lippia citriodora e Punica granatum L.”.

Luis Olazabal Cabral. “Contribuicdo para o estudo de plantas aromaticas, sua
producdo e comercializacdo na zona da grande Lisboa”.

Joaguim Manuel de Matos Morgado. “Estudo comparativos da rendibilidade,
encargos e mao de obra de diferentes rotacdes sob coberto”.

Jodo Paulo Mocho Ferreira. “Micropropagacdo de gerbera (Gerbera jamesonni
Bolus)”.

Maria Teresa Pita Pegado Gongalves. “Estudo da adaptabilidade em pleno
campo da cultura de morangueiro (Fragaria Ananassa Dutch.)
micropropagadas”.
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Ana Paula de Frias Garcia. “A cultura do tomateiro (Lycopersicon esculentum) em
hidroponia com sistema NFT Nutrient Film Technique”.

Ramiro Manuel Fernandes Vicente. “Ensaio comparativo de cultivares de feijao
verde (Phaseolus vulgaris L.) em cultura de ar livre, na regido de Santarém”.

5.5.6. Participagdo em juris de unidades curriculares

Participacdao em juris de unidades curriculares atuais:

Andlise sensorial de azeite (FIT10447M)
Horticultura (FIT12225L)

Horticultura Herbacea (FIT10304M)
Horticultura Protegida (FIT12232L)

Qualidade e Seguranca Alimentar (FIT12223L)
Tecnologia de Pds-colheita (FIT12230L)
Tecnologia do vinho e do Azeite (FIT12231L)
Tecnologia do vinho e do Azeite (FIT12244L)
Mddulos Especializados em ciéncias e tecnologia dos Alimentos (FIT12720D)
Produgdao de Uva de Mesa e Passa (FIT12499M)
Projeto de tese (FIT12875D)

5.6. PublicagoesdeLivrosde Texto com ISBN e Outros Textos

de Ambito Pedagégico

5.6.1 Massive Online Courses (MOOC)

Criacdo do guido de conteldos e narragdo de videos para o MOOC “Healthy, safe, and

sustainable food in the Mediterranean", no ambito do projeto FoSaMed - Enhancing

Food

Safety in the Mediterranean (618518-EPP-T-2020-1-PT-EPPKA2-CBHE-JP)

MOOC acessivel na UNIMED Learning Space.

Unit 3: Food loss and waste (11'40)
https://www.youtube.com/watch?v=U60P17C30n48&list=PLSQr 3d5Bf IIn9h9w

73vfS| ri-BpYLU&index=14

113



12.

11.

10.

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos
Unit 4: Short food supply chains (8'07)
https://www.youtube.com/watch?v=Xfe4oRxAowc&Ilist=PLSQr 3d5Bf 1In9h9w

73vfSI ri-BpYLU&index=16

5.6.2. Guias de Boas Praticas (com ISBN)

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Consumos Energéticos —
Setor dos Produtos de Padaria / Pastelaria”. Desenvolvido no dmbito do projeto
+AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no
trabalho da industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC:
04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-510-9.

https://maisagro.pt/energ/wpcontent/uploads/sites/4/2019/02/Guia_EE Panificacao.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Consumos Energéticos —
Setor dos Produtos Lacteos”. Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO -
Qualificagdo organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da
industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015,
Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-512-3.

https://maisagro.pt/energ/wpcontent/uploads/sites/4/2019/02/Guia_EE Lacteos.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Consumos Energéticos —
Setor dos Produtos Hortofruticolas”. Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO -
Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da
industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015,
Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-516-1.

https://maisagro.pt/energ/wpcontent/uploads/sites/4/2019/02/Guia EE Hortofruticolas.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Consumos Energéticos —
Setor dos Produtos Carneos”. Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO -
Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da
industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015,
Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-514-7.

https://maisagro.pt/energ/wpcontent/uploads/sites/4/2019/02/Guia EE Carneos.pdf
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Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Processos Produtivos —
Setor dos Produtos de Padaria / Pastelaria”. Desenvolvido no ambito do projeto
+AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no
trabalho da industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC:
04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-518-5.

https://maisagro.pt/go/wpcontent/uploads/sites/3/2019/02/Guia PP _Panificacao.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Processos Produtivos —
Setor dos Produtos Lacteos”. Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO -
Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da
industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015,
Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-520-8.

https://maisagro.pt/go/wpcontent/uploads/sites/3/2019/02/Guia PP Lacteos.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Processos Produtivos —
Setor dos Produtos Hortofruticolas”. Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO -
Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da
industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015,
Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-524-6.

https://maisagro.pt/go/wpcontent/uploads/sites/3/2019/02/Guia PP Hortofruticolas.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Processos Produtivos —
Setor dos Produtos Carneos”. Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO -
Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da
industria agroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015,
Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-522-2.

https://maisagro.pt/go/wpcontent/uploads/sites/3/2019/02/Guia PP Carneos.pdf

Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Riscos e Perigos para a
Saude, Seguranca e Higiene no Trabalho — Setor dos Produtos de Padaria /
Pastelaria”. Desenvolvido no &ambito do projeto +AGRO - Qualificagdo
organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da industria
agroalimentar (Sistema de Apoio a Ag¢bes Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.:
16159). ISBN 978-989-654-502-4.

https://maisagro.pt/sst/wpcontent/uploads/sites/2/2019/02/Guia SST Panificacao.pdf
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3. Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Riscos e Perigos para a
Saude, Seguranca e Higiene no Trabalho — Subsetor dos Produtos Lacteos”.
Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional,
energética e de seguranca e salde no trabalho da industria agroalimentar
(Sistema de Apoio a Acdes Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-
989-654-505-5.

https://maisagro.pt/sst/wpcontent/uploads/sites/2/2019/02/Guia SST Lacteos.pdf

2. Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Riscos e Perigos para a
Saude, Seguranca e Higiene no Trabalho —Subsetor dos Produtos Hortofruticolas”.
Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional,
energética e de seguranca e salde no trabalho da industria agroalimentar
(Sistema de Apoio a Ac¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-
989-654-508-6.

https://maisagro.pt/sst/wpcontent/uploads/sites/2/2019/02/Guia_SST Hortofruticolas.pdf

1. Luis Pinto de Andrade, José Nunes, Teresa Paiva, Carlos Dias Pereira, Rita Pinheiro,
... Jodo Matias (2018) “Guia de Boas Praticas - Gestdo de Riscos e Perigos para a
Saude, Seguranga e Higiene no Trabalho — Subsetor dos Produtos Carneos”.
Desenvolvido no ambito do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional,
energética e de seguranca e salde no trabalho da industria agroalimentar
(Sistema de Apoio a Ac¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-
989-654-506-2.

https://maisagro.pt/sst/wp-content/uploads/sites/2/2019/02/Guia_SST Carneos.pdf

5.7. Colaborag¢ao com outras Instituicoes de Ensino Superior

Faculdade de Medicina Veterinaria da Universidade de Lisboa

Participacdo continuada no curso de mestrado em Seguranca Alimentar da Faculdade de

Medicina Veterinaria da Universidade de Lisboa.

e Unidade Curricular Tecnologia dos Alimentos, com 8 horas de aulas tedricas, nas
edicdes de 2010 até 2022 e 4 horas até ao presente ano letivo.

e Unidade Curricular Producdo de Vegetais e outros Alimentos, na edicdo de
2009/2011, foi responsavel pela elaboragdo do programa, 22 horas de aulas tedricas

e correspondente avaliacdo.
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e Unidade Curricular Sistemas de Producdo e Perigos para a Seguranca Alimentar,

com 8 horas de docéncia na edi¢cdo 2008-2009.

Escuela de Agronegdcios, Instituto Tecnolégico da Costa Rica (TEC)
Participacdo no curso de Maestria en Gestion de Recursos Naturales y Tecnologias de
Produccidén, a decorrer na Escuela de Agronegdcios, Instituto Tecnoldgico da Costa Rica

(TEC). 26 marco 2023.

Instituto Superior de Agronomia da Universidade de Lisboa

Participacdo no Curso Tecnologia Pds-colheita e Processamento Minimo de Produtos
Hortofruticolas - Qualidade e Seguranca, que teve lugar no Instituto Superior de
Agronomia, com o tema “Importancia e métodos fisicos de avaliacdo da qualidade da

matéria-prima”. 3-5 dezembro 2007

Universidad Publica de Navarra
Em 2020 foi solicitada a celebracdo de Acordo Bilateral Erasmus com a Universidad
Puablica de Navarra - Espanha nas areas de Biologia, Bioquimica, Biotecnologia, Quimica,

Ciéncias da Terra e da Atmosfera, Engenharia das Energias Renovaveis e Informatica.

5.8. Inovagao pedagogica

No ambito das unidades curriculares lecionadas os Objectivos de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS) listados pela Organizacdo das Na¢cdes Unidas para serem alcangados
em 2030 sdo sempre apresentados aos alunos e motivo de reflexao, sabendo que esta
é a “Década de Acdao” para cumprir os ODS. Particular incidéncia é dada ao ODS 12,
Producdo e consumo sustentaveis, e as metas e indicadores, nomeadamente reduzir
para metade as perdas e desperdicio de alimentos ao longo das cadeias de producdo e

abastecimento, incluindo os que ocorrem pés-colheita.

Na u.c. Tecnologia Pds-colheita recorre-se ao ensino através da investigacao cientifica
para estimular o interesse pela investigacdo e em simultdaneo a aprendizagem de
métodos laboratoriais. Assim nesta u.c. ao longo do semestre é realizado um trabalho
experimental desenvolvido pelos alunos durante as aulas praticas, com apoio dos

docentes. A escolha do tema de trabalho e a realizacdo dos testes laboratoriais sdo da
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responsabilidadedos alunos, devidamente acompanhados pelos docentes da u.c. e com
recurso aos protocolos disponibilizados sobre os métodos usados no Laboratério de
Tecnologia e Pés-colheita. Este trabalho é constituido por trés elementos de avaliacdo:
1) monografia sobre o tema em estudo, a ser integrado no capitulo de introduc¢do do
trabalho final, que é entregue aos docentes para revisdo e posterior correcao; 2)
apresentacdo do trabalho em forma de painel com discussao participada por todos os
alunos; 3) trabalho escrito de acordo com organizacdo habitual de um trabalho de
investigacdo (disponibilizado no Moodle da UC). A avaliacdo final desta u.c. conta com
50% da componente pratica. A resposta dos alunosa esta metodologia de aprendizagem

tem sido muito positiva.

A apresentacdo destes trabalhos pelos alunos em eventos de caracter cientifico e
técnico é incentivada pelos docentes. Refiram-se alguns exemplos de trabalhos
realizados pelos alunos e que foram divulgados: 1) trabalho publicado na revista técnica
AGROTEC 18, 90-96, em 2016, com o titulo “Conservacdao de Morangos com Utilizacdo
de Oleos Essenciais.”; 2) painel "Starch based edible coatings effectivenessin preventing
fresh fruit phenolics degradation", apresentado no Ill Encontro de Estudantes de
Doutoramento em Agricultura e Ambiente, 29-30 de novembro de 2018, ICAAM,
Universidade de Evora, que foi distinguido com o prémio da melhor apresentagdo; 3)
apresentacdo oraldo trabalho 92 Congresso Luso-Mogcambicano de Engenharia de 2020,
intitulado “Conservacao de péra rocha em atmosfera modificada com uso de 1-MCP e

III

embalagem biodegradavel”, entre outros.
5.8.1. Atividades letivas complementares e inovadoras
1) Organizagdo de palestras integrantes do ensino

Anualmente sdo convidados investigadores e técnicos para participarem com palestras
integradas nos programas a lecionar. A titulo de exemplo refira-se o Ciclo de
Conferéncias Horticultura 2018, ICAAM /UEvora, Nucleo da Mitra, 21 de margo a 23 de
maio de 2018.

2) Acompanhamento de alunos a eventos de caracter técnico e visitas de estudo

118



Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos
Como exemplo do estimulo e apoio dos alunos para a sua participacdo em eventos
técnicos refiram-se a participacdo no Il Coléquio Nacional de Sementes e Viveiros.
Universidade de Coimbra, 8 de novembro 2013; na Il Jornadas Técnicas de Batata,

Instituto Politécnico de Santarém, 2 de margo 2012, entre outras.

As visitas de estudo s3o atividades anualmente realizadas, a regido de Odemira, e/ou
zona de Oeste, para além de visitas a produtores da regido Alentejo. Sempre que
possivel é organizada uma visita a regido de Almeria, Espanha, tal como aconteceu nos

anos 2002, 2003 e foi retomada em 2022 e 2023.

3) Publicagbes de apoio ao estudo e as aulas praticas

As unidades curriculares de que é responsavel foram todas instaladas na plataforma
Moodle, e disponibilizados os contelddos das aulas, bem como leituras facultativas de

temas préximos as aulas lecionadas.

Os protocolos de procedimentos e métodos laboratoriais estdo disponiveis para
consultano Laboratério de Tecnologia e Pds-colheita (protocolo de medicdo de cor por
colorimetria, protocolo para utilizacdo de texturémetro com referéncia a diferentes
testes de avaliacdo de textura, protocolo de medicdo de acidez tituldvel, protocolo de
medicdo de Sélidos Soluveis Totais por refratometria, protocolo de medi¢do de
capacidade antioxidante, protocolo de medicdo de polifendis totais, protocolo

procedimentos para andlise sensorial, procedimento para amostragem).

Sdo usualmente disponibilizados protocolos de cardter pratico para acompanhamento
dasaulas praticasda u.c. Horticultura, decaordo com os programas seguidos no ano em
causa. A titulo de exemplo: “Inquérito a produtores de hortofruticolas”, “Ensaios de
germinacdo de sementes horticolas”, “Preparacdo de plantas em viveiro” e “Conducio

de culturas e observacdo de parametros de produtividade e qualidade de cultura

horticola”.
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6. Transferéncia de conhecimento

A transferéncia de conhecimento foi um dos aspetos consistentes e importantes no
desempenho profissional da candidata. A ligacdo a empresas que se dedicam a producdo
de horticolas tem sido uma constante, umas vezes com longa duracdo, outras que se
terminam por forca de se obterem respostas para as dificuldades apresentadas
inicialmente, ou ainda altera¢bes contextuais. Essa atuacdo é espelhada na relagdo
existente com vdrias empresas da regido, como Vale da Rosa, Lda., Pepe Aromas, Lda.,
VitaCress Portugal, S.A., Sudoberry, S.A. Recordam-se ainda diversos trabalhos
realizados em colaboracdo com o Novo Sol Plantas, Lda., e com produtores de meldo da
Cooperativa de Moura e Barrancos, em resposta a questdes concretas sobre

implementacdo de técnicas inovadoras a data.

Desde o inicio da atividade da empresa Vale da Rosa, Lda., que introduziu a producdo
de uva de mesa no Alentejo, foi sistematica a colabora¢do e transmissdo de
conhecimentos como demonstram os varios trabalhos de cariz académico realizados,
(um doutoramento terminado, outro em curso e varias teses de mestrado e de
licenciatura) e os projetos de investigacdo bem como uma prestacdo de servigos

(2017/18).

Surgiu mais recentemente a colaboragdo com a empresa PepeAromas, produtora de
figueira da India. A titulo de exemplo refira-se o trabalho de doutoramento em curso
gue visa, entre outros, a formulacdo de revestimentos ediveis a partir dos cladédios.
Outra linha de investigacdo que foi explorada em parceria diz respeito a utilizacdo de
cladédios como floculantes naturais para limpeza de dguas. Os resultados destes ensaios
foram apresentados pela empresa Pepe Aromas, Lda., em concurso de inovacdo no MIT
(Massachusetts Institute of Technology) e na Universidade de Harvard, Boston, USA, ao
participar no Programa Circular4Good, promovido pelo BGI (Building Global Innovators)

e pelo Fundo Ambiental do Ministério do Ambiente e Transicdo Energética, de Portugal.
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6.1. Propriedade intelectual e industrial

Registo de Patente: Dispositivo portatil para avaliacdo do estado de maturacdo e
qualidade de ameixas. Referéncia: EP19020719.1

Escola de Ciéncias e Tecnologia/ Instituto Mediterraneo para Agricultura, Ambiente e
Desenvolvimento

A presente invengdo relaciona-se com um dispositivo e um método para avaliacdo do
estado de maturacGo e da qualidade de frutos, baseado na utilizacdo de bandas
espectrais na regido do infravermelho proximo.

Pedido de patente em 2019-12-20, Portugal

INVENTORES: Ana Cristina Agulheiro Santos, Ana Elisa Rato, Dulce Gamito Santinhos
Pereira, Jodo Manuel Mota Barroso, Julio Nogales Bueno, Renato Ruas Pereira Coelho

6.2. Protocolos de colaboracao e prestagao de servigos

Promoveu a celebracdo dos protocolos de colaboracdo e contratos de prestacdo de
servico que se referem adiante. No caso das prestacdes de servicos foi a responsavel
pela equipa da Universidade de Evora que os assegurou.

PepeAromas Lda. (2020-2025)

Promoveu a assinaturade protocolode colaboragdo desta empresa com a Universidade
de Evora. Trata-se duma empresa familiar sedeada em Vale Pereiro, Azaruja, com pomar
de figueira da India, montado e olival tradicional, em modo de produgdo biolégico. Em
curso diversas colaboragdes incluindo trabalhos de investigacdo em trabalho de
doutoramento. https://www.pepearomas.com

SjaaK van Shie BV (2021-2024)

Promoveu a assinatura de protocolo de colaboragdo com a empresa Sjaak van Schie BV,
que abrange n3o s6 a realizagio de estagios pelos alunos da Universidade de Evora como
a eventual participacdo em trabalhos de investigacdo. A Sjaak van Schie BV é uma
empresa especializada na producdo de horténsias e venda para todo o mundo. Com
diversas localizacbes na Holanda e uma uUnica em Portugal, na zona de Pegdes.
https://www.sjaakvanschie.nl/pt/

BEIRABAGA e INIAV (2020 a 2022)

Contrato de Prestacdo de servicos celebrado com a empresa BEIRABAGA e com o
Instituto Nacional de Investigacdo Agraria e Veterinaria (INIAV), no ambito dum
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programa de melhoramento de framboesas em curso. Foi responsavel pela avaliacdo de

parametros de qualidade e desenvolvimento de método para estudo da textura das
framboesas contribuindo para selecdo dos gendtipos em estudo. https://beirabaga.pt/

Centro de Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas de Extremadura —

Cicytex (2022)
Promotora da acordo e assinatura em 2022, para intercambio de estudantes de
doutoramento, de investigadores e realizacdo conjunta de investigacdo. CICYTEX sob a
tutela da Consejeria de Economia e Infraestructuras (CEl) de la Junta de Extremadura,
tem como objectivo geral a investigacdo no ambito da agricultura, com relevo para o
sector agroalimentar e o montado, sendo constituido por: Instituto Tecnoldgico
Agroalimentario de Extremadura (INTAEX), Instituto del Corcho, la Madera y el Carbdn
Vegetal (ICMC) e Centro de Agricultura Ecolégica y de Montafia (CAEM) e tendo como
finalidade apoiar a Investigacdo, Desenvolvimento e inovac¢do (l+D+i) no sector
empresarial da Extremadura. http://cicytex.juntaex.es/es/

VAISA S.A. (desde 2020)

Promoveu a assinatura de protocolo de colaboracdo com o Grupo VitaCress —visando a
realizacdo por estudantes da Universidade de Evora de estdgios e outros trabalhos de
caracter académico. Grupo VitaCress —VAISA, Agricultura Intensiva S.A, produz entre
outros “baby leaves”, plantas aromaticas e produtos quarta gama, na zona Odemira.
https://www.vitacress.pt

Vale da Rosa Sociedade Agricola Lda (desde 2012)

Empresa que se dedica a produc¢do de uva de mesa, com destaque para a uva apirénica,
com cerca de 300 ha de diversas variedades, com realce para a var. Crimson. Criou uma
marca reconhecida no pais e internacionalmente. https://www.valedarosa.com

Mercado Abastecedor da Regido de Evora e programa de

responsabilidade social "Programa 5 ao Dia" (desde 2009)
Os Mercados Abastecedores (MA) sdo considerados organiza¢des de interesse publico
como infraestrutura comercial de importancia estratégica para os objetivos nacionais de
politica comercial e de ordenamento urbano. Os MA integram o programa “5 ao dia”,
sendo facilitadores das suas atividades, nomeadamente no Mercado Abastecedor da
regido de Alentejo (MARE). O programa 5 ao dia visa a aquisicdo de habitos alimentares
saudaveis pelas criancas dos 6 aos 12 anos, nomeadamente com o consumo de 5
porcBes de frutos e /ou hortalicas, para prevencdo de doencas crdnicas associadas a
maus habitos alimentares, como a obesidade infantil. https://www.5aodia.pt/
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PrestagOes de Servigos

2023 Contrato de Prestacdo de Servicos com Associacdo de Defesa do Patrimdnio de
Mértola. Objetivo: Organizacdo de mostra de posters de investigacdo nas fileiras dos
recursos silvestres

2020-22 Contrato de Prestacdo de Servicos com Beira Baga. Objetivo: Avaliacdo de
parametros de qualidade dos gendtipos das framboesas incluidas no programa de
melhoramento em curso.

2018-2019  Contrato de Prestacdo de Servicos com o Vale da Rosa, Sociedade
Agricola Lda. Objetivo: Investigacdo e desenvolvimento de novas tecnologias de
conservacdo pés-colheita de uva de mesa sem grainha e na Promocao e divulgacdo dos
resultados de 1&D.

2002-03 Contrato de Prestacdao de Servicos com Projecto AGRO DE & D n9191.
Objetivo: Avalia¢do de textura do meldao ‘Tendral’ com recurso a texturémetro.

6.3. Juaris de Concursos Publicos

1994 Concurso de Hortofloricultura. Secretaria Regional da Agricultura e Pescas,
Servico de Desenvolvimento Agrdrio da Terceira, Agores.

2021 Procedimento n.2 13/DF-GCP/2021- Aquisi¢do de Servicos para o Estudo do
Desempenho Produtivo pela Redug¢dao e Valorizagdo de Desperdicios no Sector
Agroalimentar.

2023 Concurso “Horticultura como base de sustentabilidade ambiental, social e
econdmica - Herdade do Azinhal”. Participacdo no juri em representagdo do MED.
https://www.med.uevora.pt/wp-content/uploads/2022/08/Regulamento-Herdade-do-
Azinhal-Versao-final-Ago-2022.pdf

6.4. Atividade como Consultora

Até outubro 1991  Sociedade Agricola Lda. Casal de Sdo Braz, Benavente. Consultora
na empresa. “..elemento de valor inestimavel no arranque de produc¢do da nossa
empresa, pondo todos os seus conhecimentos ao nosso dispor”. Assinado pelo sécio

maioritario Jodo Larcher Ovidio em nome da empresa.

123



Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

6.5. Colaboragao com entidades de caracter social

Associagao 5 ao dia

O objetivo deste programa consiste em fomentar o consumo de, pelo menos, 5 porg¢des
de frutas e hortalicas didrios nas criangas e mais recentemente nos seniores, para uma
alimentacdo mais saudavel e variada.

Foi responsavel pela iniciativade protocolo de parceria entre a Universidade de Evora e
o programa 5 ao dia. Desde 2007 que participa em inUmeras sessdes de trabalho,
acompanhando os alunos das escolas de Evora nas visitas ao MARE, nas quais sdo feitas
uma degustacdo de frutas e hortalicas e a execu¢do duma horta pedagédgica. Nos anos
letivos de 2008 a 2014, no dmbito dasag¢des do programa “5ao dia”, realizou numerosas
sessdes nas varias escolas da cidade de Evora, para alunos do 12 e 22 ciclo, sobre
alimentacdo saudavel, como “Atelier de Ciéncia Alimentar”, “Venha conhecer os frutos”.
https://www.5aodia.pt/

KmO Alentejo

A candidata contribuiu ativamente, desde 2013, nos trabalhos prévios e na génese e
implementacdo do KmO Alentejo.

A iniciativa KmO Alentejo promove os circuitos curtos de comercializacdo, aumentando
o consumo de produtos agroalimentares de origem local, contribuindo paraa resiliéncia
dos sistemas, a valorizacdo dos produtos e da regido, contribuindo para a reducdo das
perdas e desperdicio e pretende-se que para a diminui¢cdo da pegada ecolégica. Na
prossecucdo destes objetivos, surgiu o Km0 Alentejo, como um referencial redigido e
divulgado peloICAAM. A 8 de marco de 2018 teve lugar o lancamento oficial da iniciativa
KmO Alentejo, com certificacdo e langamento da marca KmO Alentejo e assinatura de
protocolo de parceria, com a CaAmara Municipal de Evora. S3o parceiros da iniciativa as
seguintes entidades: Turismo do Alentejo, Associagio Comercial do Distrito de Evora,
NERE Associacdo empresarial, Fundacdo Alentejo, a empresa municipal de Gestado
Ambiental e de Residuos GESAMB e Slow Food Alentejo. Em 30 de janeiro de 2020 teve
lugar uma reunido para definicdo de estratégias de dinamizacdo e para discussdo de
indicadores do impactodo Km0 naregido. A situacdo andmala provocada pela pandemia
causada pelo coronavirus SARS-CoV-2, vivida desde 11 de marco de 2020 até 5 de maio
de 2023, foi causadora de disrupc¢do da promissora atividade do Km0 Alentejo. O MED
pretende reativar o Km0 Alentejo, para o que seria necessario financiamento parao seu
relancamento. Um refor¢co para este ressurgimento pode ser dado pela Alianca de
Universidades Europeias EU GREEN que perfilha e divulga a ideia de KmO.
https://www.kmOalentejo.uevora.pt/

124



17.

16.

15.

14.

13.

12.

11.

10.

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

6.6. Artigos em revistas técnicas e e-books

Rouxinol. M.l., Galveias, A., Martins, R., Soares, P., Agulheiro-Santos, A.C., Potes,
M. E., Laranjo, M., Ricardo-Rodrigues, S., & Elias, M. (2024) Estudo do efeito de
uma pelicula recicldvel na textura, cor e avaliacdo sensorial de carne de porco

preto (Alentejano x Duroc). Tecnoalimentar 39, 8-11.

Rouxinol, M.l., Galveias, A., Soares, P., Agulheiro Santos, A.C., Potes, M.E,,

Laranjo, M., Ricardo-Rodrigues, S., & Elias, M. (2023). Congelacdo com vidragem
na conservacao de "carne de porco preto". Tecnoalimentar, 38, 4-7.

Agulheiro Santos, A.C., Ricardo-Rodrigues, S., Serranito, A., Luz' F. & Braz de
Oliveira, P. (2021) Estudo da textura das drupéolas em diferentes gendtipos de
framboesa. AGROTEC, 38, 74-77

Fonseca, A., Sanches, R., Agulheiro-Santos, A.C., & Pinto Correia, T. (2020).
Promog¢dao do consumo de produtos agroalimentares locais através da iniciativa

KmO Alentejo. In e-book - Alimentar Boas Prdticas — Da Produ¢do ao Consumo
Sustentdvel. Coordenacdo: C. Delgado. EDITORCICS.NOVA Centro Interdisciplinar
de Ciéncias Sociais. FCSH, Universidade Nova de Lisboa. ISBN-978-989-54724-0-
6.

Agulheiro Santos, A.C., Ricardo-Rodrigues, S., Serranito, A.J.,, Rouxinol,
M.l Laranjo, M., Nabais, J. & Melgdo, C. (2020) Revestimentos ediveisem frutos.

Revista da Associacdo Portuguesa de Horticultura, 136, 16-19
http://aphorticultura.pt/revista/revista.pdf

Campos, T., Barreto, S., Queirés, R., Ricardo-Rodrigues, S., Félix, M. R., Laranjo,
M., Rato, A.E. & Agulheiro-Santos, A.C. (2016) Conservacao de morangos com
utilizacdo de Oleos Essenciais. AGROTEC 18, 90-96.
http://www.agrotec.pt/noticias/agrotec-18-revolucao-na-pastagem/

Campos, T., Barreto, S., Queirds, R., Ricardo-Rodrigues, S., Félix, M. R., Laranjo,
M., Rato, A.E. & Agulheiro-Santos, A.C. (2015) Conservacdo de morangos com

utilizacdo de Oleos Essenciais. Pequenos Frutos 13, 17-19.
http://www.agrotec.pt/noticias/agrotec-17-sofisticacao-na-cultura-do-tomate/

Pacheco-Ribeiro, G. & Agulheiro Santos, A.C. (2004) Cold storage of plums
‘Rainha Claudia Verde’. Revista Portuguesa de Biologia Vegetal e Agro-Industrial,
nel.

Barreiro, P., Moya, A., Ruiz-Altisent, M, Agulheiro, A.C., Garcia-Ramos, F.J.
Homer, |. & Moreda. (2003) Separacion de aceitunas sobremadurasy alambradas
en linea mediante rebote. Fruticultura Profesional 137, 48-56.
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8. Miguel Pintado, C.J., Bernalte Garcia, M.J. & Agulheiro Santos, A.C. (2002)
Evolucion del color en 'Tendral' almacenado en condiciones tradicionales.
Alimentaria, novembro 2002. 338,105-108.
https://dialnet.unirioja.es/servlet/articulo?codigo=304289

7. Agulheiro Santos, A.C. & Ribeiro, G. (1999). A analise de textura de alimentos.
Aplicacdo a alguns produtos regionais. Revista de divulgacdo Dias de Sousa.

6. Corpo editorial da revista Frutas Legumes e Flores (1992 a 1998). Autora de
numerosos artigos técnicos e entrevistas.

5. Santos, A.C. (1992). Solarizacdo. Vida Rural, 13, 25-26.

4, Agulheiro Santos, A.C., Monteiro da Silva M.J. & Rocha J.F. (1991). Utilizacdo de
diversos materiais plasticos na cobertura directa de culturas. Revista Sulco.

3. A. Santos, A.C. (1991). Solarizacdo: um método indcuo de desinfeccdo de solo.
Lavoura Moderna, 1991, 95-97.

2. Santos, A.C.(1991). Hidroponia. Novos sistemas de utilizacdo. Lavoura Moderna,
1991, 90-92.
1. Agulheiro Santos, A.C. (1988). Utilizacdo de coberturas directas em horticultura.

Revista Sulco.

6.7. Acgdes de formagao

2025 Every Grain Counts: Reducing Food Loss and Waste for a more Sustainable
Future, Seminario de Formacdo “Formar para Transformar: Recursos para um
Ensino Superior Interdisciplinar e Sustentavel”. Training of Teachers (ToT),
CULTIVAR - Promoting sustainable development in tropical islands:
strengthening capacities for enhancing cultural heritage, traditional know-how,
and local food production (101179293 / ERASMUS-EDU-2024-CBHE-STRAND-1).

2006/07 Curso sobre qualidade da cortica. Iniciativa do Departamento de Fitotecnia de
“Cursos breves” propostos a comunidade. Colaborac¢do com Prof. Nuno Ribeiro
e Dr. Peter Surovy. 15h.

1999 Formacdo para fruticultores inscritos na “CODIMACO, certificacdo e qualidade
Lda” para producdao em Modo de Producdo Integrada, nomeadamente de ‘Péra
Rocha do Oeste’ DOP, ‘Maca de Alcobaca’ IGP e ameixa. Cadaval, Torres Vedras,
Portugal.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos
Acdo de formacdao do médulo “Floricultura” no ambito da obtencao de titulo de

“Jovem Agricultor”. Associacdo Agricola da Ilha Terceira. (20h). Terceira, Acores;
Portugal.

6.8. Palestras a convite

2013

2022

2012

2019

2018

2017

2012

2012

1990

indice de tenrura para carne: textura instrumental e sensorial. Agrupamento de
Produtores da raga Cachena do Baixo Alentejo. Barrancos, Portugal. 30 junho
2023.

Perda e desperdicio alimentar. Faculdade de Ciéncias de Lisboa, Universidade de
Lisboa. 2 abril 2022. Online

Novas Tecnologias Aplicadas a Produtos Alimentares. Workshop Valorizacdo e
dinamizacdo da figueira e do figo da India. Associacdo de Produtores de Figo da
india (APROFIP) e Associacdo de Defesa do Patriménio de Mértola (ADPM).
PepeAromas. Vale do Pereiro, Evora, Portugal. 29 maio 2021.

Sanches, A.R., Agulheiro Santos, A.C., Fonseca, A., & Pinto Correia, T. KmO.
Valorizar os frutos secos de Ferreira. Centro de Transferéncia de Tecnologia.
[Apresentacdo conjunta A.C. Agulheiro Santos e A.R. Sanches]. 30 novembro
2019

5 go dia em Evora. Radio Diana. Dia Mundial da Alimentac3o. Evora, Portugal.
16 outubro 2018.

KmO. Lancamento da iniciativa Km0 Alentejo em Evora. Associacdo Comercial
Eborense. Evora, Portugal. 16 outubro 2017.

Agulheiro-Santos, A.C. & Pintado C.M. Este meldo é de qualidade? Il Festival de
Meldo de Alpiarca. Confederac¢do Nacional dos Jovens Agricultores. Almeirim,
Portugal. 21 julho 2012.

Apresentacdo do curso de Agronomia na Universidade de Evora. Organizacdo da
FNAC e Nucleo Empresarial da Regido do Algarve (NERA). Lancamento do livro
de Jack Soifer “Oportunidades na crise: flores, plantas aromaticas, esséncias”.
Algarve Shopping. Guia, Portugal. 2 maio 2012

A Cobertura direta no solo nas culturas horticolas. Jornada/Debate Novas
culturas, novas técnicas. Lourinhd, Portugal. 16 junho 1990.
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1988

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos
Utilizagcdo de diversos materiais pldsticos na cobertura direta das culturas. |

Jornadas Nacionais de Plasticos para a Agricultura. Coimbra, Portugal. 17-19
junho 1988.

6.9. Moderacao em debates de encontros técnicos

2021

2018

2017

2011

Mesa redonda Alimentacdo Saudavel na Corrida da Sustentabilidade. Painel A
Dieta Mediterranica como base duma Alimentacdo Saudavel e Sustentavel.
[Apresentacdo do tema e moderadora de painel]. CAmara Municipal de Evora.
Evora, Portugal. 27 novembro 2021.

22 Conferéncia Ibérica sobre a Bolota, Universidade de Evora. Evora, Portugal.
10-11 novembro 2018.

Inovacdo na rastreabilidade alimentar. [Moderadora da sessdo plendria e da
sessdo de trabalho]. Rural Beja 2017. Beja, Portugal. 20 setembro 2017.

Dia Aberto dedicado as plantas aromdticas e medicinais na Universidade de
Evora. [Moderadora do painel sobre Producdo e transformagdo de plantas
aromaticas e medicinais no Alentejo]. ICAAM, Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 14 dezembro 2011.

6.10. Participacao em eventos técnicos

2025

2023

2023

2023

2023

2022

Jornada de Networking Empresarial TIDAAGRO. Caceres, Espanha. 19 junho 2025

Top Packaging Trends 2023. How can industry achieve the circular economy? 28
junho 2023. Webinar Online.

Desafios e oportunidades na fileira das leguminosas. TagusValley, Parque de
Ciéncia e Tecnologia, Abrantes. 29 junho 2023.

Encontro local de produtores de PAM. Comissdo de Coordenacdao de
Desenvolvimento Regional (CCDR). Evora, Portugal. 28 junho 2023.

Wokshop projeto DECISO e solugGes circulares no sector PAM. CCDR Alentejo.
Evora, Portugal. 28 de junho 2023

Reunido com produtores do Itoco/Colorful Euphoria (Canadd) e Didlogos do
Bosque (Portugal). Universidade de Evora. Evora, Portugal. Junho 2022.
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2022

2021

2021

2020

2020

2020

2019

2018

2018

2018

2018

2018

2018

2017

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Innovative technologies for small-scale farmers. FAO Online. 21 junho 2022.
Online.

Congresso nacional dos recursos silvestres. Do laboratdrio ao mercado: Casos de
sucesso. 29 de junho 2021. online

Desperdicio alimentar a conversa com... Maria José Tropa, P. Antdnio Vaz Pinto,
Refood Evora. Evora, Portugal. 19 maio 2021.

Agir pelo ambiente. Investimento municipal no centro histérico. Associacio
Comercial do Distrito de Evora, Evora, Portugal. 7 de fevereiro de 2020.

232 Encontro Local de Produtores de PAM. Instala¢cdes do Banco Portugués de
Germoplasma Vegetal. Braga, Portugal. 6 fevereiro 2020.

Workshop Conservacdo e valorizacdo dos recursos genéticos de PAM.
Instalagdes do Banco Portugués de Germoplasma Vegeta. Braga, Portugal. 6
fevereiro 2020.

Encontro local de produtores de PAM. Workshop Actualidade e futuro do sector
de PAM em Portugal. ADCMoura e EPAM. Moura, Portugal. 11 maio 2019.

Participacdo a convite emreunides de SMEA —Semear em Montemor, Estratégia
Alimentar. Montemor, Portugal.

22 Conferéncia Ibérica sobre a bolota. Universidade de Evora. Evora, Portugal.
10-11 novembro 2018.

Workshop Exploragdo sustentavel de PAM silvestre do Parque Nacional Vale do
Guadiana, ValuePAM. ADPM. Mértola, Portugal. 28 setembro 2018.

Palestras Horticultura 2018. ICAAM /UEvora. Nucleo da Mitra, Evora, Portugal.
21 margo - 23 maio 2018.

Do processo ao produto: boas praticas de valorizagdo e utilizagdo na agricultura
e na agroindustria. Sessdo do projeto Alentejo Circular. Estacdo Zootécnica
Nacional INIAV. Santarém, Portugal. 14 marco de 2018.

Semindrio Direito humano a uma alimentacdo adequada através de compras
publicas e cadeias curtas agroalimentares. Universidade de Lisboa. Lisboa,
Portugal. 7 fevereiro 2018.

Inovacdo na rastreabilidade alimentar. Rural Beja. Beja, Portugal. 20 setembro
2017.
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2017

2017

2016

2016

2014

2013

2013

2012

2012

2012

2012

2003

2001

1993

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Encontro transfronteirico de plantas aromaticas e medicinais. COOP4PAM.
Centro de empresas inovadoras. Castelo Branco, Portugal. 28 setembro 2017.

Nuevas tendencias em alimentacién saludable. Escuela de Ingenierias Agrarias
Universidad de Extremadura. Badajoz, Espanha. 28 abril 2017.

Alimentacdo Mediterranica. Il Encontro do programa regional do Alentejo de
promoc3o da alimentacdo saudavel. Universidade de Evora, Evora, Portugal. 20
outubro 2016.

Evento de lancamento do projeto “Alentejo Circular”. Parque de Ciéncia e
Tecnologia (PCTA). Evora, Portugal. 14 dezembro 2016.

Training School Sensory Evaluation of Fruits - Sweet Cherry. COST Action FA 1104
Sustainable Production of High-Quality Cherries for the European Market.
Universidade de Evora. Evora, Portugal. 12 - 17 maio 2014.

Il Coléquio Nacionalde Sementes e Viveiros. Universidade de Coimbra. Coimbra,
Portugal. 8 novembro 2013.

Férum Fruticultura no Alentejo. Valorizacao do potencial de producdo. Ferreira
do Alentejo, Beja, Portugal. 28 junho 2013.

Inovagdo e desenvolvimento de novos produtos no sector agroalimentar. Centro
de Apoio Tecnoldgico Agroalimentar (CATAA) e Gobierno da Extremadura.
Castelo Branco, Portugal. 9 novembro 2012.

| Encontro ibérico das plantas aromaticas e medicinais. Instituto Politécnico de
Beja. Beja, Portugal. 18 maio 2012.

Semindrio Anadlise de textura. Stable Micro Systems. Porto, Portugal. 10 maio
2012.

Il Jornadas técnicas de batata. Instituto Politécnico de Santarém. Santarém,
Portugal. 2 margo 2012.

Recuperacdo do meldo ‘Tendralde Campo Maior’ para prote¢do comunitaria. Dia
aberto. Projecto AGRO DE & D n2191. Elvas, Portugal. 16 julho 2003.

A qualidade da fruta e dos legumes na perspectiva do consumidor. Instituto
Superior de Agronomia. Lisboa, Portugal. 16-17 novembro 2001.

Il Coléquio NacionaldeProducdo de Brassicas. Lourinhd, Portugal. 18-19
novembro 1993.
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1991

1990

1990

1990

1988

1988

1988

1987

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Il Jornadas técnicas de floricultura. Associa¢do Portuguesa de Horticultura (APH).
Santarém, Portugal. 1-2 maio 1992.

Concurso de Flor da Lusoflora. Membro do Juri. Associacdo Portuguesa de
Horticultura (APH). Santarém, Portugal. 1991.

Jornada Debate Novas culturas, novas técnicas. Lourinhad, Portugal. 16 junho
1990.

Dia Nacional do floricultor. Santarém, Portugal. 29 abril 1990.
Lusoflora’90. Santarém, Portugal. 25-29 abril 1990.

First meeting on horticulturalteachingin the Mediterranean countries. Canarias,
Tenerife, Espanha. 1988.

| Jornadas Nacionais de Plasticos para a Agricultura. Coimbra, Portugal. 17-19
junho 1988.

Semindrio Luso-Holandés de Horticultura e Floricultura. Santarém, Portugal.
1988.

Semindrio 7 anos de cooperacdo Luso-Alema na Experimentacdo Hortofruticola.
Direcao Regional de Agricultura. Faro, Portugal. 1987.

6.11. Organizacgao de eventos e palestras

2025

2023

2022

2022

2022

Workshop Demonstragdo com equipamento NIR portatil para atestar da
praticabilidade do método em contexto de trabalho. TID4AAGRO. Vale da Rosa,
Ferreira do Alentejo, Portugal. 21 outubro 2024.

Palestra Agricultura familiar e terapéutica. Isabel Mourdo, professora Instituto
Superior Politécnico de Viana do Castelo. Maio 2022. Online.

Palestra A cultura de leguminosas. Isabel Magds, investigadora INIAV.
Universidade de Evora. Evora, Portugal. Maio 2022. Online e presencial

Palestra A cultura do morango todo o ano em Portugal. Maria da Graca Palha,
investigadora INIAV. Universidade de Evora. Evora, Portugal. Maio 2022. Onlinee
presencial

Palestras Novas tecnologias em horticultura. Eng? Jodo Cago, Empresa Hubel.
Maio 2022. Universidade de Evora. Evora, Portugal. Maio 2022. Online e presencial
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2022

2022

2022

2022

Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Palestra Valorisation of Bio-resourcesin Moroccan semi-arid and arid areas for
the creation of new industries. Prof. Tarik Ouchbani. Institut Agronomique et
Vétérinaire Hassan Il. Universidade de Evora. Evora, Portugal. 11 maio 2022.

Palestra A missdo do Banco de Germoplasma. Ana Maria Barata, coordenadorado
Banco Portugués de Germoplasma Vegetal. Universidade de Evora. Evora,
Portugal. 28 abril 2022. Online e presencial

Palestra Agricultura Bioldgica em Portugal e no mundo - Perspetivas de
desenvolvimento. Isabel Mordo, Instituto Politécnico de Viana do Castelo.
Universidade de Evora. Evora, Portugal. 5 maio 2022. Online e presencial

Palestra A producdo de batata em Portugal - presente e futuro. Sérgio Margaco,
Diretor da Advice. Agribusiness|STET HOLLAND em Portugal. Universidade de
Evora. Evora, Portugal. 16 maio 2022

2022 Simpdsio em Ciéncia e tecnologia dos alimentos, promovido por Ana Cristina

2018

Agulheiro-Santos, Maria Eduarda Potes e Miguel Elias. 92 Congresso Luso-
Mocambicano de Engenharia - VI Congresso de Engenharia de Mocambique,
Maputo, Mocambique. 28 agosto - 1 setembro 2022.

Ciclo de conferéncias de Horticultura - ICAAM. Nucleo da Mitra, Evora, Portugal.
21 de mar¢o a 23 de maio.

1) A producgdo de batata orientada para o mercado, Sérgio Margaco;

2) Probidticos de plantas, Pedro F. Mateos;

3) As variedades tradicionais de hortofruticolas: RazGes para a sua conservacao,
José Miguel Fonseca e Ana Fonseca;

4) Cultura de pequenos frutos. A framboesa. Pedro Braz Oliveira;

5) A culturado morango. Produgdo todo o ano em Portugal, Maria Graca Palha;
6) A conservacdo das variedades e a biodiversidade, Ana Maria Barata;

7) A certificacdo de sementes em horticultura, Teresa Coelho;

8) Cultura de leguminosas para alimentacdo humana. O grdo e o feijdo. Isabel
Macgas;

9) Leguminosas para grdao em horticultura. A fava, a lentilha e a ervilha, Maria
Graga Pereira;

10) Horticultura biolégica: alimentos do futuro, Catarina Joaquim.

2018 Palestra Aplicaciones a industria agroalimentar de métodos de analisis en el

infrarrojo. Silvia Arazuri Garin. Docente Universidade Publica de Navarra.
Erasmus+. Universidade de Evora. Evora, Portugal. 23 abril.

2016 Palestra A cor dos Alimentos. Gabriela Lima. Docente Instituto Politécnico de

Santarém. Universidade de Evora. Evora, Portugal, 11 maio 2016.
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

2015 Workshop demonstrativo Utilizagdo de QRFruit. MITTIC. Universidade de Evora.
Nucleo da Mitra, Evora, Portugal. 29 abril 2015.

2015 Palestra A producdo de morango. Maria Graca Palha. Investigador INIAV. MITTIC.
Universidade de Evora. Nucleo da Mitra, Evora, Portugal. 28 abril 2015.

2015 Palestra Producdo de pequenos frutos. Pedro Braz de Oliveira. Investigador INIAV.
MITTIC. Universidade de Evora. Nucleo da Mitra, Evora, Portugal. 5 maio 2015.

2015 Palestra Utilizacdo de Tecnologia NIR. 3 fevereiro2015.

2014 Training School - Sensory evaluation. COST ActionFA 1104 “Sustainable
Production of High-Quality Cherries for the European Market”, com participacdo
de 20 investigadores estrangeiros. 12 - 17 maio 2014.

2013 Conjunto de palestras subordinadas ao tema A actual producdo de morango.
Organizacdo: Ana Elisa Rato e Ana Cristina Agulheiro Santos. Universidade de
Evora. Nucleo da Mitra, Evora, Portugal. 22 marco 2013.

- 1) A cultura do morango. Maria da Gracga Palha, investigadora do INIAV.

- 2) Dimensionamento de sistemas derega e planeamentode rega para culturasem
substrato. Jodo Caco, técnico da Hubel.

- 3) Sistemas de seguranca alimentar e certificagdo na producdo de morangos.
Maria Pietra Torres, técnica da ControlVet.

2010 Formacgdo em Métodos Estatisticos em Andlise Sensorial. Fullsense. Universidade
de Evora, Portugal. 28 abril 2010.

2010 Jornadas RITECA - Tecnologias Agro-alimentares. Aumento do consumo de frutas
e hortalicas. Palestras e workshops de demonstragdes periddicas. Universidade de
Evora, Portugal. Atribuicio de 1 ECTS.

Importancia da alimentacdao saudavel. 28 de abril de 2010.

1) RITECA. Claudia Belchiorinho. Universidade de Evora; 2) Alimentacdo saudavel.
Elsa Feliciano. Fundacdo Portuguesa de Cardiologia, Nutricionista; 3) Uma
alimentacdo equilibradanas nossas maos. MariaJosé Trop. Progrma 5 ao dia; 4) A
bioquimica dos alimentos vegetais. Maria Josefa Bernalte, Universidade da
Extremadura.

Opcoes alimentares. 5 de maio de 2010.

1) A alimentacdo vegetariana. Pedro Ventura. Restaurante “Salsa Verde”; 2) A
Dieta Mediterranica. Miguel Elias. Universidade de Evora; 3) Slow Food. Vitor
Lamberto. SlowFood Alentejo; 4) Fast Food. Marta Moreira. McDonald’s.

Conheca os alimentos. 12 de maio de 2010.
1) Avaliacdo sensorial de frutos. Ana Cristina Agulheiro Santos, Graca Machado,
Vera Palma & Manuel Serradilla. Universidade de Evora, Universidade da
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Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

Extremadura; 2) Frutas e hortalicas como fonte de compostos funcionais. David
Gonzdlez INTAEX.

Saude na cozinha. 17 de maio de 2010.

A escolha dos alimentos e degustacdo. Chef Vitor Sobral.

Inquérito aos presentes sobre hdbitos alimentares. Cristina Miranda.

6.12. Participacao em painéis de provadores

Desde 2006 Participacdo no painel de provadoresde carnes da Universidade de Evora.

2020-2023

2018

2013-2019

2006-2014

2007-2014

Responsavel pelo painel de provadores de framboesas. Programa de
melhoramento de framboesas, INIAV e BEIRABAGA.

Responsavel por provas sensoriais alargadas de consumidores.
Colaboracdo com Escola Profissional de Regido Alentejo (EPRAL).

Membro do painel de provadores para certificacio do Queijo de Evora.
Controlo e Certificacdo (CERTIS) e Universidade de Evora.

Participacdao notreino do painel de provadores de frutos. Projeto RITECA.

Participacdo continuada em painel de provas sensoriais de frutos.
INTAEX/CICYTEX.

6.13. Relatdrios técnicos (com ISBN)

Pedro Dinis Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Luis Pinto de Andrade, Rita
Pinheiro, Teresa Paiva, Claudia Soares, Jodo Gandara, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araldjo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Caracterizacdo e Analise Energética de
Empresas Agroalimentares”. Estudo de caracterizacdo desenvolvido no ambito do
projeto +AGRO - Qualificagdo organizacional, energética e de seguranca e salde
no trabalho daindustria agroalimentar(Sistema de Apoioa A¢des Coletivas - SIAC:
04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-989-654-452-2.

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/ENGRLO1.pdf
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Pedro Dinis Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Luis Pinto de Andrade, Rita
Pinheiro, Teresa Paiva, Cladudia Soares, Jodo Gandara, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araldjo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Caracterizacdo e Analise das Condicdes de
Seguranga e Saude no Trabalho em Empresas Agroalimentares”. Estudo de
caracterizacdo desenvolvido no ambito do projeto +AGRO - Qualificacdo
organizacional, energética e de seguranca e saude no trabalho da industria
agroalimentar (Sistema de Apoio a AcGes Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.:
16159). ISBN 978-989-654-453-9.

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/OSHGRLO1.pdf

Pedro Dinis Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Luis Pinto de Andrade, Rita
Pinheiro, Teresa Paiva, Claudia Soares, Jodo Gandara, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araujo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Caracterizacdo e Andlise dos Processos
Produtivos em Empresas Agroalimentares”. Estudo de caracterizagdo
desenvolvido no ambito do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional,
energética e de seguranca e salde no trabalho da industria agroalimentar
(Sistema de Apoio a Ac¢des Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159). ISBN 978-
989-654-451-5.

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/OMGRLO1.pdf

6.14. Manuais técnicos (com ISBN)

Jodo Gandara, Luis Pinto de Andrade, Rita Pinheiro, Teresa Paiva, Pedro Dinis
Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Claudia Soares, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araujo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Manual da ferramenta para a otimizacdo da
gestdo de produc¢do-PANIFICACAO”. Manual de boas praticas desenvolvido no
ambito do projeto+AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca
e salde no trabalho da industria agroalimentar (Sistema de Apoio a Acdes
Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159).

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/ERP_Panificacao.pdf
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Jodo Gandara, Luis Pinto de Andrade, Rita Pinheiro, Teresa Paiva, Pedro Dinis
Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Claudia Soares, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araldjo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Manual da ferramenta para a otimizagdo da
gest3o de produ¢do-LACTEO”. Manual de boas praticas desenvolvido no ambito
do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e
saude notrabalho daindustriaagroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas
- SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159).

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/ERP L%C3%Alcteos.pdf

Jodo Gandara, Luis Pinto de Andrade, Rita Pinheiro, Teresa Paiva, Pedro Dinis
Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Claudia Soares, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araujo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Manual da ferramenta para a otimizacao da
gestdo de producio-HORTOFRUTICOLA”. Manual de boas praticas desenvolvido
no ambito do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de
seguranca e saude no trabalho da industria agroalimentar (Sistema de Apoio a
Acdes Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159).

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/ERP Hortofruticolas.pdf

Jodo Gandara, Luis Pinto de Andrade, Rita Pinheiro, Teresa Paiva, Pedro Dinis
Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Cladudia Soares, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araldjo, Maximiano Ribeiro,
Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Manual da ferramenta para a otimizacao da
gestdo de producdo-CARNEO”. Manual de boas praticas desenvolvido no ambito
do projeto +AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca e
saude notrabalho daindustriaagroalimentar (Sistema de Apoio a A¢des Coletivas
- SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159).

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/ERP_C%C3%Alrneos.pdf

Jodo Gandara, Luis Pinto de Andrade, Rita Pinheiro, Teresa Paiva, Pedro Dinis
Gaspar, Miguel Elias, Carlos Dias Pereira, Claudia Soares, Marta Henriques, Marta
Laranjo, Maria Eduarda Potes, Ana Cristina Agulheiro Santos, Fernando Charrua
Santos, Pedro Dinho da Silva, José Nunes, Paula Coutinho, Jodo Carneiro, Jodo
Pedro Varzea, Manuela Vaz Velho, Maria Alberta Araldjo, Maximiano Ribeiro,
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Joana Santos e Jodo Matias (2018) “Manual da ferramenta para a otimizacdo da
gestdo de producio-CONFIGURACAO”. Manual de boas praticas desenvolvido no
ambito do projeto+AGRO - Qualificacdo organizacional, energética e de seguranca
e salde no trabalho da industria agroalimentar (Sistema de Apoio a Acles
Coletivas - SIAC: 04/SIAC/2015, Ref.: 16159).

https://maisagro.pt/wp-content/uploads/2019/02/ERP Configuracao.pdf

6.15. Associagoes cientificas e profissionais a que pertence

Desde 2020 Confraria Ibérica da Bolota - sdcia fundadora (Associacdo ndo
cientifica)

Desde 1997 Associacdo Portuguesa de Horticultura e Fruticultura.

Desde 1997 International Society for Horticultural Science.

1989-2015 Ordem dos Engenheiros.

137



Cv Ana Cristina Agulheiro-Santos

7. Gestao Universitaria

Na adaptacdo aos requisitos do processo de Bolonha foi marcante o seu trabalho na
adaptacdo dos curriculos dos cursos de 12 ciclo de Agronomia a novas premissas e
tempos letivos. Foi nomeada em reunido de Conselho de Departamento para integrar
um grupo restrito de dois elementos para elaborar esses novos curriculos académicos.
Posteriormente foi responsavel pela compilacdo da avalia¢cdo da implementacdo dos

novos curriculos na Universidade de Evora.

Mais tarde, enquanto diretora de curso do curso de licenciatura em Agronomia avaliou
numerosos curriculos, de antigos alunos que requereram a creditacdo de competéncias
adquiridas em contexto profissional. Atransferéncia dos ECTS obtidos para a aprovacao
de unidades curriculares do curso de Agronomia carecia de normas. Por isso foi sob a
orientacdo da candidata, como diretora do curso de Agronomia, que foi elaborado um
sistema interno de avaliacdo, ponderacdo e adequacdo dos ECTS obtidos na creditacdo
de competéncias as unidades curriculares por concluir. Este sistema continua a ser

usado atualmente.

Muitas das tarefas, recebimento de investigadores e docentes de outras instituicdes,
missdes de representacdo da universidade e do ICAAM, mais tarde MED, eram

assumidas a data por indicacdo pessoal, ndo formalizada pelo que ndo sdo referidas.

7.1. Cargos em orgaos de gestao

1997 Fundacdo einstalacdo do Laboratério de Tecnologia e Pés-colheita. Formalizada
pelo ICAM/Universidade de Evora em 1997.

1997-2014  Responsavel pelo Laboratério de Tecnologia e Pds-colheita, cargo de
diretorado laboratério, desde a sua fundacdo, tendo abandonado essas fungGes
a seu pedido.

Desde 2022 Nomeada para participacdo no Projeto Universidade Saudavel da

Universidade de Evora, nomeada pelo Despacho n2 135/2022.
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2012/2013  Participacdo nas reunifes de avaliacdo pela Comissdo da Avaliacdo
Externa do Mestrado em Gestdo da Qualidade e Marketing Agroalimentar.
Acompanhamento dos avaliadores nas varias visitas realizadas aos laboratdrios

do Nucleo da Mitra.

2009 a 2011 Avaliacdo daimplementacdo do processo de Bolonha relativo aos cursos
de 12 Ciclo em Agronomia e 22 Ciclo em Engenharia Agrondmica. Inquérito aos
docentes, interpretacdo dos resultados e elaboracdo do relatério.

2007-2008 Eleita representante do Departamento de Fitotecnia no Conselho
Pedagégico.

2001-2003  Eleita representante do Departamento de Fitotecnia no Conselho
Pedagégico.

1997-1999 Eleita representante do Departamento de Fitotecnia no Conselho
Pedagégico.

1995-1997 Eleita representante do Departamento de Fitotecnia no Conselho
Pedagégico.

2007 Nomeadaem Conselhode Departamento de Fitotecnia parafazer parte do grupo
restrito (2 elementos) que elaborou a proposta de 12 ciclo em Agronomia, de
acordo com os pressupostos inerentes ao Processo de Bolonha.

2006 e 2007 Diretora da Comissado do Curso de Agronomia (12 Ciclo Pés Bolonha).

2006 e 2007 Diretora da comissdo de curso de Engenharia Agricola (Licenciatura Pré-
Bolonha).

2006 e 2007 Responsavel pela avaliacdo de competéncias adquiridas em contexto
profissional. Sistematizacdo da avaliacdo para a atribuicio de ECTS, em
colaboragdo com os Professores Alfredo Gongalves Ferreira e Anabela Belo.

2006 e 2007 Colaboracdo na avaliagdo dos processos do projeto ERASMUS, dos alunos
de Agronomia.

2004-2006  Adjunta do Presidente do Conselho de Departamento de Fitotecnia.
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Desde 2002 até 2009 Membro, por ineréncia, do Conselho Cientifico da Area
Departamental de Ciéncias Agrdarias.

Desde 2002 Membro do Conselho de Departamento de Fitotecnia.

Desde 1997 Membro do Conselho de Departamento de Fitotecnia. Eleita a 1 julho
1997.

2002 a 2020 Membro do Conselho Cientifico do Instituto de Ciéncias Agrarias
Mediterranicas (ICAAM). Este Instituto passou a ser designado por Instituto
Mediterraneo para a Agricultura Ambiente e Desenvolvimento (MED) a partir de
2020.

Desde 2020 Membro do Conselho Cientifico do Instituto Mediterrdaneo para a
Agricultura Ambiente e Desenvolvimento (MED).

Desde 2020 Membro do Conselho Cientifico do Instituto para as Alteracdes Globais e
Sustentabilidade (CHANGE).

7.2. Representagoes institucionais

7.2.1. Centros de Competéncias

Centro de Competéncias de Recurso Silvestres (CCRES).

Desde 2017 Representante da Universidade de Evora /MED no Centro de
Competéncias de Recurso Silvestres (CCRES).

Participacdo nas Assembleias Gerais do CCRES em representacdo da Universidade de
Evora/MED.

Candidatura de projetos conjuntos para financiamento do CCRES (Aprovados).

2023 Representacdo da Universidade de Evora/MED no Congresso Nacional
dos Recursos Silvestres. 18 de outubro de 2023.

2022 Representa¢cdo da Universidade de Evora/MED responsavel pela
componente cientifica nalV Universidade Itinerante internacional do Figo
da india. 15-18 de setembro de 2022
https://www.youtube.com/watch?v=xAjgDmjtvVc
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Centro de Competéncias das Plantas Aromaticas e Medicinais (CCPAM).

Desde 2017 Representante da Universidade de Evora /MED no Centro de

2025

Competéncias das Plantas Aromaticas e Medicinais (CCPAM).

Convers3do do CC em Associacdo sendo a Universidade de Evora membro
fundador.

Participacdo nas Assembleias Gerais do CCPAM em representacdo da Universidade de

Evora/MED.

Participacdo nas reunides de produtores.

Participacdo nas reunides de preparacdo de projetos.

7.2.2.

2025

2025

2021

2019

2018

2018

Outras representagoes

Visita institucional a AGH University, Cracévia, e University of Lodz, Poldnia, no
ambito do projeto LIFE Mercury Free. 23 a 27 julho 2025.

Visita institucional a Uni-Piaget e Universidade de Cabo Verde. Visita a Cabo
Verde no ambito do projeto CULTIVAR: Promoting sustainable development in
tropical islands: strengthening capacities for enhancing cultural heritage,
traditional know-how, and local food production ERASMUS-EDU-2024-CBHE-
STRAND-1Project ID 101179293.

Visita institucional a: Hassan Il Institute of Agronomy and Veterinary Medicine
(IAV), National School of Agriculture of Meknés (ENA), Ibn Tofail University (IBN).
Visita a Marrocos no ambito do projeto FoSaMed (618518-EPP-T-2020-1-PT-
EPPKA2-CBHE-JP). 7-13 de novembro de 2021
(https://www.fosamed.eu/2021/11/12/fosamed-partners-meets-in-morocco-

for-the-masters-planning/).

Representagdo conjunta da UEVORA/MED, em reunibes da “Rede das
InstituicGes de Ensino Superior para a Salvaguarda da Dieta Mediterranica”
(RIESDM). Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril. 7 outubro 2019.

Representacio da UEVORA/MED. Projeto PROTOTYPING AAA-"Rede de
Cooperacao Transnacional para a melhoria da competitividade empresarial do
sector agroalimentar através da prototipagem, bem como a apresentagdo e
validacdo do Catdlogo de Recursos Agroalimentares do Alentejo”. Focus Group.
Alcacer do Sal. 22 junho 2018.

Representacdo da Universidade de Evora. “PRIMA — FAO Workshop Current and
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Future in the Water and Agro-food sector: the Mediterranean
perspective.” Organizagdo das Nag¢Ges Unidas paraa Alimentagdoe a Agricultura
(FAQ). Sheikh Zayed Center, Roma, Italia. 20 novembro 2018.

2012 Representacdo da Universidade de Evora/MED. | Festival de Chds e Ervas do
Mundo. Associacdo de Defesa do Patrimonio de Mértola. Mértola, 18 maio 2012.

2012 Representacdo da Universidade de Evora/MED. Encuentro de Formacién de
Grupos de Trabajo para la Presentacién de propuestas al Espacio Europeo de
investigacion. Instituto del Corcho, la Madera y el Carbdn Vegetal
(ICMC), Mérida, Espanha. 22 outubro 2012.

2010 Representacdo de Universidade de Evora/MED. INOVE+ Feira de Emprego e
Empreendedorismo. Portalegre, 8-9 de junho 2010.

2010 Visita a Istambul, a convite do Presidente da Dire¢do da Associacdo de Amizade
Luso-Turca, Dr. Cemalletin Karadag com o propdsito de aumentar a aproximacao
entre os povos de Portugal e da Turquia. Durante esta estadia foram
estabelecidos contactos e didlogos com vdrias entidades turcas, como Fathi
University, Istmabul. 2-7 abril 2010.

2006 Acompanhamento de visitantes da Universidade de Evora, Director da Escuela
de Recursos Naturales, DuocUC. Paulo Solari, e Director del Campus de
Valparaiso, Waldo Hudson. Visita para promocdo da internacionalizacdo. 17
novembro 2006.

1998-2000 Comissdo Técnica CT142- Estufas - Participacdo a convite.

1992 Visita a Universidade de Wageningen & Research (WRU) e aos ensaios de
horticultura protegida. Wageningen, Holanda, em acompanhamento
institucional do Curso de Ensino Superior Especializado de Multiplicacdo de
Plantas (CESESMP) do Instituto Superior Politécnico de Santarém.

1991 Visita a Almeria, a empresas de producdo de sementes (Fitosemillas, Eurosemillas
e Semillas Pacifico) em acompanhamento institucional do Curso de Ensino
Superior Especializado de Multiplicacdo de Plantas (CESESMP) do Instituto
Superior Politécnico de Santarém.
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7.3. Avaliagao Institucional

Apresentam-se no quadro seguinte os resultados disponiveis das avalia¢cbes da
candidata nos ultimos triénios tendo por base o Regulamento de Avaliacdo de Docentes
da Universidade de Evora que passou a ser obrigatério a partir de 2011.

A informacdo foi retirada da pagina pessoal, no Sistema Integrado de informacdo da
Universidade de Evora (SIIUE).

Triénio Pontuagdo | Classificagdo
2020-2022 2020 2021 2022
Ensino 2.920 2.354 2.872
Investigagao 13.196 18.058 | 19.388
20 Excelente
Extensdo 0.2 0.5 1.1
Universitaria
Gestao
Universitdria 0.067 0.067 | 0.067
2017-2019 2017 2018 2019
Ensino 6,347 2,647 3,084
Investigagao 9,578 41,689 | 9,808
95,917 Excelente
Extensao 2 6,75 0,2
Universitaria
0,567 0,55 0,067
Gestao
Universitaria
2014-2016 Ensino - 6,553
Investigagao - 25,266
32,019 Excelente
Extensdo Universitaria - 0
Gestdo Universitaria 0,2
2011-2013 Ensino - 6.856
Investigagao - 24,835
33,725 Excelente
Extensdo Universitaria - 0,884
Gestdo Universitaria 1,15
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8. Outras Atividades

2025 Exposicdo coletiva de pintura. Armazém oito. Evora, Portugal.

2024/2025 | e Il Concurso “Projeto Life Mercury Free”. Membro do juri do concurso (12
vogal) para selec¢do de obrasde arte pldstica de formato livre (pintura, desenho,
colagem, escultura), fotografia e video, sobre a contaminag¢do ambiental por
mercurio presente em produtos de consumo domésticos, realizadas por alunos
dos 19, 22 e 32 Ciclos e do Ensino Secundario.

2023 Co-designer num trabalho intitulado Co-designing an Emergency Bracelet for
Hearing Impaired People, integrado na u.c. Estudio de Design de Interacdo do
Mestrado em Engenharia Informatica e de Computadores, do Instituto Superior
Técnico.

2022 Exposicdo coletiva de pintura. Armazém oito. Evora, Portugal.

Desde 2022 Iniciadora e promotora do empréstimo livre de livros na Universidade de
Evora - “Livros que querem ser lidos”.

Desde 2021 Voluntaria no Banco Alimentar

Evora, 21 de julho de 2025

Ana Cristina Pinto Agulheiro Santos

/MW/HT&:_

144



