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VINHOS

Herdade da Malhadinha Nova: o regresso
as castas como expressao do lugar

0 langcamento dos novos vinhos
monovarietais da herdade da
Malhadinha Nova nao é apenas
a apresentacdo de mais uma co-
lheita, é uma afirmacao de iden-
tidade num Alentejo cada vez
mais diverso, competitivo e ex-
posto a leituras faceis. Estes vi-
nhos ndo sdo uma demonstra-
¢do técnica, nem uma resposta
a tendéncias de mercado, mas,
sim, uma reafirmacéao de uma fi-
losofia construida lentamente,
ano apoés ano, no novo milénio,
recentrando o discurso no es-
sencial: a casta, o lugar e a in-
terpretac@o humana.

TEXTO MANUEL BAIOA

um Alentejo que se reinven-

tou nas ultimas décadas, ora

pela modernizagio tecnolo-
gica, ora pela internacionalizagio de
estilos ou ainda pelo regresso as ori-
gens, a Malhadinha Nova continua
a insistir numa ideia simples e dificil
de executar: deixar que o lugar fale,
neste caso, através das castas.

Depois de um percurso de mais
de duas décadas marcado por uma
visdo integrada de agricultura, vi-
nho, hospitalidade e cultura, a fami-
lia Soares reforga, com estes monova-
rietais, a sua leitura contemporanea
do Alentejo, onde sustentabilidade,
detalhe e tempo caminham juntos.

Inspirados pela biodiversidade es-
ponténea dos seus cerca de 700 hec-
tares, os novos vinhos ganham uma
companhia visual particularmente
singular: plantas nativas que flores-
cem livremente na propriedade, ilus-
tradas pela nova geragao da fami-
lia Soares. Da flor de cardo que tinge
de magenta a Touriga Nacional, ao
verde-canabrds que acompanha o
Verdelho, cria-se uma paleta cromd-
tica que é, em simultineo, um tributo
a ecologia local e uma declaragao de
intengdes sobre o conceito de autos-
sustentabilidade que define o projeto.

HERDADE DA MALHADINHA NOVA: UMA
HISTORIA DE LIGAGAO, RESPEITO E VALO-
RIZACAO DO TERRITORIO A histéria da
Malhadinha Nova comega em 1998
quando a familia Soares decide in-
vestir numa herdade meio abando-
nada em Albernoa, no limite sul do
concelho de Beja, numa altura em
que a nogio de sustentabilidade apli-
cada a viticultura ainda ndo fazia
parte do discurso dominante e numa
zona onde as vinhas de sequeiro ape-
nas existiam em pequenas dreas
onde o lengol fredtico lhes dava al-
gumalento. O cendrio estava longe de
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ser idilico: ruinas, solos pobres, au-
séncia de infraestruturas e um ter-

ritério praticamente esquecido. A
familia Soares tinha uma histéria
empresarial ligada a distribuigao de
vinho no Algarve através da histérica
Garrafeira Soares, fundada em 1983.
A visao empreendedora da nova ge-
ragdo criou o impulso necessario
para concretizar um sonho ambi-
cioso, quase desmedido para a época:
produzir ali nao apenas um bom vi-
nho, mas um dos melhores vinhos
de Portugal. No entanto, 0 caminho
mais simples ao chegar a Albernoa
teria sido a exploragao intensiva ou a
descaracterizagao do espago. A esco-

“Antao Vaz da Malhadinha,
Vinha da Peceguina 2024"
Vinho regional alentejano, branco
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Antdo Vaz

Apresenta-se delicado e preciso.

0 narizrevela fruta de carogo, lai-
vos citricos e um registo mineral
discreto. Na boca, a acidez equili-
bra uma estrutura am-

pla, resultando num vi- [ ]
nho sedutor com final
amargo e vegetal que
prolonga a frescura.
13,5% vol./PVP: 17€
.
.

Iha foi outra, recuperar sem violentar,
produzir respeitando o equilibrio na-
tural existente, valorizando os cam-
pos eas pessoas que cuidam deles.
Desde cedo ficou claro que o vi-
nho seria apenas uma parte de um
projeto mais amplo. A primeira vi-
nha s6 foi plantada em 2001 e, de
forma simbodlica, pela filha mais ve-
lha de Rita e Jodo Soares, gesto que
marcaria para sempre a ligagdo en-
tre geragdes e o cardcter familiar do
projeto. A Malhadinha Nova inte-
grou nos anos seguintes outras her-
dades contiguas, contando, hoje,
cerca de 80 hectares de vinha, num
total de 700 hectares, onde convivem

“Roupeiro da Malhadinha,
Vinha da Malhadinha 2024"
Vinho regional alentejano, branco
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Roupeiro

No nariz surgem notas de flor de la-
ranjeira, fruta de polpa branca e um
registo mineral discreto, antecedem
uma boca untuosa, texturada, sali-
vante e longa. Eumvinho
que desafia preconcei-
tos sobre a casta, mos-
trando capacidade de
envelhecimento, fres-
cura, &lcool contido e
versatilidade gastrono-
mica. Um excelente vi-
nho do Baixo Alentejo.
12% vol./PVP: 22€
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montado de azinho, olival tradicio-
nal, culturas cerealiferas, pastagens
naturais, criagdo de ragas autdctones
(vaca alentejana, porco alentejano,
ovelha merina, cavalo puro sangue
lusitano), pomares e hortas biologi-
cas. Cada segmento funciona como
parte de um ecossistema integrado,
onde a sustentabilidade ambiental e
a qualidade agricola se reforgavam
mutuamente.

Esta biodiversidade é uma mais-
-valia estética e turistica, mas, acima
de tudo, é uma opgdo pela prote-
¢a0 de um ecossistema funcional. A
conversdo integral da propriedade
para modo de produgao bioldgico,

“Verdelho da Malhadinha,
Vinha da Peceguina 2024"
Vinho regional alentejano, branco
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Verdelho

Apresenta-se com grande frescura
e verticalidade. Na boca surgem
notas citricas, algum vegetal e uma
leveza enganadora, constroem um
vinho tenso, direto e muito adap-
tado @ mesa, em espe- =
cial nas entradas e pra-

tos de marisco e peixes.

12,5% vol./PVP: 17€

|

concluida em 2020, formalizou pra-
ticas que ja vinham sendo aplicadas
ha anos: fertilizagio natural dos so-
los, uso de culturas auxiliares, pas-
toreio controlado das ovelhas en-
tre as vinhas, corredores bioldgicos
para atragdo de fauna auxiliar e uma
gestdo rigorosa dos recursos hidri-
cos e energéticos. As dguas pluviais
sdo recolhidas em cinco barragens
estrategicamente posicionadas. A
adega funciona por gravidade, apro-
veitando o desnivel natural do ter-
reno. Painéis solares fornecem ener-
gia para as unidades de alojamento.
Estagdes meteoroldgicas e sondas de
humidade monitorizam continua-
mente as necessidades hidricas das
videiras, otimizando um recurso
precioso numa regido que enfrentara,
inevitavelmente, maiores desafios
climdticos nos proximos anos.

Rita Soares, CEO e fundadora da
Herdade da Malhadinha Nova, sin-
tetiza essa visdo de forma clara: “O
nosso sonho ¢ deixar um legado de
autossustentabilidade, onde o espago,
0 tempo e a natureza sdo a mais ele-
vada expressio de luxo e felicidade.
Inspirdmo-nos nas flores que nas-
cem espontaneamente na primavera
para celebrar a simplicidade da vida”.
Pode parecer um objetivo algo sim-
ples, mas ganha densidade quando
observada no terreno. Esta ideia de
luxo silencioso, distante do excesso
e préxima do essencial, atravessa
todo o projeto Malhadinha e dé-lhe



coeréncia. E uma filosofia que vai
muito além da produgéo de vinho,
tangenciando o dominio da respon-
sabilidade social, da preservagéo cul-
tural e da regeneragao ambiental.

A herdade estd integrada na Rede
Natura 2000, o que implica restri-
gOes reais e obrigagdes concretas. A
presenga de espécies protegidas ex-
tremamente raras (como a abetarda,
0 cisdo e o peneireiro-das-torres), a
manutengdo de ecossistemas sensi-
veis e a limitagdo de préticas agrico-
las agressivas fazem parte do quo-
tidiano. E um caminho mais lento,
mas refor¢a a coeréncia do trilho
seguido.

HOTEL E RESTAURANTE: QUANDO 0 VINHO
SE PROLONGA NA EXPERIENCIA A hospita»
lidade na Malhadinha Nova nunca
foi pensada como produto indepen-
dente do vinho. A primeira unidade
hoteleira surge em 2008, com a re-
cuperagio da casa original da her-
dade, dando origem a Malhadinha
Country House & Spa. Ao longo
dos anos, outras casas e villas foram
sendo integradas, sempre recupera-
das a partir de ruinas existentes, res-
peitando técnicas construtivas tra-
dicionais, materiais locais, desde o
reboco a colher, as casas caiadas, e in-
tegra mobilidrio recuperado e pegas
de artesanato regional, criando uma
narrativa de autenticidade e conforto.

O resultado é um conjunto de uni-
dades dispersas que evita a logica
do hotel cléssico. Aqui, a experién-
cia constrdi-se no siléncio, no espago
e no tempo. A entrada para o grupo
Relais & Chateaux, em 2020, trouxe
reconhecimento internacional, mas
nao alterou a esséncia do projeto, que
continua assente na autenticidade e
na ligagdo ao territorio. O envolvi-
mento da Malhadinha Nova com a
regido onde esta implantada trans-
cende os limites tradicionais de um
projeto agricola: a familia preserva
artes e oficios locais, forma geragdes
de profissionais da hotelaria e criou
oportunidades para mais de 70 cola-
boradores, dos quais 80 por cento sao
origindrios do Alentejo.

As experiéncias oferecidas
aos hospedes vao além da mesa
(workshops de olaria, de buinho, de
péo alentejano, de botas alentejanas,
de viola campaniga, visitas a coudela-
ria e a0 montado) e reforcam a ligagéo
entre turismo, cultura e economia lo-
cal. A Malhadinha tem também um
historial de projetos sociais e cultu-
rais, desde parcerias com escolas de
hotelaria até iniciativas que promo-
vem oficios tradicionais, o que a po-
siciona como um ator relevante no te-
cido regional.

O restaurante ¢ outro pilar cen-
tral. Aberto desde 2007, afirma-se
como espago de interpretacio con-
temporanea da gastronomia alente-
jana, com forte dependéncia da pro-
dugdo prépria e de parcerias locais
duradouras. A consultoria do chefe
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Joachim Koerper trouxe rigor téc-
nico e leitura internacional, enquanto
a equipa residente garante conti-
nuidade e identidade. Sao escolhi-
dos produtos de qualidade superior,
com precisdo cirtirgica, preferencial-
mente, da propria propriedade ou da
regido. Cada vegetal, cada fruta, cada
cereal provém de cultivo biologico. A
vaca alentejana, o porco alentejano e
a ovelha merina possuem denomi-
nagdo de origem protegida (DOP).
0 vinho, o azeite e 0 mel sao produ-
zidos na propriedade. Até os cereais
(trigo duro, barbela, aveia, centeio,
cevada) sdo cultivados localmente.
Parcerias com produtores locais
complementam esta autossuficién-
cia e potenciam os produtos alente-
janos de qualidade. Em 2024, a atri-
buigdo da “Estrela Verde Michelin”
veio reconhecer um trabalho apoiado
na sustentabilidade real, ndo apenas
discursiva.

Aqui, a ligagao entre cozinha e vi-
nha ¢é organica. A experiéncia gas-
trondmica é, naturalmente, dese-
nhada em torno dos vinhos. Cada
prato é pensado para dialogar com
o0s brancos minerais ou os tintos es-
truturados da casa, criando harmo-
nizagdes que contam historias sobre
a paisagem que se avista das janelas
do restaurante. Os monovarietais da
Malhadinha encontram neste con-
texto o seu lugar natural, em que a

“Viesinho da Malhadinha,
Vinha do Olival 2024"

Vinho regional alentejano, branco
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Viosinho

cicio de contencéo, que
pode surpreender quem

No nariz a fruta citrica fresca domina.
espera exuberancia aro-
matica. E um Viosinho

0 ataque incisivo, a aci-
dezfinaeumfinalsecofa- =

com uma interpretagéo |
mais mineral e austera. % 1

zem deste vinho um exer-
12,5% vol./PVP: 22€ e

precisdo do copo dialoga com a so-
briedade do prato, numa cozinha
profundamente ligada ao territorio.

0S NOVOS VINHOS MONOVARIETAIS DA
MALHADINHA: QUANDO A NATUREZAINSPIRA
AARTE DE FAZER VINHO Os monovarietais
sempre ocuparam um lugar especial
no portefélio da Malhadinha, sur-
gindo apenas quando a vinha o per-
mite. E necessario que produza uvas
de excelente qualidade e em quan-
tidade suficiente para serem cana-
lizadas para os vinhos de lote e para
0s monovarietais, e que, 20 mesmo
tempo, ofereca matéria-prima capaz
de sustentar uma leitura auténoma.
Nao ha obrigagao de continuidade,
nem de completude do portefolio. A
colheita de 2024, no caso dos bran-
cos, e de 2023, nos tintos, permitiu
reunir um conjunto particularmente
expressivo, tanto pela qualidade
como pela diversidade de leituras.

Na adega, a abordagem mantém-
-se coerente. Vindima manual antes
do nascer do sol, transporte em pe-
quenos cestos, vinificagdo parcela a
parcela, remontagens suaves e pisa
a pé em lagares de inox. O funciona-
mento por gravidade, o uso de ener-
gia solar e a reutilizagao de dgua da
chuva traduzem escolhas técnicas
alinhadas com a filosofia do projeto.
O estdgio dos brancos foi feito em
inox e o dos tintos fez-se em barricas

“Syrah da Malhadinha,
Vinha da Malhadinha
2023

Vinho regional alentejano, tinto
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Syrah

No aroma surge fruta
preta fresca do bosque,
especiarias e barrica hem
integrada. Na boca mos-
tra estrutura sélida e
garra, mas sem agressivi-
dade. Vinho equilibrado,
apontando para um bom
potencial de guarda.

14% vol./PVP: 35€

&

francesas de grao fino, usadas com
contengao.

0O endlogo Nuno Gonzalez con-
textualizao momento: “Depois da co-
lheita de 2023, que nos encheu de or-
gulho, chegam agora as novidades de
2024, que refletem uma vindima su-
perior em termos de qualidade e com
alguns regressos hd muito aguar-
dados”. A frase resume bem o espi-
rito do langamento. Estes vinhos ndo
sdo exercicios de estilo, sao respostas
a condigdes excecionais. Os rotulos,
desenhados pela nova geragao da fa-
milia e inspirados na flora autéctone
da herdade, reforgam a ligago entre
vinho, territrio e memoria.

0 Antdo Vaz ¢ uma variedade
que, durante séculos, permaneceu
quase exclusiva de Vidigueira. Nos
ultimos anos viajou para outras pa-
ragens e desceu até Albernoa. O
“Antdo Vaz da Malhadinha, Vinha
da Peceguina 2024” apresenta-se
delicado e preciso. O nariz revela
fruta de carogo e um registo mi-
neral discreto. Na boca, a frescura
e a acidez equilibram uma estru-
tura ampla, resultando num vinho
sedutor sem ser pesado, uma lei-
tura pouco ¢bvia da casta no con-
texto alentejano, que esta frequen-
temente associada a exuberancia
da fruta tropical. No rotulo, a he-
racleum, desenhada por Benedita,
simboliza a robustez e a elegancia

“Touriga Nacional

da Malhadinha, Vinha
da Peceguina 2023"
Vinho regional alentejano, tinto
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Touriga Nacional

Aroma tipico da Touriga Nacional,
com fruta azul e vermelha 3
maduras, violeta e algum
floral. Na boca surgem ta-
ninos polidos e barrica dis-
creta, numvinho complexo,
mas contido, mais preocu-
pado em expressar o sitio
do que em afirmar masculo.
15% vol./PVP: 35€
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desta casta que se adapta como
poucas ao clima alentejano.

O “Roupeiro da Malhadinha,
Vinha da Malhadinha 2024” con-
firma a consisténcia desta referén-
cia. Flor de laranjeira, fruta de polpa
branca e um registo mineral dis-
creto antecedem uma boca textu-
rada, salivante e longa. E um vi-
nho que desafia preconceitos sobre a
casta, mostrando capacidade de en-
velhecimento e versatilidade gastro-
noémica. A ilustragdo da esteva, pelo
trago de Antonio, é a metéfora per-
feita: uma planta resistente, resiliente,
que perfuma os campos do Alentejo,
tal como este vinho perfuma o copo.

O “Verdelho da Malhadinha,
Vinha da Peceguina 2024 aposta
na frescura e na verticalidade. Notas
citricas, algum vegetal e uma le-
veza enganadora constroem um vi-
nho tenso, direto e muito adaptado
amesa. Aqui, o Alentejo afasta-se de-
liberadamente da opuléncia. O ca-
nabras, ilustrado por Jodo Maria, re-
flete o caracter selvagem e indomével
deste vinho, que ¢ uma explosio de
frescura no palato.

O “Viosinho da Malhadinha,
Vinha do Olival 2024” surge como uma
interpretagdo mais mineral e austera
do que é habitual. O ataque incisivo, a
acidez fina e o final seco fazem deste
vinho um exercicio de contengao, que
pode surpreender quem espera exube-
ranciaaromatica. Alevezado dente-de-
-ledo desenhado por Benedita contrasta
comaseriedade e a profundidade deste
branco, criando um jogo interessante
entreaimagem e o contetido.

No campo dos tintos, o regresso
do “Syrah da Malhadinha, Vinha da
Malhadinha 2023” era aguardado.
Intenso, com fruta preta fresca, es-
peciarias e barrica bem integrada,
mostra garra sem agressividade. A
estrutura ¢ sélida, mas equilibrada,
apontando para um bom potencial
de guarda. A papoila, vibrante e ver-
melha, ilustrada por Mateus, captura
aesséncia apaixonante e a cor intensa
deste vinho.

A “Touriga Nacional da
Malhadinha, Vinha da Peceguina
2023” confirma a leitura elegante da
casta. Floral, com violeta evidente,
fruta vermelha madura e taninos
polidos. E um vinho complexo, mas
contido, mais preocupado em ex-
pressar o sitio do que em afirmar
musculo. O cardo, desenhado por
Benedita, com a sua beleza agreste e
resistente, espelha a capacidade desta
casta de produzir vinhos de classe
mundial mesmo em terroirs exigen-
tes e quentes.

Num tempo em que o Alentejo
procura novos equilibrios face as
alteragdes climaticas e a pressdo do
mercado, a Malhadinha Nova es-
colhe aprofundar em vez de sim-
plificar. Os novos monovarietais
nao prometem consensos faceis,
mas sugerem caminhos de prazer
diferenciados.



