26 Didrio do Alentejo | 12 setembro 2025

VINHOS

Do cha ao vinho: uma brisa inglesa
nas terras quentes de Almodovar

0 grupo familiar inglés Birchall
Graham, ligado ao negocio do
cha, investiu na herdade dos
Toucinhos, permitindo trazer
a ousadia da cultura da vinha
e do vinho para o concelho de
Almoddvar, numa area antes
dedicada apenas a culturas
extensivas de sequeiro.

TEXTO MANUEL BAIOA
FOTOS RICARDO ZAMBUJO

ste investimento permitiu

diversificar as atividades

agricolas através do rega-
dio e demonstrou que nesta regiao
se podem fazer grandes vinhos.
Os primeiros vinhos que chega-
ram recentemente ao mercado
s30 promissores com a marca
“PIRR”, tendo o colheita branco
2023 ganho a “Medalha Grande
Ouro” no “Concurso dos Melhores
Vinhos do Alentejo 20257, organi-
zado pela Confraria dos Endfilos
do Alentejo. Para além da vinha,
abriram um campo experimen-
tal de ervas aromaticas para cha
e projetam brevemente construir
uma adega e um espago de eno-
turismo. As culturas de sequeiro
continuam na herdade, com o
adensamento do montado atra-
vés do sistema keyline, que apro-
veita melhor a 4gua da chuva e re-
duz a erosdo dos solos. Mantém
na herdade um rebanho nume-
roso de ovelhas e planeiam, a mé-
dio prazo, construir uma rouparia
para retomar a produgao de queijo
nesta antiga propriedade.

FAMILIA GRAHAM: CHA E VINHO A her-
dade dos Toucinhos foi adquirida
em 2014 pelo casal inglés David
e Lesley Graham, e pelos seus fi-
lhos, Daniel e Tresham Graham.
Este investimento tem uma di-
mensdo de negdcio, mas também
afetiva. Tresham Graham expli-
cou-nos que a sua “familia cultiva
ha décadas uma ligagao profunda
com Portugal.”. O seu avo do lado
materno ¢é italiano e tem casa no
Algarve desde os anos 70, onde
ele teve a fortuna, desde crianga,
“de passar muitos tempos felizes
em Portugal”. Os seus pais tam-
bém tiveram sempre uma forte li-
gacdo a Portugal, “tendo passado a
viver definitivamente em Portugal
desde 2006, apos a sua aposenta-
¢d0”. Como familia, “nés sempre
gostamos muito da comida e do
vinho de Portugal. E nds notéva-
mos que os vinhos portugueses
estavam-se afirmando desde os




anos 2000, com um maior foco na
qualidade. Isto incentivou a nossa
imaginagao, sobre o que nds po-
diamos fazer neste mundo do vi-
nho”. Paralelamente, “o meu pai,
David Graham, foi sempre um
homem muito curioso. Gostou
sempre de viajar pelo Alentejo,
pois considerava esta terra muito
linda. Ele viveu em crian¢a no
Quénia e na India, e esta zona de
Almodovar transmitiu-lhe algo
especial, conectando-o com a sua
infancia em Africa. Por isso come-
¢amos a explorar se seria possi-
vel investir num negdcio de vinho
nesta zona’.

A familia Graham tem uma
longa tradigao no negdcio do cha.
As origens comegam com o capi-
tao Birchall George Graham, que
foi destacado para a India, como
oficial do regimento do Duque de
Wellington, onde serviu por va-
rios anos. Em 1872 plantou os seus
primeiros arbustos de chd e ini-
ciou uma empresa neste ramo na
regido montanhosa de Darjeeling,
na cadeia inferior dos Himalaias,
hoje mundialmente conhecida
pela qualidade e sabor distintos
dos seus chds, sendo muitas ve-
zes chamados de “champanhe dos
chds”. A empresa continuou nas
geragdes seguintes, mas o foco
mudou para o chd africano, no
Ruanda e no Quénia. Atualmente,
Daniel e Tresham, a quinta ge-
ragdo da familia Graham, lide-
ram as duas principais empresas
do grupo. A LAB International
Limited é gerida por Tresham
Graham, empresa especializada
no comércio de cha preto, com
escritorios em Londres (Reino
Unido) e Mombaga (Quénia). A
LAB ¢ um dos principais com-
pradores no leilio semanal de
Mombaga e exporta mais de 50
milhdes de quilos de cha preto
por ano para mais de 30 paises.
Por sua vez, Daniel Graham, gere
a Birchall Tea, empresa especia-
lizada na produgdo e distribui-
¢do de chds premium da Africa
Oriental. E servido no n.° 10 de
Downing Street, residéncia oficial
do Primeiro-Ministro, e também
no castelo de Windsor, residéncia
oficial do Rei. Possuem uma fa-
brica de ché de dltima geragao em
Wiltshire, Reino Unido, com um
alto padrao de sustentabilidade e
respeito pelo meio ambiente.

Tresham Graham é um pro-
vador profissional de cha. Viveu
cinco anos e meio em Mombaga,
“onde provava 800 a 1200 tagas de
cha por semana”. Por isso, tem “o
palato bem desenvolvido em ter-
mos de sabor”. Com toda a expe-
riéncia adquirida no negdcio do
chd, “achamos que poderiamos
utilizar algumas das nossas com-
peténcias no negécio do vinho no
Alentejo, pois temos uma marca

Familia Tresham Graham, a par dos seus pais e irmao, € um dos proprietarios

“PIRR Colheita

Branco 2023"

Vinho Regional Alentejano
Herdade dos Toucinhos

Castas: Verdelho (40%), Sauvignon
Blanc (30%),

Alvarinho (20%) e Arinto (10%)

Tem uma cor amarelo-pélido tingida
por reflexos esverdeados. 0 aroma
é envolvente e complexo, onde a
frescura viva dos citrinos faz a aber-
tura, seguida por delicadas suges-
toes de péssego e alperce. 0 ataque
em boca confirma a promessa aro-
matica: acidez vibrante, equilibrio

e uma persisténcia elegante que se
prolonga sem pressa. Discretas re-
miniscéncias minerais surgem no fi-
nal, acrescentando ca-
rater e profundidade,
como ecos de um solo
austero e pedregoso,
mas de onde brota ele-
gancia. Versatil por na-
tureza, é capaz de abri-
Ilhantar um aperitivo
ou de elevar pratos de
peixe, marisco ou car-

nesbrancas. Umexce- L
lente vinho branco do

sul do Baixo Alentejo! PIRR
13,5% vol./PVP:12,5¢

de chd premium no Reino Unido,
tendo experiéncia na criagdo de
uma marca e na sua distribuicao”.
Sentiram que tinham “todos os
elementos para criar com sucesso
um empreendimento na 4rea do
vinho, apresentando um produto
de qualidade, com boa imagem,
capacidade de distribuigdo e apre-
sentando-o com uma historia ade-
quada, inspiracional e auténtica”.

“PIRR Colheita

Rosé 2024"

Vinho Regional Alentejano
Herdade dos Toucinhos
Castas: Touriga Nacional (40%),
Aragonés (30%), Pinot-Gris
(15%) e Gewurztraminer (15%)

Tem uma tonalidade rosa deli-
cada, iluminada por laives vio-
letas. No narizrevela-se gene-
roso e cheio de nuances: a vi-
vacidade das frutas vermelhas
entrelaca-se com o exotismo
subtil dos frutos tropicais, en-
quanto discretas notas florais
surgem ao fundo. No paladar
surge um vinho com algum vo-
lume, mas com vi-

bracgdo e frescura f

a equilibrar. Gra-
cas a sua estrutura
firme e perfil aro-
matico complexo,
o vinho acompa-
nha na perfeicdo
aperitivos, saladas
mediterranicas,
sushi, peixes gre-
Ihados, mariscos e
até carnes brancas
mais suculentas.
13% vol./PVP: 12,5€

Tresham Graham revela que a
familia pretende “contribuir para
aumentar a reputagdo dos vinhos
do Alentejo e em particular do sul
do Baixo Alentejo, com um pro-
duto genuinamente auténtico”. Se
conseguirem atingir esse objetivo
“todos nos nesta regido seremos
beneficiados”. Compara a sua en-
trada nos vinhos alentejanos, com
a sua chegada ao Ruanda, onde

“também envereddmos por esse
caminho. Nessa altura o Ruanda
nao era percecionado como uma
drea de produgao de cha de grande
nivel. Mas inicidmos um processo
de constante ativagdo para a qua-
lidade e posicionamento. E hoje
o Ruanda destaca-se como o pais
africano com maior reputagio
pela qualidade e pelo alto prego do
seu chd”. Este empreendimento é
uma oportunidade de combinar
a tradigdo portuguesa “com téc-
nicas modernas e uma nova apre-
sentagdo”, a0 mesmo tempo “es-
tamos abrindo uma nova zona de
vinhos em torno de Almodévar”.
A herdade dos Toucinhos é um
“investimento de longo prazo e
ndo estamos procurando um re-
torno instantdneo”.

A HERDADE DOS TOUCINHOS A fami-
lia Graham adquiriu a herdade
dos Toucinhos com 506 hectares,
e no ano seguinte, em 2015, che-
gou o engenheiro agricola Nuno
Rodrigues para administrar a
propriedade. Nuno Rodrigues es-
tudou em Beja, mas posterior-
mente trabalhou em diversos pro-
jetos ligados ao setor do vinho no
Douro e em Settbal. O desafio
que tinha em maos era gigantesco:
conseguir plantar uma vinha para
produzir vinhos premium e super
premium numa zona sem tradi-
¢ao vinicola, num terreno pouco
fértil, dspero e pedregoso, com
insuficiéncia de 4gua, numa re-
gido com um clima extrema-
mente quente e com pouca preci-
pitagdo. Foram elaborados dois
estudos para analisar a viabili-
dade de plantar uma vinha para
a elaboragao de vinhos de grande
qualidade. O primeiro estudo foi
feito pela Associagdo Técnica dos
Viticultores do Alentejo (Ateva),
sob supervisdo do entdo diretor
executivo, Francisco Mata, que
concluiu da viabilidade da plan-
tagdo e da adequagdo do terreno a
produgéo de vinhos premium. S6
havia um problema: a propriedade
ndo tinha captagdes subterraneas
e superficiais suficientes para re-
gar 0s 200 hectares de vinha pre-
vistos. Foi entdo elaborado outro
estudo incidindo sobre a viabili-
dade econdmica e sobre o aprovei-
tamento da dgua, conduzido pela
EDIA. Concluiu-se que a area de
vinha tinha de ser reduzida para
82 hectares e seria necessario ob-
ter a concessao da dgua da barra-
gem da Boavista para a rega.

A barragem da Boavista estd
situada junto a herdade dos
Toucinhos e foi construida pelo
estado portugués nos anos 80. E
administrada pela Dire¢ao-Geral
de Agricultura e Desenvolvimento
Rural e as suas dguas sao do domi-
nio publico hidrico e geridas pela
Agéncia Portuguesa do Ambiente
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(APA). A barragem foi inicial-
mente construida para regadio,
mas tal nunca se concretizou,
sendo a sua dgua usada para abas-
tecer o concelho de Almodoévar.
Apés a ligagao do concelho de
Almodévar & barragem de Monte
da Rocha em 2016, a dgua da bar-
ragem da Boavista podia passar a
ter outra utilidade. A administra-
¢do da herdade dos Toucinhos ini-
ciou entdo uma negociagdo com a
APA para a concessio da dgua da
barragem da Boavista para rega-
dio, tendo tido a intermediagio da
Cémara Municipal de Almodévar.
Nuno Rodrigues explicou que a
barragem da Boavista passou a
ser “uma reserva de agua redun-
dante”, o que facilitou a conces-
sdo da dgua por 25 anos, permi-
tindo assim iniciar a plantagio da
primeira fase da vinha em 2016.
Mesmo assim, fizeram quatro fu-
ros e pequenas barragens na pro-
priedade para ajudar na rega da
vinha e das ervas aromaticas.

A vinha tem neste momento
82 hectares, tendo sido plantados
24 hectares em 2016, 45 em 2017
e 13 em 2018. Plantaram uma di-
versidade notavel de castas, en-
tre regionais, nacionais e interna-
cionais. Contudo, 75 por cento do
encepamento da vinha é composto
por cinco castas, quer nos brancos
quer nos tintos. As castas principais
brancas plantadas sdo a Arinto, a
Verdelho, a Alvarinho, a Sauvignon
Blanc e a Antio Vaz. Todavia, tém
também outras castas brancas que
dao o “sal e pimenta” aos seus vi-
nhos, nomeadamente, Roupeiro,
Chardonnay, Viognier, Rabigato,
Encruzado, Fernio Pires e Moscatel
Graudo. Tém ainda duas castas ro-
sadas, Gewurztraminer e Pinot-
Gris. Em relagdo aos tintos, as cinco
principais castas plantadas sdo a
Aragonés, a Trincadeira, a Syrah,
a Alicante Bouchet e a Touriga
Nacional. Mas possuem ainda ou-
tras castas como a Touriga Franca, a
Petit Verdot, a Cabernet Sauvignon,
a Pinot Noir, a Vinhdo, a Moreto e a
Merlot. Segundo Nuno Rodrigues,
esta grande diversidade de cas-
tas possibilita “uma diferenciagao
e permite criar novas gamas no fu-
turo. Trabalhamos com esta va-
riabilidade para aumentar a com-
plexidade e oferecer um produto
diferenciado ao consumidor”.

A vinha estd implantada numa
zona de pequenas colinas com vé-
rias exposigdes solares. O solo maio-
ritdrio de xisto, e com algum gra-
nito em profundidade, teve um
grande trabalho de preparagao an-
tes da plantagdo da vinha. Foi neces-
sdrio partir as rochas em profundi-
dade para que as raizes das videiras
pudessem penetrar mais facilmente
no solo. Retiraram uma grande
quantidade de pedras que vao ser
utilizadas em muros e construgdes.
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Na opinido de Nuno Rodrigues,
“afrescura e mineralidade que en-
contramos nos nossos vinhos de-
rivam dos solos pobres de xisto
onde estd implantada a vinha”. A
acidez vibrante dos vinhos “de-
riva também do pH relativamente
baixo do solo, que se situa nos 5,5”,
facto muito importante numa
regido de calor térrido como ¢é
Almodévar. Tém vérias estagdes
meteorolégicas e sondas espalha-
das pela vinha para monitorizar a
necessidade de agua no solo, apor-
tando assim em cada talhdo ape-
nas a dgua necessaria ao desenvol-
vimento das videiras e dos cachos.

Segundo Nuno Rodrigues,
as castas que tém mostrado me-
lhor comportamento e melhor
aclimatagdo ao ferroir sio “as
castas tradicionais Aragonés e
Trincadeira, bem-adaptadas ao
Alentejo, mas também a Touriga
Nacional”. Nas castas brancas, “a
Antdo Vaz e a Roupeiro tém mos-
trado bom desempenho, habitua-
das ao clima quente do Alentejo”.
Com bons resultados e consistén-
cia surgem também a Verdelho e
a Alvarinho, esta tlltima com uma
excelente acidez e maturagdo pre-
coce. No entanto, “serd sempre
um Alvarinho muito diferente dos
vinhos verdes. Esta casta permite
fazer uma colheita mais cedo,
uma colheita a meio e uma co-
lheita mais tardia, para estilos de
vinhos diferentes. Mais citrica e
tropical ao inicio, fruto de carogo
no meio e frutos secos para o final.
E uma casta com uma personali-
dade incrivel no Alentejo e com
produtividades interessantes!”. A
produgido média nesta zona é re-
lativamente baixa, entre as seis e
as oito toneladas por hectare, mas
esta contengdo sera certamente
uma forma de obter uvas mais
concentradas e de melhor quali-
dade, para a elaboragao de gran-
des vinhos. A vindima é realizada
a mdquina e a mao, consoante o
talhdo e o vinho pretendido.

A herdade dos Toucinhos esta a
fazer uma transigao para a agricul-
tura bioldgica e sustentavel. Tém
uma grande preocupagio no con-
sumo moderado de dgua e de ener-
gia, tendo instalado painéis solares
fotovoltaicos, sendo por isso quase
auténomos a nivel energético. A
semelhanga do que fizeram no
Ruanda, onde plantaram 36 hec-
tares de floresta, avangaram para
a densificagao do montado, tendo
plantado 150 hectares de sobrei-
ros com o sistema keyline, que per-
mite conduzir lentamente a dgua
da chuva para onde é mais necessa-
ria, aumentando e maximizando a
infiltragdo. Aumenta-se assim a re-
tengdo de humidade e resiliéncia a
seca e melhora-se a estrutura e fer-
tilidade do solo, permitindo as-
sim um melhor estabelecimento e

ES 7'

“PIRR Colheita Tinto 2022"
Vinho Regional Alentejano
Herdade dos Toucinhos

Castas: Alicante Bouschet

(40%), Touriga Nacional (25%),
Touriga Franca (15%), Arago-

nez (10%) e Trincadeira (10%)

Apresenta-se com uma cor rubi
profunda. No nariz, a intensidade
aromatica é envolvente, marcada
por camadas de frutos vermelhos
maduros e aromas vegetais. Na
boca irrompe com uma frescura vi-
brante pouco usual nestas para-
gens. Os taninos, finos e polidos,
sustentam o corpo do vinho com
elegancia, guiando-o

até um final longo e har-
monioso, onde persiste
amemodria da fruta e dos

aromas vegetais que lhe
daovivacidade e uma

discreta sugestao de
especiarias. Sendo um

tinto com pouco grau al-

coodlico, torna-o extre-

mamente versatil, tanto

ao lado de pratos leves

como em harmoniza-

¢des mais ambiciosas.

13% vol./PVP:12,5€

crescimento das drvores. Tresham
Graham diz com regozijo que “estd
muito feliz por terem plantado uma
floresta em Portugal. Entendemos
que o ambiente e a floresta sao nos-
sos amigos e pretendemos ser um
projeto sustentavel”. Como forma
de conexao ao negécio principal da
familia, plantaram um campo ex-
perimental com dois hectares de
ltcia-lima, que podera ser expan-
dido no futuro. As ervas no mon-
tado e na vinha sdo controladas

Administrador Nuno Rodrigues administra a herdade dos Toucinhos desde 2015

“PIRR Reserva
Branco 2023"

Vinho Regional Alentejano
Herdade dos Toucinhos
Castas: Sauvignon Blanc
(50%), Verdelho (20%), Arinto
(20%) e Alvarinho (10%)

Tem uma tonalidade dourada deli-
cada. No aroma, conjuga frescura e
sofisticagdo: ha uma leveza aman-
teigada que se insinua entre notas
de péssego maduro, alperce sucu-
lento e um sopro floral quase eté-
reo, criando um perfume cativante
e envolvente. Na boca surge um vi-
nho com textura e alguma untuosi-
dade, fruto do esta-

gio em barrica e da

fermentacao malo-

lactica parcial, equi-

librada pela aci-

dez viva. Este branco

move-se com a-von-

tade entre pratos de

peixes nobres e car-

nes brancas. Mais al-

guns meses de es- o @
tagio em garrafa
irdo integrar todos

PIRR

os seus elementos. romiv

13,5% vol./PVP: 25€

através do pastoreio de 600 ove-
lhas. Nuno Rodrigues pretende
instalar uma rouparia na herdade
dos Toucinhos, recuperando assim
a produgao de queijo de ovelha na
propriedade. Tém ainda 2,5 hecta-
res de olival tradicional da varie-
dade galega, podendo vir a engar-
rafar azeite a médio prazo.

A vinificagdo decorre hoje numa
adega parceira, mas ha ja planos
para construir adega propria, pre-
vendo-se o inicio de atividade na

vindima de 2027. No futuro pensa-
-se construir um enoturismo para
25 camas, com um restaurante e
um museu. Neste momento ja es-
tao concluidos o abastecimento de
dgua municipal e a ligagao a Estagao
de Tratamento de Aguas Residuais
(ETAR), bem como a conexdo a
banda larga. Tresham Graham
realca que “este é um projeto portu-
gués, com investimento inglés, pois
se percorrerem a herdade verdo que
¢ definitivamente um projeto por-
tugués em todos os aspetos, desde
o agricola a arquitetura”. No edifi-
cio dos escritorios ja recuperado, foi
mantida a “estrutura antiga, mas
com uma imagem mais moderna. E
assim que queremos continuar a fa-
zer este empreendimento”.

“PIRR”: 0 PRIMEIRO VINHO DO PORTEFO-
110 Quando foi elaborado o estudo
sobre o tipo de vinhos a produzir
na herdade dos Toucinhos ficou
assente apostar num “perfil de vi-
nhos premium e super premium,
mais fresco e com menos alcool,
definindo-se entdo as castas a plan-
tar”. Vinhos de entrada de gama
“ndo sdo competitivos neste terri-
tério, pois as produgdes aqui sio
baixas”, conclui Nuno Rodrigues.
Num primeiro momento foram
langados vinhos tendo por base
uma linha cléssica. Futuramente
irdo surgir vinhos premium (no-
vas tendéncias) e icones. A pri-
meira marca criada surgiu com o
nome “PIRR”, que recupera a an-
cestral palavra escocesa para brisa
suave e maritima — metéafora da
frescura inesperada que a fami-
lia encontrou nas colinas da sua
nova propriedade. Posteriormente
surgirdo outras marcas para as

gamas superiores. Neste ano fo-
ram lancados o “PIRR colheita
branco 2023”, o “PIRR colheita
rosé 2024” e 0 “PIRR colheita tinto
2022”. Durante o més de agosto
foi langado o vinho “PIRR reserva
branco 2023”. Os vinhos colheitas
combinam castas regionais com
outras nacionais e internacionais.
Fermentam e estagiam em inox
com bdtonnage. Uma parte do
lote do tinto (15 por cento) bene-
ficia ainda de estagio em barricas
de carvalho francés. No reserva
branco “procuramos um perfil de
guarda, com fermentagao malola-
tica parcial, pois aqui temos um
potencial de acidez elevado”, con-
forme nos disse Nuno Rodrigues.
A fermentagao maloldtica parcial
reduz um pouco a acidez dos vi-
nhos, mas permite aumentar a
textura cremosa e o volume, am-
pliando a complexidade e a sensa-
¢ao aveludada dos mesmos.

No primeiro ano do seu langa-
mento o “PIRR colheita branco 2023”
ganhou a “Medalha Grande Ouro”
no “Concurso dos Melhores Vinhos
do Alentejo 2025, organizado pela
Confraria dos Endfilos do Alentejo,
demostrando assim o potencial
desta regido e do seu ferroir. A her-
dade dos Toucinhos pretende afir-
mar-se no mercado nacional, onde os
vinhos alentejanos sao lideres, com
cerca de 37 por cento do mercado,
mas pretende ter uma quota impor-
tante no mercado externo, onde o
Alentejo ainda s exporta cerca de
25 por cento da sua produgo. Para
isso temos de “competir com as me-
Thores regides de vinhos do mundo,
apresentando um produto de grande
qualidade, genuino e auténtico”, con-
cluiu Nuno Rodrigues.



