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VINHOS

Cabecao exige
certificagcao dos
vinhos de talha

Cabecao esta fora das sub-regides do Alentejo
e por isso nao pode certificar o seu Vinho de Talha.
Mas produz vinho de grande qualidade e com grande
autenticidade e ligagao ao territorio.
Manuel Baida (texto)

No passado, o vinho de talha estava es-
palhado por praticamente todas as loca-
lidades do Alentejo, mas ficou reduzido no final do
século XX a algumas pequenas bolsas, onde ndo
chegou a modernizagéo da elaboragdo do vinho,
que tudo padronizou. Vila de Frades, Amareleja
e Vila Alva s&o algumas das localidades onde se
preservou a elaboragdo do vinho de talha, e onde
houve um ressurgimento deste tipo de vinho nos
Ultimos anos, devido ao orgulho que as suas gentes
sentem ao manter os ensinamentos dos seus ante-
passados. A vila de Cabegdo é também um exem-
plo desta procura da tradicdo e da autenticidade
do vinho de talha, embora com algumas diferengas
face a outras localidades.

A cultura da vinha terd chegado a Cabe-
¢80 durante o periodo romano. Mas nos séculos
seguintes muitas transformacdes foram materiali-
zadas na vinha e na elaboragdo dos vinhos pelos
novos povoadores e pelos monges que se foram
estabelecendo no territdrio, onde assistimos a um
crescimento assinalavel da area da vinha nos sé-
culos XVII e XVIII.

Alocalizagdo geografica e os solos de Cabe-
¢80 também condicionaram a vinha que se foi ins-
talando nos locais mais adequados, onde o lengol

Alentejo llustrado
Fevereiro 2025

freatico permitia ter agua para a sua sobrevivéncia.
O clima da regi&o ¢ quente e seco, mas a proximi-
dade da ribeira da Raia, os terrenos arenitos e os
300 hectares de pinhal ajudam a que a vinha tenha
condigBes para prosperar.

As castas desta regido tambem sé&o ligeira-
mente diferentes das outras vilas do vinho de ta-
lha. A proximidade a regido de Setubal e do Tejo
leva a que as castas rainhas sejam o Fern&o Pires,
no branco, e o Castel&o e o Aragonez no tinto. No
entanto, as outras castas tradicionais do Alentejo
também marcam presenga, como a Trincadeira e
Alicante Bouschet nas tintas e Rabo de Ovelha,
Roupeiro, Antdo Vaz, Cachudo (Malvasia Fina), Ta-
marez e Arinto nas brancas.

A Confraria do Vinho de Talha de Cabegao,
criada a 3 de janeiro de 2023, tem vindo a desen-
volver uma série de atividades para preservar e
valorizar o vinho de talha de Cabeg&o. José Vieira
tem sido um dos seus dinamizadores, mostrando a
singularidade dos vinhos de Cabegao e dos que faz
em nome proprio — com a marca Canand.

JOSE VIEIRA E OS VINHOS CANANO

José Vieira teve uma longa carreira na Guar-

da Nacional Republicana, mas apos a passagem a
reserva pode finalmente dedicar-se a paixao do vi-
nho de talha, que herdou da sua familia, conhecida
em Cabegdo pela alcunha de Canand. A sua liga-
¢80 ao mundo do vinho comegou quando era bem
novo: “Era muito pequeno quando comecei nestas
andancas, atrés do meu avd, do meu pai e do meu
tio, que eram todos Cananés. Tinha seis ou sete
anos quando comecei a acompanhar as vindimas
com eles e a pisar as uvas dentro de um tanque.
Aos 16 ou 17 anos comprei a primeira uva e fui
fazer a minha primeira talha, com a ajuda de outro
tio, conhecido na terra como o Zé Galego”.

José Vieira é o quarto na geragao familiar a
produzir vinho em talha. Na sua familia, a seme-
lhanga de muitas outras em Cabegao, produziam-
-se pequenas quantidades de vinho, cerca de 300
litros, para consumo doméstico. Aumentou a pro-
dug&o e comegou a vender o seu vinho a granel, a
familiares e amigos. No entanto, “em virtude de néo
existir um vinho de talha engarrafado no nosso con-
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Vinho Regional Alentejano
Canané Wines

Castas: tradicionais misturadas no
campo

Vinho de talha de vinhas velhas é
um privilégio por estarmos a provar
a Historia e a Cultura de um local.
Frutos vermelhos maduros e alguns
aromas terrosos. Revela grande
profundidade, largura e frescura,
permanecendo o seu sabor na boca
por longo tempo, s6 ao alcance dos
grandes vinhos. Vinho de grande
equilibrio e qualidade, aportando
sensagdes de intenso prazer. Dignifi-
ca o Alentejo e reconhece o trabalho
dos nossos antepassados e podera
ser bebido na proxima década.

14% vol. /| PVP: 50 euros

A HERANCA

“Ahistoria de Canan¢’, garante o produtor,
“é mais do que uma narrativa sobre vinifi-
cagao; é um testemunho da perseveran-
ca familiar e da habilidade artesanal que
atravessa séculos”. E que na familia de
Jose Vieira é tradigcéo antiga, com a arte
de fazer vinho de talha transmitida por
Manuel Vieira, conhecido na terra como
Canano, ao filho José e ao neto Jodo.
“Desde a colheita meticulosa das uvas lo-
cais até o delicado processo nas nossas
talhas, cada gesto reflete o profundo res-
peito pela terra e pelo patriménio cultural
da regido’, refere.

DIREITOS RESERVADOS

celho, decidi registar uma marca em 2017, e assim
nasceu a Canan6 Cabegao”. Foi também assim que
iniciou uma aventura, na qual tem a ajuda da sua
familia, esposa, filhos, familiares e alguns amigos.

O produtor explora neste momento seis hec-
tares de vinha com idades compreendidas entre os
20 e os 100 anos. Neste momento tem duas ade-
gas em Cabegdo, tendo algumas talhas com mais
de 400 anos, embora a maioria tenha cerca de 200
a 250 anos. Comercializa duas marcas - Canan6
Cabeg&o e Canand Wines - que se tém vindo a afir-
mar pela qualidade e originalidade.

CONCENTRAGAO DE TALHAS

Cabegdo tem uma das maiores concentra-
¢Oes de talhas do Alentejo, espalhadas por adegas
comerciais, mas especialmente por adegas particu-
lares. Em muitas localidades, as talhas antigas fo-
ram destruidas ou vendidas para outras paragens,
mas aqui preservaram-se centenas delas e em
agosto/setembro enchem-se de uvas para elaborar
0 vinho de talha.

Segundo José Vieira uma das caracteris-
ticas que diferencia os vinhos de Cabeg&o face a
outras regides do Alentejo é a utilizagao, nos tintos,
das castas Aragonez e o Casteldo, “numa maior
percentagem nos lotes”, enquanto nos brancos pre-
domina a Ferndo Pires. Outra diferenca é fazerem
“desengacamento total’. Estas caracteristicas tor-
nam os vinhos de talha de Cabegao especialmente
suaves e frescos.

José Vieira e os membros da Confraria do
Vinho de Talha de Cabegao gostavam que a médio
prazo a sua localidade pudesse engarrafar DOC
Talha, fazendo parte de uma das sub-regides do
vinho alentejano que foram regulamentadas em
1988, mas que ja ndo correspondem a realidade
atual do vinho alentejano. A qualidade dos seus vi-
nhos, a sua longa historia, a vivéncia e 0 amor que
existe nesta localidade pelos vinhos de talha assim
0 exige.

Neste momento apenas podem engarrafar
como vinho regional alentejano e ndo podem usar
o termo “talha” devido a legislagéo existente. Se-
gundo José Vieira, esta mudanga traria vantagens
para a localidade, pois Cabeg&o identifica-se “com
o resto da regido que produz vinho em talha, por-
que é uma identidade de todo o Alentejo e isso
atrai pessoas para este tipo de vinho". Por outro
lado, “o consumidor tem direito a saber o tipo de
vinho que esta a adquirir, visto que isso deve estar
mencionado no rétulo”. Portanto, fazem vinho de
talha, mas ndo podem certificar, nem mencionar
no rotulo.

A Confraria do Vinho de Talha de Cabeg&o
em conjugagdo com a Camara de Mora pretendem
valorizar a historia do vinho de talha de Cabegéo
e dinamizar o enoturismo, com visitas as vinhas
centenarias e provas de vinhos nas adegas. Pre-
tende-se continuar a realizar eventos vinicos, como
a abertura das talhas, a prova do vinho novo, o con-
curso de vinho de talha de Cabegdo e cologuios
sobre este sector. A médio prazo, a ideia é criar um
Museu do Vinho de Talha e dinamizar a rota das
adegas.
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