VINHOS

Vinhos Vicentino:
onde o Atlantico tempera o Alentejo

Na Costa Vicentina, no concelho
de Odemira, esta a nascer uma
nova sub-regiao de vinhos alen-
tejanos. Numa zona desafiante
em termos de viticultura germi-
nou o projeto Vicentino, que agora
passou a dispor de uma adega
moderna.
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esta regido costeira as ondas do

Atlantico arremetem com fu-

ria contra as escarpas da costa
alentejana. A cada embate libertam no
ar milhdes de goticulas salgadas em
suspensao. Estas mintsculas faiscas
do oceano depositam-se nas plantas
€ nos terrenos junto a costa, cobrindo
a paisagem com um véu htimido e in-
vistvel. E neste local do Alentejo que se
unem a agua salgada, a pedra, o ar ea
terra, e que mostram vinhos com ca-
racteristicas novas, frescos, selvagens
e salinos, necessitando de alguns anos
em garrafa paraamaciar o seu impeto.

DANORUEGAAPORTUGAL Ole Martin Siem
nasceu na Noruega e comegou muito
cedo a estudar e a trabalhar no setor
agricola, na drea das verduras e plantas
ornamentais. Depois de visitar e tra-
balhar em muitos paises, descobriu a
costa alentejana nos anos 80 do século
passado. Rapidamente reconheceu
nesta regiao potencialidades ao nivel
do solo e do clima para as produgdes
agricolas queidealizara, pois ndo havia
grandes geadas no inverno. Comprou
300 hectares a sul de Sao Teot6nio e,
em 1987, iniciou uma plantagao de
horticolas (cenouras e couve chinesa)
e plantas ornamentais (espargos, fetos
e eucaliptos ornamentais), destinadas
inicialmente aos mercados nérdicos
na época de inverno. Nasceu assim a
Frupor, uma das empresas de referén-
cia no concelho de Odemira, que em-
prega atualmente mais de 200 pessoas.

Ole Martin viajou por muitos pai-
ses e teve sempre uma paixao pelos
grandes vinhos do mundo, onde os vi-
nhos alentejanos também tinham um
lugar especial. Nessa altura, os mais fa-
mosos vinhos alentejanos estavam no
interior, ndo havia tradi¢io de plantar
vinhas junto a costa alentejana, pois a
viticultura alentejana da época nio es-
tava ainda preparada para enfrentar as
doengas que surgem numa zona muito
humida. Mesmo assim, e contra va-
rias vozes criticas, decidiu plantar uma
pequena vinha, junto 4 sua casa, num
terreno barrento que nio era propicioa
plantago de horticolas e plantas orna-
mentais. Confiava na sua equipa, “pois
eram agricultores experimentados e
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“Vicentino Sauvignon
Blanc Branco 2021"

Vinho regional alentejano
Vicentino Wines

Casta: Sauvignon Blanc

Corlima esverdeada. Aroma muito
atrativo, tendo ganhado complexi-
dade com o estagio em !
garrafa. Apresenta no-
tas citricas e herbaceas
refrescantes. Na boca
mostra uma boa cremo-
sidade e vibragdo, com
apontamentos de pi-
mentos verdes e mara-
cuja. Final longo e salino.
12,5% vol./PVP: 11,75€
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bons a produzir, e com a vinha nao ha-
veria de ser diferente”, conforme re-
cordou a endloga residente, Ana Rita
Bouga.

Em 2007 plantou sete hecta-
res de vinha, sendo nos primeiros
anos apoiado por Hans Jorgensen,
das Cortes de Cima, e pelo seu ené-
logo de ento, Hamilton Reis. Fizeram
um vinho de pequena produgao, cha-
mado “Atlantic”, sendo a maior parte
das uvas vendida as Cortes de Cima.
Foi uma fase experimental para estu-
dar o potencial da regido. A produgio
foi crescendo e com um maior conhe-
cimento do ecossistema avangaram
para o langamento do primeiro vinho

Vicentino, o “Sauvignon Blanc 2014”.
A partir desta data a vinificagao pas-
souaser realizada na Adegada Casade
Santa Vitdria, em Beja, sob a supervi-
sa0 do endlogo Bernardo Cabral.

Este primeiro vinho Vicentino
ganhou fama, pois mostrava um
“Sauvignon Blanc com sabor a pimen-
tos, ficando toda a gente fascinada pelo
vinho. Era algo diferente e tinico, colo-
cando esta regidao no mapa de muitos
apreciadores de vinho”, conforme re-
lata Ana Rita Bouga. Ole Martin ficou
muito satisfeito com os primeiros vi-
nhos Vicentino e decidiu plantar mais
hectares de vinha na sua propriedade,
chegando hoje aos 30 hectares. Em
2017, os amigos franceses e investido-
res de longa data Antoinette e Olivier
Lemens (ligados anteriormente a uma
empresa de transportes) juntam-se ao
projeto, aportando mais 30 hectares
situados na mesma zona. Passaram a
dispor de 60 hectares, o que dificultava
alogistica de elaborar o vinho na Casa
de Santa Vitdria, em Beja, e, posterior-
mente, na Perescuma, na Vendinha
(Evora). Era necessdrio avangar para a
elaboragdo de uma adega, tendo o pro-
jeto tido alguns atrasos devido a pan-
demia de covid-19.

0S DESAFIOS DAS VINHAS JUNTO A COSTA
ATLANTICA As vinhas estdo situadas a
menos de dois quilémetros da costa,
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perto da praia da Zambujeira do Mar,
numa localizagdo tinica e privilegiada,
em pleno Parque Natural do Sudoeste
Alentejano e Costa Vicentina. Quando
as visitimos estavam na fase da flora-
¢do, com leguminosas, gramineas e
lindas flores nas entrelinhas para azo-
taraterra eaumentar a biodiversidade.
Nesta zona os invernos sao amenos e
humidos, com a constante presenca
dos ventos maritimos. No verao as al-
tas temperaturas alentejanas s3o ate-
nuadas pelo Atlantico, sendo nor-
mal haver algumas horas de nevoeiro
matinal. Por isso, a temperatura mé-
xima costuma estar 10 graus abaixo
de outras zonas do interior alente-
jano, permitindo, assim, que as uvas
amaduregam lentamente e de forma
equilibrada, até se conseguir a matu-
ragdo ideal para criar vinhos em que a
elegincia e a frescura se sobrepdem a
robustez e & maturagio classica dos vi-
nhosalentejanos.

As vinhas estao plantadas em solos
de xisto, barro e areia e zonas de tran-
si¢ao, sofrendo uma grande influéncia
maritima. Este fator tem vérios aspetos
positivos referidos anteriormente. Mas
também levanta sérios desafios. Foi
necessério realizar uma grande apren-
dizagem para atuar numa viticultura
muito diferente do Alentejo interior.
A condugio das vinhas, o tipo de tra-
tamento e a frequéncia dos mesmos ¢
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muito diferente. Nesta zona surgem
mais doengas, o que exige mais tra-
tamentos. Este contexto associado ao
tipo de solos origina produgdes limi-
tadas, que no ultrapassam as seis to-
neladas por hectare. Esta aparente li-
mitagdo imposta pelo terroir revela-se,
na verdade, um convite a exceléncia. E
justamente essa contengio que impul-
siona as vinhas a produzirem frutos de
maior qualidade, tratados por agricul-
tores com longa experiéncia na agri-
cultura atlantica, liderados pelo enge-
nheiro Jorge Martins.

A Vicentino possui cerca de 60
hectares de vinhas proprias, tendo
apostado numa mistura de varie-
dades autdctones e internacionais.
Nos brancos, produz Alvarinho,
Arinto, Viosinho, Sauvignon Blanc
e Chardonnay e, nos tintos, Touriga
Nacional, Aragonez, Pinot Noir,
Syrah, Merlot e Alicante Bouschet.
Segundo Ana Rita Bouga, as castas
que melhor se adaptaram a este ter-
ritdrio foram a Alvarinho, a Arinto
e a Aragonés. Depois existem castas
“mais complicadas, mas com muitos
bons resultados”, como a Pinot Noir, a
Chardonnay e a Sauvignon Blanc. As
castas mais dificeis tém sidoa Merlot ea
Alicante Bouschet. Esta tiltima tem sido
uma das mais desafiantes, pois “¢ uma
castaquedemora muito tempo a atingir
um bom ponto de maturagao”
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A ADEGA DA COSTA ATLANTICA O cresci-
mento da drea da vinha levou a ne-
cessidade de construirem uma adega
prépria junto as suas vinhas. O pro-
jeto foi pensado em 2020, mas a adega
6 viriaa comegar a ser construida em
2022, juntando numa nova empresa os
amigos Ole Martin Siem, Antoinette e
Olivier Lemens. Durante a vindima de
2023 aadega ja esteve a funcionar, mas
ainda com as obras a decorrerem. Em
outubro de 2024 foi finalmente inau-
gurada uma sofisticada adega, repleta
de maquinaria e depdsitos de vérios
materiais e dimensdes. A adega foi
desenhada pelo arquiteto Francisco
Adido da Fonseca, com a ajuda téc-
nica do endlogo Bernardo Cabral. Esta
preparada para processar 650 mil li-
tros/ ano, embora, neste momento,
a Vicentino apenas produza cerca de
metade. Estd assim preparada para
um aumento da produgio e para fazer
prestacdo de servigos a pequenos pro-
dutores da zona, que comegaram tam-
bém alangar vinhos.

O terreno foi escavado para im-
plantar parte daadega no subsolo, me-
Ihorando assim a sua climatizagio e os
processos enolégicos por gravidade.
Numa das paredes da mesma conse-
guimos ver o terreno e as rochas onde
foi implantada. Esta equipada com
placas solares para diminuir os custos
energéticos e com um sistema de pou-
panga e reciclagem de agua. A susten-
tabilidade ¢ um ponto fundamental
do projeto, sendo a Vicentino membro
do “Programa de Sustentabilidade dos
Vinhos do Alentejo”, através do qual
trabalha para melhorar o desempenho
ambiental, social e econémico das ati-
vidades de vinificagdo.

Segundo a endloga residente, Ana
Rita Bouga, tiveram trés grandes preo-
cupagdes no desenho da adega. A re-
cegdo das uvas deveria permitir que
elas chegassem com grande qualidade,
sendo, por isso, apanhadas a mdo.
Depois, passam obrigatoriamente uma
noite dentro de uma camara de frio na
Frupor. O arrefecimento das uvas per-
mite melhorar “os controlos microbio-
10gicos, ou seja, nao necessitamos de
usar sulfuroso a entrada”, pois “tenta-
mos manter um bocadinho aquilo que
existe dentro da prépria uva”. Por ou-
tro lado, “em todo o processo da pren-
sagem, se o vinho estiver sempre mais
frio, todos os processos seguintes acon-
tecem de uma maneira mais natural”.
Investiram também na escolha das
uvas, utilizando um desengagador vi-
bratdrio que esmaga menos as uvas. A
seguir, estas passam por um tapete de
escolha de bagos, “evitando os bagos
mais verdes”, que aportam demasiada
adstringéncia e amargor. Todos os pro-
cessos sdo feitos por gravidade, ndo
sendo necessario usar bombas. Assim,
nao “massacrarmos demasiado as
massas ou as proprias uvas” e isso “vai-
-nos reduzir alguns aromas desagra-
daveis”. O terceiro ponto crucial nesta
adega ¢ a diversidade de materiais dis-
poniveis para a fermentagio e estagio

dos vinhos. Para além do inox, tém tu-
lipas (10 000 litros) e ovos (900 litros) de
cimento que “mantém a fruta, a fres-
cura ea vibragdo natural de cada casta,
dando-The a0 mesmo tempo estrutura
ealgum tanino, mas ndo o tanino tipico
da madeira”. Dispdem ainda de balsei-
ros de 5000 litros para brancos e 7500
litros para tintos. Nas barricas usam as
de 225 litros nos tintos e as de 350 litros
nos brancos. Estas ultimas provém da
Borgonha, do produtor e endlogo Henri
Boillot, amigo da familia. As varas da
casta Chardonnay que foram plantadas
no Vicentino também procedem da
sua propriedade e d4o origem ao vinho
“Vicentino Chardonnay Moonlight”.

A nova adega estd preparada para
receber turistas, com bar, loja de vi-
nhos e esplanada, possuindo vérios
programas e experiéncias de eno-
turismo para visitar a adega e as vi-
nhas, podendo realizar provas de vi-
nhos das varias gamas do produtor.
Existem ainda no local algumas ca-
sas destinadas ao turismo de habita-
¢do que convidam a tranquilidade.

“Vicentino Alvarinho
Branco 2021

Vinho regional alentejano
Vicentino Wines

Casta: Alvarinho

Cor amarela esverdeada.
Aroma com alguma evolu-
cdo do estagio em garrafa,
sendo elegante e com-
plexo, mostra apontamen-
tos de fruta citrica e tropi-
cal contida. Na boca surge
um alvarinho de

grande categoria,

com boa acidez, sa-
linidade e fumados.
Finallongo e com

um amargo ligeiro

que lhe da encanto.

Um belo vinho da

costa alentejana.

13% vol./PVP: 11,75€
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VICENTINO: UMA GAMA DIVERSIFICADA DE VI-
NHOS Ha histérias que se agarram ao
vento e as falésias como se fizessem
parte da propria paisagem. A que da
nome a Costa Vicentina e ao vinho
Vicentino é uma dessas lendas, nas-
cida nos tempos do nosso primeiro
rei, D. Afonso Henriques, que ordenou
uma missao audaz: recuperar as reli-
quias de Sao Vicente, supostamente
sepultadas nas imediagdes agrestes de
Sagres. Durante dias, o navio da expe-
digdo vagueou em vao por entre ensea-
das e promontrios, até que o siléncio
do mar foi rompido por um bando de
corvos. Surgidos como pressagio ou
milagre. Os passaros guiaram a tripu-
lago até ao tiimulo sagrado. A mis-
sdo, enfim, cumpria-se. Na viagem
de regresso rumo a Lisboa, duas des-
sas aves negras mantiveram-se fiéis ao
cortejo, como sentinelas aladas, acom-
panhando o navio com as reliquias ao
longo da costa. Assim, Sao Vicente tor-
nou-se o padroeiro de Lisboa e os cor-
vos um dos seus simbolos. Aquela
faixa de litoral por onde passaram

“Vicentino Pinot
Noir Moonlight
Tinto 2022

Vinho regional alentejano
Vicentino Wines

Casta: Pinot Noir

Cor rubi aberto. No aroma
é marcado por notas de ce-
rejas maduras, envolvidas
por apontamentos vege-
tais e alguns fumados. Na
boca é um vinho muito ele-
gante e equilibrado, mos-
trando ligeiras notas her-
baceas, que lhe do fres-
cura e complexidade. E
um Pinot Noir de grande
classe que encontrou

um lugar especial para

se expressar. 0 final é
longo, fresco e salino.
12,5% vol./PVP: 30€

ganhou o nome de Costa Vicentina e
0s corvos, carinhosamente apelida-
dos de “Vicente”, ainda hoje sio tidos
como simbolos da devogio e do mis-
tério que ali sopram com a brisa do
Atlantico.

A marca Vicentino associa esta
antiga lenda portuguesa ao cosmo-
politismo dos seus proprietdrios, a
tradigao vinicola do Alentejo e as par-
ticularidades climatéricas deste lo-
cal. Dispde de portefélio muito alar-
gado com 16 referéncias, distribuidas
por cinco gamas: “Poente”, “Naked”,
“Nascente”, “Neblina”, “Luar”.

Com a gama “Poente” surge o vi-
nho “Vicentino” colheita branco e
tinto, que combinam diversas castas.
Estes vinhos sao o espelho de um en-
contro improvavel entre o Alentejo
quente e generoso e a brisa atlantica
que tempera a terra. Sdo vinhos em
que convivem a fora e a delicadeza, o
calor do interior e a frescura do litoral,
elaborados e estagiados maioritaria-
mente em inox.

A gama “Naked” mostra vinhos

“Vicentino La Mer Brut
Nature Espumante 2019”
Vinho regional alentejano
Vicentino Wines

Casta: Pinot Noir e Chardonnay
Apresenta uma bolha muito fina,
apanagio dos grandes espuman-
tes. No nariz mostra frescura,
com notas citricas e ligeira pada-
ria. Na boca é cremoso e muito
equilibrado, com algum brio-
che proveniente do longo esta-
gio e da combinag&o vir-

tuosa entre a Chardonnay

e a Pinot Noir. E um espu-
mante que mostra as po-
tencialidades deste ter-

ritério junto do oceano
Atlantico na produgdo

de espumantes vibran-

tes, minerais e salinos.

12% vol./PVP: 35€

jovens, puros, sem madeira, que pro-
curam transmitir a esséncia do lu-
gar. Segundo Ana Rita Bouga, estes vi-
nhos procuram “atrair pessoas mais
jovens”, com “vinhos féceis, simples,
sem grandes complicagdes”, com trés
referéncias: branco, rosé e tinto.

A gama “Nascente” estd focada
em mostrar a expressio de cada casta
no territério da Costa Vicentina.
Selecionaram seis vinhos monova-
rietais: um Sauvignon Blanc, um
Alvarinho e um Arinto, nos brancos, e
um Syrah, Touriga Nacional e Merlot,
nos tintos.

Com a gama “Neblina” surgem o
“Vicentino Reserva”, branco e tinto.
Sao vinhos de lote, totalmente fermen-
tados e estagiados em madeira. Sao vi-
nhos mais trabalhados em adega, com
as notas de fruta a darem lugar a notas
complexas realgadas pelas barricas de
carvalho em que fermentaram.

Por fim, a gama “Luar” pro-
cura mostrar a exceléncia do ferroir
unico da Costa Alentejana através
de duas castas francesas internacio-
nais e exigentes. As uvas Pinot Noir e
Chardonnay encontram nas vinhas
Vicentino o ambiente ideal para reve-
lar os seus melhores atributos. Nesta
gama temos a oportunidade de pro-
var trés vinhos: um tinto de Pinot Noir,
fermentado e estagiado em barricas de
225 litros, um rosé de Pinot Noir e um
branco de Chardonnay. Este tltimo vi-
nho é elaborado a partir das varas tra-
zidas da Borgonha das propriedades
de Henri Boillot e fermentado e esta-
giado nas suas antigas barricas. Mais
recentemente surgiu o espumante “La
Mer”, novidade desta gama a partir
das castas Pinot Noir e Chardonnay.

Todos estes vinhos sdo cuidado-
samente elaborados sob a supervisdo
atenta de Bernardo Cabral, viticultor e
endlogo do Vicentino, garantindo que
cada garrafa reflita o melhor da casta e
da regido. Bernardo explica que “cada
vinho resulta de um somatrio de pe-
quenos detalhes na sua elaboragio,
desde a vinha até a garrafa, e que ele-
vam as melhores caracteristicas da
casta neste ferroir tio iinico”.

Emsuma, no concelho de Odemira
estd a nascer uma nova sub-regido de
vinhos alentejanos que mostram uma
faceta nova da regido transtagana.
Estao a surgir vinhos salinos, frescos,
tensos e desafiantes. Necessitam de
um maior tempo de estagio para ama-
ciar eacalmar o seu vigor e mostrar to-
das as suas virtudes. Por isso devemos
bebé-los com pelo menos trés ou qua-
tro anos. Mas pode deixé-los descan-
sar na sua garrafeira por 10 anos, pois
afirdorevelar todaa sua complexidade.
Nas garrafas do Vicentino hd mais
do que vinho. H4 uma nova geogra-
fia sensorial do Alentejo. Um Alentejo
virado para o mar. Um Alentejo que
aprendeu a ser salgado, sem perder o
corpo e a esséncia. Um Alentejo mais
contido, mais fresco, maislivre — como
0v00 dos corvos que um dia guiaram
Sao Vicente.



